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Codigo Centro Concello A|’10 :
académico
15025682 Fraga do Eume Pontedeume 202412025
Ciclo formativo
Cédigo -
da familia Familia profesional . Cistlr d? Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOT11 Cocifa e restauracion g:;lg zformatlvos de grao Réxime xeral-ordinario
Médulo profesional e unidades formativas de menor duracién (¥)
Cadigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
AM3010 Ciencias aplicadas I 2024/2025 6 162 162

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo

MARIA DOLORES HERMIDA PEREZ

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervisién inspector
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2. Concrecion do curriculo en relacidon coa stia adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

A presente programacion elabérase seguindo a normativa vixente, entre outras: Decreto 114/2010, do 1 de xullo, polo que se establece a
ordenacion xeral da formacién profesional do sistema educativo de Galicia, a Orde do 12 de xullo de 2011 pola que se regulan o desenvolvemento,
a avaliacién e a acreditacion académica do alumnado das ensinanzas de Formacion Profesional inicial, a Resolucion do 22 de xufio de 2022, da
Direccion Xeral de Formacién Profesional, pola que se ditan instrucidns para o desenvolvemento das ensinanzas de formacién profesional do
sistema educativo no curso 2022/23, asi como o Decreto 126/2023 do 20 de xullo, polo que se establece o Curriculo do &mbito de Comunicacion e
Ciencias Sociais e do ambito de Ciencias Aplicadas dos ciclos formativos de grao basico de formacion profesional na Comunidade Auténoma de
Galicia .

Este mddulo abrangue diversas disciplinas cientificas: matematicas, fisica, quimica e bioloxia. Ainda que é comdn en todas as ensinanzas de
formacidn profesional basica, € importante para o grao basico de cocifia e gastronomia, posto que se traballan contidos coma:

- O cambio de unidades, algo que o alumnado precisa manexar con soltura a hora de seguir recetas.

- Equivalencias entre medidas de volume a capacidades.

- A importancia da nutricién, que contibuira a que elaboren menus saudables.

- O traballo en equipo, imprescindible no sector hostaleiro.

- A enerxia, composicion da materia e os cambios de estado, que os axudaran a comprender qué esta a acontecer cando fervemos un ingrediente.

Debido a que o perfil socioecondémico adoita ser medio-baixo, para garantir a igualdade de oportunidades, traballarase na medida do posible con
ferramentas tecnoloxicas, aproveitando que o centro dispdn de aula tecnoldxica e varias aulas de informatica, xa que a meirande parte non ten
acceso a estes equipos ou non dispofien de formacion en ofimatica. Realizaranse asi traballos de investigacion, contribuindo & adquisicion
simultanea das competencias dixitais e & competencia persoal, social e de aprender a aprender.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional, xunto coa secuencia e o tempo asignado para o
desenvolvemento de cada unha

Resultados de aprendizaxe

u.D. Titulo Descricion
301099

Peso (%)

RA[RA|RA|RA|RA|RA|[RA|RA|[RA
112 (3 | 4|5 |6 |7 |[8]39

Duracion (sesions)

Clasificacion e representacion de nimeros reais. Fraccion xeneratriz. Erro absoluto e erro
relativo. Intervalos. Operacions con raices, extraccion de factores. Notacion cientifica.
Operacions combinadas, xerarquia de operacions. Resolucién de problemas.

Xeometria plana. Clculo de areas e perimetros. Teorema de Pitagoras. Figuras
xeométricas. Corpos de revolucion. Calculo de areas e volumes. Equivalencia entre
medidas de volume e capacidade. Problemas.

Linguaxe alxebraico. Resolucion de ecuacions de segundo grao. Sistemas de ecuacions. 20 | 12 X X X X
Representacion gréfica. Resolucion de problemas .

Relacions e funciéns. Funciéns lineais, funcién de proporcionalidade, funciéns 18
cuadraticas, etc. Representacion de funciéns: enunciado, taboas, graficas e expresion
analitica. Aplicacion a situaciéns reais. Resolucién de problemas.
Desefio de estudos estatisticos. Organizacion de datos. Realizacion de taboas e graficos. 16 X X X
Medidas de centralizacién e dispersion. Fendmenos deterministas e aleatorios. Sucesos. 10
Aproximacion & probabilidade a través das frecuencias relativas. Regra de Laplace e
técnicas de reconto.
Composicion da materia. Taboa periédica. O enlace quimico. Formulacién e nomenclatura
de substancias quimicas segundo as normas da IUPAC. Reaccidns quimicas. Ecuacions
quimicas sinxelas. Estequiometria.
7 |k O movemento. A velocidade. A aceleracion. Estudo de movementos rectilineos e circulares 20 X X X X
0rzas e movementos sinxelos. Relacon das forzas cos cambios que producen sobre os sistemas. Identificacion e 10
manexo das principais forzas, o peso, a norma, o rozamento, a tension... Aplicacion &
resolucion de problemas. Leis de Newton.
Formas de enerxia, aplicacions, propiedades, o principio de conservacion. Resolucion de 16 X X X X
problemas relacionados coa enerxia mecanica. Obtencion e consumo de enerxia,
repercusiéns ambientais. Analise dos efectos da calor sobre a materia. Recofiecemento de 9
procesos de transferenca de calor. Resolucion de problemas cotians e profesionais
relacionados.
A atmosfera e a hidrosfera. Os ecosistemas. O cambio climatico. Causas e 14 X X X
consecuencias. Importancia da adquisicion de habitos sustentables. Os fenémenos 9
xeoldxicos internos e externos. Os riscos naturais. Importancia de respectar o relevo e os
ciclos da natureza.

1 |Numeros reais. Clasificacién

S
=
=
>
=<

2 |Areas e Volumes

S
=
>
>
>
>

3 |Alxebra

4 |Funciéns

5 |Estatistica. Azar e probabilidade

6 |A materia e os seus cambios 18

8 |Aenerxia

9 |ATerra

Total: 162
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

6.3 Operar con radicais

N.° Titulo da UD Duracion
1 Numeros reais. Clasificacion 20
4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Caracteriza as fases do método cientifico, valorando a importancia da investigacion e o traballo colaborativo para os avances sociais, € emprega a devandita metodoloxia cientifica en diversas situacions NO
RA2 - Resolve problemas en diferentes contextos interpretando, organizando e analizando a informacién numérica relevante NO
RA9 - Mantén unha actitude positiva na aprendizaxe das ciencias, promove activamente o traballo en equipo e participa nel, e valora as contribucions do resto do equipo NO
4.1.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (Dsl;;aigi:sr;
1.1 Recofiecer e clasificar os nimeros dentro do conxunto dos nimeros reais. 1 Conxunto dos numeros reais. 2,0
2.1 Espresar 0s nimeros racionais en forma de fraccion 2 Fraccién xeneratriz 4,0
3.1 Aproximar cantidades por redondeo e truncamento
3 Medida real e medida aproximada 40
3.2 Calcular o erro cometido nas medidas aproximadas
4.1 Recofiecer e utilizar a notacion cientifica cando a orde de magnitude o requira 4 Orde de magnitude. Notacién cientifica 2,0
5.1 Aprender a designar tramos da recta real (intervalos e semirrectas) 5 Representacion de nimeros sobre a recta real 2,0
6.1 Simplificar radicais expresando en forma de potencia
6.2 Extraer factores fora da raiz 6 Raices e radicais 4,0
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Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Durgt’:lon
(sesions)
71 Regplver operacions combinadas (niimeros reais, potencias, raices...) empregando a xerarquia de 7 Operacions combinadas 10
operacion
8.1 Resolver problemas elexindo a representacion mais adecuada dunha cantidade 8 Resolvendo problemas 1,0
TOTAL 20
4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
o i A Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion AT Y I
exixibles cualificacion (%)
CA1.1 Expuxéronse preguntas e hipéteses que poidan ser respondidas ou contrastadas utilizando o metodo o OU.1
cientifico, a observacion, a informacion e o razoamento, explicando fenémenos naturais e realizando prediciéns N 0
sobre eles
CA1.4 Organizouse e comunicouse informacion cientifica e matemética de xeito claro e rigoroso e de maneira o OU2 N 5
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
CA2.1 Elaboraronse representacions que axuden na procura de estratexias de resolucion dunha situacién e OU3 N 0
problematizada, organizando os datos dados e comprendendo as preguntas formuladas
PE.1 - Esquema nimeros reais
CA2.7 Recofieceronse e clasificaronse os numeros reais ¢ q S 10
PE.2 - Fraccion xeneratriz
CAZ2.8 Expresaronse niimeros decimais en forma de fraccion ¢ S 15
PE.3 - Aproximaciéns. Erro absoluto. Erro relativo
CA2.9 Aproximaronse cantidades e calculouse o erro cometido ¢ P N 10
PE.4 - Notacion cientifica
CA2.10 Recofieceuse e utilizouse a notacion cientifica ¢ N 10
PE.5 - Intervalos e semirrectas
CA2.11 Representaronse intervalos e semirrectas ¢ N 10
PE.6 - Radicais
CA2.12 Simplificaronse raices, extraeronse factores e realizaronse operacions con radicais ¢ S 20
PE.7 - Operacions combinadas
CA2.13 Resolveronse operacidns combinadas tendo en conta a xerarquia ¢ P S 15
CA9.1 Amosouse resiliencia ante os retos académicos asumindo o erro como unha oportunidade para a mellora, e | » OU.4 N 5
desenvolveuse un autoconcepto positivo ante as ciencias
TOTAL 100
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4.1.e) Contidos

Contidos

Valoracidn da ciencia e da actividade desenvolvida polas persoas que se dedican a ela, e recofiecemento da sta contribucidn aos distintos ambitos do saber humano, asi como ao avance e & mellora da sociedade.

Numeros e operacidns. Identificacidn e representacién de cantidades con nimeros decimais, racionais e irracionais relevantes (raices cadradas, ?, etc.). Representacion e ordenacion de nimeros na recta numérica. Seleccion da representacion mais adecuada dunha
cantidade e utilizacion en distintos contextos.

Estratexias de contaxe. Recontos sistematicos con diferentes estratexias, como diagramas en arbore ou combinatoria basica. Utilizacidn da contaxe para resolver problemas da vida cotia e profesional, adaptando a estratexia e o tipo de contaxe ao tamafio dos numeros.
Toma de decisions a partir da informacion numérica relevante: consumo responsable, relacions calidade-prezo e valor-prezo en contextos cotians e profesionais.

Estratexias de recofiecemento das emociéns que intervefien na aprendizaxe e de desenvolvemento da curiosidade, a iniciativa, a perseveranza e a resiliencia, asi como o pracer de aprender e comprender a ciencia.

4.1.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Que e para que Como Con que Comsz ?/:I?)i:aque
Duracion
Actividade sesions
Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de ( )
Resultados ou produtos Recursos L
; e tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Boletin de tarefas e OU2
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Aula virtual e« OU4
Conxunto dos numeros reais. - Clasificacion 20
e representacion de nimeros reais. o Pizarra o PE.1-Esquema nimeros reais '
o Calculadora
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Boletin de tarefas o OU.1
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Aula virtual e OU2
Fraccién xeneratriz - Expresar nimeros 4.0
decimais en forma de fraccion « Pizarra . OUA4 ’
o Calculadora o PE.2 - Fraccion xeneratriz
Medida real e medida aproximada - « Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion e o Apuntes o Pizarra e OU2
Redonldetp e truncamento. Erro absoluto e aclaracion de dibidas realizar as tarefas propostas 4,0
erro relativo
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividad sesions
clividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
5 . tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
« Boletin de tarefas ou.4
o Aula virtual PE.3 - Aproximacions. Erro absoluto.
Erro relativo
« Calculadora
« Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion e « Apuntes « Boletin de tarefas 0ou.2
aclaracién de dubida realizar as tarefas propostas
o Aula virtual ou4
Orde de magnitude. Notacién cientifica - Uso 20
da notacion cientifica o Pizarra PE.4 - Notacion cientifica '
o Calculadora
o Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion e o Apuntes o Pizarra ou.2
aclaracién de dubida realizar as tarefas propostas
« Boletin de tarefas ou.4
Representacién de numeros sobre a recta
real - Tramos na recta real. Intervalos e . . 2,0
semirrectas o Aula virtual PE.5 - Intervalos e semirrectas
o Calculadora
« Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion e o Apuntes « Boletin de tarefas 0ou.2
aclaracién de dubida realizar as tarefas propostas
o Aula virtual ou4
Raices e radicais - Operacions con radicais. 40
Forma exponencial dos radicais « Pizarra PE.6 - Radicais ’
o Calculadora
« Explicacion dos conceptos e | o Explicacion dos conceptos e | o Apuntes o Pizarra ou.2
Operaciéns combinadas - Resolver aclaracion de dubida aclaracion de dubida
perac . Atender & explicacion e Atender 4 explicacion e . 1,0
operacions combinadas « Boletin de tarefas ou.4

realizar as tarefas propostas

realizar as tarefas propostas
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
o Aula virtual PE.7 - Operacions combinadas
« Calculadora
o Explicacion dos conceptos e | « Atender & explicacion e o Apuntes o Pizarra ou.2
aclaracion de dubida realizar as tarefas propostas
« Boletin de tarefas 0ou.3
Resolvendo problemas - Problemas sinxelos 10
en contextos cotidns « Aula virtual ou4 ’
« Calculadora
TOTAL 20,0
4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
2 Areas e Volumes 20
4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Caracteriza as fases do método cientifico, valorando a importancia da investigacion e o traballo colaborativo para os avances sociais, € emprega a devandita metodoloxia cientifica en diversas situacions NO
RA2 - Resolve problemas en diferentes contextos interpretando, organizando e analizando a informacién numérica relevante NO
RA3 - Realiza medidas e estimacions en figuras planas e tridimensionais, usando as ferramentas necesarias e adaptando a estratexia e o grao de precision ao contexto Sl
RA9 - Mantén unha actitude positiva na aprendizaxe das ciencias, promove activamente o traballo en equipo e participa nel, e valora as contribucidns do resto do equipo NO
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4.2.c) Obxectivos especificos da unidade didactica

. - . " Duracion
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (sesiéns)
1.1 Identificar as figuras planas e cofiecer as formulas para calcular as suas areas e perimetros.
1 Figuras planas. 40
1.2 Aplicar o teorema de Pitagoras para o calculo de areas
2.1 Identificar os corpos xeométricos, prisma e piramide
2 Corpos xeométricos 8,0
2.2 Cofiecer as férmulas para calcular areas e volumes de prismas e piramides
3.1 Identificar os corpos de revolucion, esfera, cono e cilindro
3 Corpos de revolucion 8,0
3.2 Cofiecer as férmulas para calcular areas e volumes de esferas, conos e cilindros
TOTAL 20
4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion e e
exixibles cualificacion (%)
CA1.2 Desenaronse e realizaronse experimentos, € obtiveronse datos cuantitativos e cualitativos sobre fenomenos . OU.1
naturais no medio natural e no laboratorio, utilizando os instrumentos, ferramentas ou técnicas adecuadas con N 0
correccion, para obter resultados claros que respondan a cuestiéns concretas ou que contrasten a veracidade dunha
| hipotese
CA1.4 Organizouse e comunicouse informacién cientifica e matematica de xeito claro e rigoroso e de maneira e OU2 N 5
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
CA2.2 Achéronse as solucions dun problema utilizando a informacién e os datos achegados, os propios e OU3 N 0
cofiecementos e as estratexias e as ferramentas apropiadas
CA3.1 Elaboraronse representaciéns que axuden na procura de estratexias de resolucién dunha situacién e OU4 N 0
problematizada, organizando os datos dados e comprendendo as preguntas formuladas
CA3.2 Acharonse as solucions dun problema utilizando a informacion e os datos achegados, os propios o PE.1-Problemas. Equivalencia entre medidas de volume e capacidade N 20
cofiecementos e as estratexias e as ferramentas apropiadas
. . . - " ) . . ” e OUS
CA3.3 Analizouse e interpretouse informacién cientifica e matematica presente na vida cotia, cunha actitude critica N 0
CA3.4 Aplicaronse procedementos propios das ciencias e as matematicas en situaciéns diversas, establecendo e OUSG N 0
conexions entre distintas areas de cofiecemento en contextos naturais, sociais e profesionais
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o o T Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion exixibles cualificacion (%)
PE.2 - Th de Pitagoras
CA3.5 Aplicouse o teorema de Pitagoras ¢ g S 10
PE.3 - Figuras planas. Areas e perimetros
CA3.6 Calcularonse areas e perimetros de figuras planas e asignaronse as unidades correctas ¢ g P P S 10
CA3.7 Calcularonse areas e volumes de corpos xeométricos e de corpos de revolucion e asignaronse as unidades | PE.4 - Corpos xeométricos. Area e volume s 2%
correctas
PE.5 - Corpos de revolucion. Area e volume
CA3.8 Resolveronse problemas aplicando a equivalencia entre medidas de volume e capacidade ¢ P N 25
CA9.1 Amosouse resiliencia ante os retos académicos asumindo o erro como unha oportunidade para a mellora, e | » OU.7 N 5
desenvolveuse un autoconcepto positivo ante as ciencias
TOTAL 100

4.2.¢e) Contidos

Contidos

freas e a sua aplicacion na resolucién de problemas.

Estratexias que aumenten a flexibilidade cognitiva e a apertura a cambios, e que axuden a transformar o erro en oportunidade de aprendizaxe.

Uso de instrumentos de debuxo e ferramentas dixitais para modelizar e representar obxectos xeométricos con propiedades fixadas, como as lonxitudes de lados ou as medidas de angulos.

Estimacion e relacions. Toma de decision xustificada do grao de precision en situacions de medida. Estimacion ou calculo de medidas indirectas, usando diferentes estratexias, en formas e obxectos da vida cotia e profesional.

Medicion. Deducion, interpretacion e aplicacién das principais formulas para obter areas, volumes e capacidades en formas tridimensionais. Equivalencia entre medidas de volume e capacidade. Uso de representacions planas de obxectos tridimensionais para calculo de

4.2.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Que e para que

Como

Con que

Como e con que

figuras planas

se valora
Duracion
Actividad sesions
ctividade Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de ( )

Resultados ou produtos Recursos L
) - tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
o Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra e OU2
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
Figuras planas. - Areas e perimetros de propostas « Boletin de tarefas . OUA4 40

-10-
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividad sesions
clividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
5 . tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
o Aula virtual e« OU7
o Calculadora e PE.2-Th de Pitagoras
o PE.3-Figuras planas. Areas e
perimetros
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra e OU2
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
« Boletin de tarefas e« OU3
o Aula virtual e« OU7
Corpos xeométricos - Areas e volumes de 8.0
corpos xeometricos « Calculadora o PE.1- Problemas. Equivalencia entre '
medidas de volume e capacidade
o PE.2-Th de Pitagoras
o PE.4 - Corpos xeométricos. Area e
volume
« Explicacion dos conceptos e o Apuntes « Boletin de tarefas e OU1
aclaracion de dubidas
Atender & explicacion, tomar )
apuntes e realizar as tarefas o Pizarra « OU2
propostas
« Explicacion dos conceptos e o Aula virtual « OU3
aclaracion de dubidas
Atender & explicacion, tomar
apuntes e realizar as tarefas « Calculadora e« OUS
Corpos de revolucion - Areas e volumes de propostas 80
corpos de revolucion e« OUG ’
« OU7

PE.2 - Th de Pitagoras

PE.5 - Corpos de revolucién. Area e
volume

-11-




EA XUNTA
8¢ DE GALICIA

CONSELLERIA DE EDUCACION,
CIENCIA, UNIVERSIDADES E
FORMACION PROFESIONAL

MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS PROFESIONAIS

ANEXO Xl

thCIB

TOTAL 20,0
4.3.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
3 Alxebra 20
4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Caracteriza as fases do método cientifico, valorando a importancia da investigacion e o traballo colaborativo para os avances sociais, € emprega a devandita metodoloxia cientifica en diversas situacions NO
RA2 - Resolve problemas en diferentes contextos interpretando, organizando e analizando a informacién numérica relevante NO
RA4 - Usa a linguaxe alxébrica e as relacions para resolver problemas en diferentes contextos, e comproba a correccién e a coherencia das soluciéns atopadas NO
RA9 - Mantén unha actitude positiva na aprendizaxe das ciencias, promove activamente o traballo en equipo e participa nel, e valora as contribucidns do resto do equipo NO
4.3.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Dura_(':lon
(sesions)
1.1 Expresar relacions mediante linguaxe alxebraico 1 Linguaxe alxebraico 1,0
2.1 Operar con monomios e polinomios 2 Monomios e polinomios. 4,0
3.1 Identificar e utilizar os productos notables 3 Productos notables 2,0
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Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Durgt’:lon
(sesions)
4.1 Resolver ecuacions de primeiro grao sin denominadores e con denominadores 4 Ecuaciéns de primeiro grao. 4,0
5.1 Resolver ecuaciéns de segundo grao 5 Ecuaciéns de segundo grao. 3,0
6.1 Resolver sistemas de ecuacions 6 Sistemas de ecuacions lineais 4,0
7.1 Utilizar ecuacions e sistemas de ecuacions para a resolucion de problemas 7 Problemas 2,0
TOTAL 20
4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
o i N Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion AT Y I
exixibles cualificacion (%)
CA1.3 Interpretaronse os resultados obtidos en proxectos de investigacion utilizando o razoamento e, cando sexa 0ou.1 N 0
necesario, ferramentas matematicas e tecnoléxicas
CA1.4 Organizouse e comunicouse informacién cientifica e matematica de xeito claro e rigoroso e de maneira ou.2 N 5
verbal, gréfica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
» 9 . . 0ou.3
CA2.3 Comprobouse a correccion das solucions dun problema e a stia coherencia no contexto formulado N 0
CAA4.1 Elaboraronse representacions que axuden na procura de estratexias de resolucion dunha situacién Oou4 N 0
problematizada, organizando os datos dados e comprendendo as preguntas formuladas
CA4.2 Acharonse as solucions dun problema utilizando a informacién e os datos achegados, os propios 0u.5 N 0
cofiecementos e as estratexias e ferramentas apropiadas
» 9 . . 0ou.6
CA4.3 Comprobouse a correccion das solucions dun problema e a stia coherencia no contexto formulado N 0
CA4.4 Empregaronse ferramentas tecnoldxicas adecuadas na representacion, na resolucion de problemas e na ou.7 N 0
comprobacion das solucions
CA4.5 Organizouse e comunicouse informacion cientifica e matematica de xeito claro e rigoroso, e de maneira ou.8 N 0
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
. . . T - . . . - 0ou.9
CA4.6 Analizouse e interpretouse informacion cientifica e matematica presente na vida cotia, cunha actitude critica N 0
. T . . ) PE.1
CA4.7 Expresaronse situacions mediante linguaxe alxebraico S 10
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o o T Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion exixibles cualificacion (%)
PE.2
CA4.8 Operouse con polinomios e identificaronse e utilizaronse os productos notables ¢ S 20
PE.3
CA4.9 Resolveronse ecuaciéns de primeiro e segundo grao ¢ S 20
PE.4
CA4.10 Resolveronse sistemas de ecuacions ¢ N 20
PE.5
CA4.11 Utilizaronse ecuacions e sistemas de ecuacions para a resolucion de problemas ¢ N 20
CA9.1 Amosouse resiliencia ante os retos académicos asumindo o erro como unha oportunidade para a mellora, e | » OU.10 N 5
desenvolveuse un autoconcepto positivo ante as ciencias
TOTAL 100

4.3.e) Contidos

Contidos

Linguaxe alxébrica. Expresién de relacions mediante linguaxe alxébrica. Equivalencia de expresiéns alxébricas de segundo grao. Resolucidn alxébrica e grafica de ecuacions de segundo grao en problemas de contextos diferentes. Interpretacion da solucion dun problema e
comprobacion da coherencia no contexto. Uso de ferramentas tecnoldxicas na resolucion de problemas e interpretacion das solucions.

Técnicas cooperativas que optimicen o traballo en equipo, despregamento de condutas empaticas e estratexias para a xestion de conflitos.

4.3.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Activi sesions
ctividade Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de ( )
Resultados ou produtos Recursos L
; " tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
« Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar| e Apuntes o Pizarra « OU4
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas
« Boletin de tarefas « 0U.10
Linguaxe alxebraico . 1,0
o Aula virtual e PE1
o Calculadora
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividad sesions
clividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
5 . tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
« Explicacion dos conceptos e | « Atender a explicacion, tomar| o Apuntes o Pizarra ou5
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas 0u.10
Monomios e polinomios. - Operaciéns con 40
monomios e polinomios « Aula virtual PE.2 ’
« Calculadora
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.6
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas 0u.10
Productos notables - Identificacion e 20
utilizacién dos productos notables « Aula virtual PE.2 ’
o Calculadora
« Explicacion dos conceptos e | o« Atender a explicacion, tomar| o Apuntes o Pizarra ou.7
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas 0u.10
Ecuacions de primeiro grao. - Resolucién de
ecuacions de primeiro gras sin . 4,0
denominadores e con denominadores o Aula virtual PE.3
o Calculadora
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.8
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas 0u.10
Ecuacions de segundo grao. - Resolucion de 30
ecuacions de segundo grao « Aula virtual PE.3 ’
o Calculadora
Sistemas de ecuacions lineais - Resolucion o Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.9 40

de sistemas de ecuaciéns

aclaracion de dubidas

apuntes e realizar as tarefas
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
propostas o Boletin de tarefas 0u.10
o Aula virtual PE.4
« Calculadora
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.1
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
« Boletin de tarefas 0ou.2
Problemas - Resolucion de problemas o Aula virtual ou3 20
utilizando ecuacions e sistemas de ecuacions '
o Calculadora 0u.10
PE.5
TOTAL 20,0
4.4.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
4 Funcions 18
4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Caracteriza as fases do método cientifico, valorando a importancia da investigacion e o traballo colaborativo para os avances sociais, € emprega a devandita metodoloxia cientifica en diversas situacions NO
RA2 - Resolve problemas en diferentes contextos interpretando, organizando e analizando a informacién numérica relevante NO
RA4 - Usa a linguaxe alxébrica e as relacions para resolver problemas en diferentes contextos, e comproba a correccién e a coherencia das soluciéns atopadas NO
RA9 - Mantén unha actitude positiva na aprendizaxe das ciencias, promove activamente o traballo en equipo e participa nel, e valora as contribucidns do resto do equipo NO
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. - . o Duracién
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (sesiéns)
1.2 Cofiecer e manexar as coordenadas cartesianas
1 Concepto de funcién 6,0
1.1 Saber interpretar e saber elaborar taboas de valores e graficas que describan situacions reais
2.1 Recofiecer e representar graficamente funcions ineais dada a sua expresion analitica 2 Funcidns lineais. Expresion analitica 6,0
3.1 Recofiecer e representar graficamente funcions cuadraticas dada a sua expresion analitica 3 Funcions cuadraticas 6,0
TOTAL 18
4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion Mi." i_mos . _Pesg'
exixibles cualificacion (%)
CA1.4 Organizouse e comunicouse informacién cientifica e matematica de xeito claro e rigoroso e de maneira e OU1 N 5
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
CA2.4 Empregaronse ferramentas tecnoldxicas adecuadas na representacion, na resolucion de problemas e na e OU2 N 0
comprobacion das solucions
CA4.12 Extraeuse informacion e elaboraronse gréficas que representen os tipos de funciéns asociadas a situaciéns|  PE.1 - Funcions asociadas a situacions reais S 20
reais
PE.2 - Funcions lineais
CA4.13 Representaronse graficamente as funcions lineais ‘ S 30
PE.3 - Funcién cuadratica
CA4.14 Representouse graficamente a funcién cuadratica ¢ N 30
CA9.1 Amosouse resiliencia ante os retos académicos asumindo o erro como unha oportunidade para a mellora, e | » OU.3 N 5
desenvolveuse un autoconcepto positivo ante as ciencias
TOTAL 100

4.4.¢) Contidos

Contidos

Relaciéns e funcions. Formas de representacion dunha relacién: enunciado, tboas, gréficas e expresion analitica. Interpretacién da informacion relevante en situacions reais (funcions cuadraticas, de proporcionalidade inversa, etc.).
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Contidos

Estratexias para a interpretacion e modificacién de algoritmos. Formulacién de problemas susceptibles de seren analizados utilizando programas e outras ferramentas.

Actitudes inclusivas como a igualdade efectiva de xénero, a corresponsabilidade, o respecto polas minorias e a valoracién da diversidade presente na aula e na sociedade como unha riqueza cultural.

4.4.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividade (sesions)
Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e Qros:’edementos de
5 N tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
o Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.1
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas 0ou.2
Concepto de funcién - Enunciado, taboas de
valores, grafica, crecemento, decrecemento, . 6,0
maximos e minimos dunha funcién o Aulavirtual ou3
o Calculadora PE.1 - Funcions asociadas a situacions
reais
o Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.3
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas , o
e . - o Boletin de tarefas PE.2 - Funcions lineais
Funcidns lineais. Expresion analitica -
Funcions lineais, funciéns de
> ; ; s . 6,0
proporcionalidade directa e inversa, funcién « Aula virtual
constante
o Calculadora
o Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.1
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas 0ou.3
Funcions cuadraticas - Representar 6.0
graficamente funcions cuadraticas o Aula virtual PE.3 - Funcién cuadratica ’
o Calculadora
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TOTAL 18,0
4.5.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
5 Estatistica. Azar e probabilidade 16
4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Caracteriza as fases do método cientifico, valorando a importancia da investigacion e o traballo colaborativo para os avances sociais, € emprega a devandita metodoloxia cientifica en diversas situacions NO
RA5 - Organiza e analiza informacion estatistica usando ferramentas tecnoldxicas, asigna probabilidades en experimentos sinxelos e comunica os resultados de xeito clara e rigoroso Sl
RA9 - Mantén unha actitude positiva na aprendizaxe das ciencias, promove activamente o traballo en equipo e participa nel, e valora as contribucions do resto do equipo NO
4.5.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (Dsl;;aigi:sr;
1.1 Elaborar e Interpretar taboas e graficas estadisticas 1 Taboas de frecuencias 2,0
2.1 Calcular parametros de centralizacion ( media, moda, mediana) e dispersién (rango, desviacién media) 2 Centralizacion e dispersion 3,0
3.1 Aplicar as propiedades dos sucesos e a probabilidade 3 Probabilidade de un suceso 3,0
4.1 Aplicar a Ley de Laplace para o célculo de probabilidades 4 Ley de Laplace 3,0
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Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Durgt’:lon
(sesions)
5.1 Utilizar diagramas de arbore e taboas de continxencia para o calulo de probabilidades 5 Diagramas de arbore e taboas de continxencia 3,0
6.1 Resolver problemas cotians mediante calculos de probabilidade sinxelos 6 Problemas de probabilidade sinxelos 2,0
TOTAL 16
4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
o i N Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion AT Y I
exixibles cualificacion (%)
CA1.4 Organizouse e comunicouse informacion cientifica e matematica de xeito claro e rigoroso e de maneira e OUA1 N 5
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
CA1.5 Empregaronse e citaronse de forma adecuada fontes fiables, seleccionando a informacién cientifica relevante| o OU.2 N 0
na consulta e na creacion de contidos, e mellorando a aprendizaxe propia e colectiva
CAA5.1 Acharonse as solucidns dun problema utilizando a informacién e os datos achegados, os propios e OU3 N 0
cofiecementos e as estratexias e as ferramentas apropiadas
CAA5.2 Empregaronse ferramentas tecnoldxicas adecuadas na representacion, na resolucion de problemas e na o OU4 N 0
comprobacion das solucions
CAA5.3 Organizouse e comunicouse informacion cientifica e matematica de xeito claro e rigoroso, e de maneira e OUS5 N 0
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
. . . L " i ” . ” * OU6
CAb5.4 Analizouse e interpretouse informacion cientifica e matematica presente na vida cotia, cunha actitude critica N 0
PE.1 - Tabos e gréficas estatisticas
CAA5.5 Elaboraronse e interpretaronse taboas e graficos estatisticos ¢ gran S S 20
PE.2 - Paramatros de centralizacion e dispersion
CAb5.6 Analizaronse caracteristicas da distribucion estatistica obtendo medidas de centralizacion e de dispersion ¢ zadt Isperst S 30
PE.3 - Ley de Laplace. Diagramas de arbore. Taboas de continxencia
CAA5.7 Aplicaronse as propiedades dos sucesos e a probabilidade ¢ y P g N 20
PE.4 - Problemas de probabilidade sinxelos
CAA5.8 Resolvéronse problemas cotians mediante calculos de probabilidade sinxelos ¢ P N 20
CA9.1 Amosouse resiliencia ante os retos académicos asumindo o erro como unha oportunidade para a mellora, e | o OU.7 N 5
desenvolveuse un autoconcepto positivo ante as ciencias
TOTAL 100
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4.5.¢) Contidos

Contidos

Deserio de estudos estatisticos. Formulacion de preguntas adecuadas. Organizacion de datos. Realizacion de taboas e graficos adecuados mediante diferentes ferramentas tecnoloxicas.

Medidas de centralizacién e dispersion. Calculo, interpretacién e obtencién de conclusions razoadas. Uso das ferramentas tecnoléxicas adecuadas a cada situacion. Comparacion de dous conxuntos de datos atendendo as stias medidas de centralizacién e de dispersion.
Probabilidade. Fenédmenos deterministas e aleatorios. Sucesos. Aproximacion & probabilidade a través das frecuencias relativas. Asignacion de probabilidades mediante a regra de Laplace e técnicas de reconto.

Toma de decisions de experimentos simples en diferentes contextos.

Estratexias de identificacién e prevencion de abusos, de agresions, de situaciéns de violencia ou de vulneracion da integridade fisica, psiquica e emocional.

4.5.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividad sesions
ctividade Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de ( )
Resultados ou produtos Recursos L
; e tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra o OU.1
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas
o Boletin de tarefas e« OUS
Taboas de frecuencias - Elaborar e o Aula virtual o OU.6 20
Interpretar taboas e gréficas estadisticas '
o Calculadoras e« OU7
o PE.1-Tabos e gréaficas estatisticas
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Boletin de tarefas o OU.1
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Aula virtual e OU2
Centralizacion e dispersién - Parametros de
centralizacion ( media, moda, mediana) e Pi 0U4 3,0
dispersion (rango, desviacién media) o Flzara M
o Calculadoras e« OUS
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
5 . tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
ou.7
PE.2 - Paramatros de centralizacion e
dispersion
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.1
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas 0ou.5
Probabilidade de un suceso - Suceso o Aula virtual ou7 30
aleatorio, sucesos seguro. Espacio muestral '
o Calculadoras PE.3 - Ley de Laplace. Diagramas de
arbore. Taboas de continxencia
PE.4 - Problemas de probabilidade
sinxelos
« Atender a explicacion, tomar | e Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Boletin de tarefas ou.1
apuntes e realizar as tarefas apuntes e realizar as tarefas
propostas propostas )
o Pizarra ou5
Ley de Laplace - Ley de Laplace para o o Aula virtual ou.7 30
célculo de probabilidades '
o Calculadoras PE.3 - Ley de Laplace. Diagramas de
arbore. Téboas de continxencia
PE.4 - Problemas de probabilidade
sinxelos
« Explicacion dos conceptos e | o Explicacion dos conceptos e | o Apuntes o Pizarra ou.1
aclaracion de dubidas aclaracion de dubidas
Atender & explicacion, tomar Atender 4 explicacién, tomar ’
apuntes e realizar as tarefas apuntes e realizar as tarefas « Boletin de tarefas 0u.5
ropostas ropostas
Diagramas de arbore e taboas de prop prop )
continxencia - Diagramas de &rbore e taboas o Aula virtual ou7 30
de continxencia para o calculo de ’
i
probabidades o Calculadoras PE.3 - Ley de Laplace. Diagramas de

arbore. Taboas de continxencia

PE.4 - Problemas de probabilidade
sinxelos
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra e OU.1
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
« Boletin de tarefas e« OU3
o Aula virtual e« OUS
Problemas de probabilidade sinxelos - « Calculadoras « 0U6
Resolucion de problemas cotians mediante ' 2,0
calculos de probabilidade sinxelos
e« OU7
o PE.3 - Ley de Laplace. Diagramas de
arbore. Taboas de continxencia
o PE.4 - Problemas de probabilidade
sinxelos
TOTAL 16,0
4.6.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
6 A materia e os seus cambios 18
4.6.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Caracteriza as fases do método cientifico, valorando a importancia da investigacion e o traballo colaborativo para os avances sociais, € emprega a devandita metodoloxia cientifica en diversas situacions NO
RAG6 - Caracteriza e explica fenémenos fisicoquimicos relevantes asociados & materia e os seus cambios, empregando cofiecementos cientificos, e € quen de interpretar e transmitir correctamente informacién sobre os devanditos S|
fendmenos
RA9 - Mantén unha actitude positiva na aprendizaxe das ciencias, promove activamente o traballo en equipo e participa nel, e valora as contribucions do resto do equipo NO
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. - . o Duracién
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (sesiéns)
1.1 Cofiecer a composicion da materia e relacionar a existencia do atomo con propiedades fisicas o .
medibles como a presion e a temperatura. ! Teoria cinética. Os atomos 20
2.1 Cofiecer e clasificar os elementos quimicos. 2 A tabla periddica 3,0
3.1 Cofiecer a estructura basica dun &tomo.
3 Estructura atémica 4,0
3.2 Cofiecer a estructura atémica dos elementos ( NUimero atémico e nimero masico).
4.1 Formular e nombrar compostos quimicos basicos
4 Formulacién 5,0
4.2 Cofiecer e aplicar correctamente as regras estabrecidas pola IUPAC
5.1 Cofiecer as reaccions quimicas basicas.
5 Reacciéns quimicas 4,0
5.2 Axustar reacciéns quimicas utilizando os coeficientes estequiométricos e calcular a masa dos
productos e dos reactivos
TOTAL 18
4.6.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion Mi." i_mos . _Pesg'
exixibles cualificacion (%)
CA1.4 Organizouse e comunicouse informacién cientifica e matematica de xeito claro e rigoroso e de maneira e OU1 N 5
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
CA1.6 Asumiuse responsablemente unha funcién concreta dentro dun proxecto cientifico utilizando espazos virtuais | 4 QU.2
cando sexa necesario, achegando valor, analizando criticamente as contribucions do resto do equipo, respectando a N 0
diversidade e favorecendo a inclusion
CAG.1 Identificaronse e comprendéronse os fenémenos naturais relevantes, para os explicar a partir de teorias, leis | » OU.3 N 0
e principios cientificos adecuados, como estratexia na toma de decisions fundamentadas
CAB6.2 Elaboraronse representacions que axuden na procura de estratexias de resolucion dunha situacion o OU4 N 0
problematizada, organizando os datos dados e comprendendo as preguntas formuladas
CAB.3 Achouse a solucion dun problema utilizando a informacién e os datos achegados, os propios cofiecementos e o OU.5 N 0

as estratexias e as ferramentas apropiadas
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Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion exixibles cualificacion (%)
o - . . 0ou.6
CA6.4 Comprobouse a correccion das solucions dun problema e a stia coherencia no contexto formulado ¢ N 0
PE.1 - Teoria cinética
CAB6.5 Describironse e relacionaronse a teoria cinética e os cambios de estado ¢ S 10
PE.2 - Estructura atémica
CAB6.6 Identificaronse e calcularonse nimeros atémicas, niumeros masicos ... ¢ S 15
PE.3 - Taboa periddica
CAB6.7 Identificaronse e relacionaronse nomes e simbolos dos elementos quimicos da taboa periédica ¢ P S 15
PE.4 - Formulacion
CA6.8 Formularonse e nomearonse compostos quimicos ¢ N 20
CAB.9 Recofiecéronse algunhas reaccions quimicas tipo (combustion, oxidacion, descomposicién, neutralizacion | » PE.5 - Reaccions quimicas N 15
..... )
PE.6 - Calculos estequiométricos
CAB.10 Realizanronse calculos estequiométricos ¢ q N 15
CA9.1 Amosouse resiliencia ante os retos académicos asumindo o erro como unha oportunidade para a mellora, e | » OU.7 N 5
desenvolveuse un autoconcepto positivo ante as ciencias
TOTAL 100

4.6.e) Contidos

Contidos

Proxectos de investigacion. Metodoloxia da investigacion cientifica. Identificacion e formulacion de cuestions. Elaboracion de hipéteses. Comprobacion mediante experimentacion. Andlise e interpretacion de resultados.

Contornas e recursos de aprendizaxe cientifica (como o laboratorio e as contornas virtuais): utilizacién adecuada, asegurando a conservacion da satde propia e comunitaria, a seguridade e o respecto polo ambiente.

Composicion da materia. Relacion, a partir da sta configuracion electrénica, da distribucion dos elementos na taboa periddica coas suas propiedades fisicoquimicas mais importantes para atopar xeneralidades. O enlace quimico. Propiedades das substancias en funcion do
enlace e a estrutura.

Cuantificacion da cantidade de materia de sistemas de diferente natureza, e, nos termos xerais da linguaxe cientifica, para manexar diferentes formas de medida e expresién desta na contorna cientifica.

Formulacién e nomenclatura de substancias quimicas de compostos de maior relevancia ou utilidade social, ou relacionadas coa familia profesional correspondente, segundo as normas da IUPAC.

Reaccions quimicas. Ecuacions quimicas sinxelas: interpretacion cualitativa e cuantitativa. Calculos estequiométricos sinxelos e interpretacion dos factores que as afectan. Descricion cualitativa de reaccions quimicas de relevancia no mundo cotian e profesional, incluindo as
combustions, as neutralizacions e os procesos electroquimicos sinxelos, comprobando experimentalmente algiins dos seus parametros.

Andlise de aspectos enerxéticos e cinéticos das reaccidns quimicas, aplicando a teoria de colisiéns, para explicar a reordenacion dos atomos e realizar predicions relativas a procesos cotians importantes.

Actitudes inclusivas como a igualdade efectiva de xénero, a corresponsabilidade, o respecto polas minorias e a valoracion da diversidade presente na aula e na sociedade como unha riqueza cultural.
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4.6.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para

a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Activi sesions
ctividade Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de ( )
Resultados ou produtos Recursos L
; " tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
« Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | « Apuntes o Pizarra 0u.1
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas
o Boletin de tarefas ou.4
Teoria cinética. Os atomos - Teoria cinética. 20
Composicion da materia. Cambios de estado « Aula virtual ou.7 ’
o Calculadoras PE.1 - Teoria cinética
« Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | « Apuntes o Pizarra 0ou.2
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas
o Boletin de tarefas 0u.6
A tabla periddica - Clasificacion dos 30
elementos quimicos o Aula virtual ou.7 '
o Calculadoras PE.2 - Estructura atémica
« Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | « Apuntes « Boletin de tarefas ou.7
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas ) L
o Pizarra PE.3 - Taboa periédica
Estructura atémica - Estructura atémica. 40
Atomos, is6topos e ions « Aula virtual '
o Calculadoras
o Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra 0ou.5
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas .
" " o Aula virtual ou.7
Formulacién - Formulacién de compostos 50
quimicos de uso cotia ’
o Calculadora PE.4 - Formulacion
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
5 . tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
« Boletin de tarefas
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra e OU3
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas .
« Boletin de tarefas « OU4
Reaccions quimicas - Reaccions quimicas
basicas. Velocidade de reaccion. Axuste de « Aula virtual e OU7
ecuacions quimicas e calculos 4,0
estequiométricos (ley de conservacion da
masa) o Calculadora o PE.5 - Reaccions quimicas
o PE.6 - Calculos estequiométricos
TOTAL 18,0
4.7.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
7 Forzas e movementos 20
4.7.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Caracteriza as fases do método cientifico, valorando a importancia da investigacion e o traballo colaborativo para os avances sociais, € emprega a devandita metodoloxia cientifica en diversas situacions NO
RA2 - Resolve problemas en diferentes contextos interpretando, organizando e analizando a informacién numérica relevante NO
RAY - Caracteriza e explica fenémenos e aplicacions relacionados coa enerxia, e valora 0 seu uso responsable NO
RA9 - Mantén unha actitude positiva na aprendizaxe das ciencias, promove activamente o traballo en equipo e participa nel, e valora as contribucidns do resto do equipo NO
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. - . o Duracion
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (sesiéns)
1.1 Utilizar distintos sistemas de referencia para analizar o movemento 1 O movemento é relativo 2,0
2.1 Representar, analizar e calcular as magnitudes do MRU
2 A velocidade. MRU e MCU 4,0
2.2 Representar, analizar e calcular as magnitudes do MCU
3.1 Representar, analizar e calcular as magnitudes do MRUA 3 A aceleracion. MRUA 4,0
4.1 Relacionar o movemento de un corpo coas forzas que actlian sobre él
4 As forzas e o movemento 3,0
4.2 Cofiecer e analizar as leis de Newton (aplicacién a fenémenos naturais e cotians)
5.1 Representar as forzas e clasificar os efectos que causan
5 As forzas e 0s seus efectos 4,0
5.2 Realizar calculos sinxelos das principais forzas presentes na natureza, peso, normal, rozamento,
tension
6.1 Identificar e recofiecer a utilidade das maquinas na transformacion de forzas e movementos 6 As forzas, movementos e maquinas 3,0
TOTAL 20
4.7.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion Mi." i_mos . _Pesg'
exixibles cualificacion (%)
CA1.4 Organizouse e comunicouse informacion cientifica e matemética de xeito claro e rigoroso e de maneira « OU.1 N 5
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
CA1.7 Emprendéronse, de forma guiada e de acordo coa metodoloxia adecuada, proxectos cientificos colaborativos| » OU.2 N 0
orientados @ mellora e & creacion de valor na sociedade
) . . e - ) iy ) ” e OU3
CA2.6 Analizouse e interpretouse informacion cientifica e matematica presente na vida cotia, cunha actitude critica N 0
CAT7.1 Identificaronse e comprendéronse fenémenos naturais relevantes, para os explicar a partir de teorias, leise | o OU.4 N 0

principios cientificos adecuados, como estratexia na toma de decisiéns fundamentadas

-28-




CONSELLERIA DE EDUCACION,
CIENCIA, UNIVERSIDADES E BI |C | B
FORMACION PROFESIONAL ANEXO XlII

MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS PROFESIONAIS

EA XUNTA
8¢ DE GALICIA

o o S Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion exixibles cualificacion (%)
CA7 .2 Elaboraronse representacions que axuden na procura de estratexias de resolucion dunha situacién e QU5 N 0
problematizada, organizando os datos dados e comprendendo as preguntas formuladas
CA7.3 Achouse a solucion dun problema utilizando a informacion e os datos achegados, os propios cofiecementos e » OU.6 N 0
as estratexias e as ferramentas apropiadas
- ) . o PE.1- Sistema de referencia
CA7.7 Analizaronse movementos tendo en conta o sistema de referencia S 15
PE.2 - MRU, MRUA, MCU
CA7.8 Elaboraronse taboas e graficas e calcularonse magnitudes que describen o MRU, o MRUA e o MCU ¢ S 20
CA7.9 Analizaronse as Leis de Newton e aplicaronse 4 relacion entre o movemento dun corpo e as forzas que o PE3-Leis de Newton S 20
actuan sobre él
CA7.10 Resolvéronse problemas sinxelos relacionados coas principais forzas presentes na natureza ( peso, normal| e PE.4 - Problemas de forzas N 20
rozamento e tension)
CA7.11 Identificéronse e analizaronse as maquinas que transforman forzas e movementos. Realizéronse célculos | o PE.5 - Maquinas N 15
sinxelos relacionados coa utilidade destas maquinas
CA9.1 Amosouse resiliencia ante os retos académicos asumindo o erro como unha oportunidade para a mellora, e | » OU.7 N 5
desenvolveuse un autoconcepto positivo ante as ciencias
TOTAL 100

4.7.e) Contidos

Contidos

Predicidn e comprobacion, mediante o razoamento l6xico-matemético, utilizando ecuacions e gréficas, da variacion das principais magnitudes que describen o movemento dun corpo. Estudo dos movementos rectilineos e circulares sinxelos.

As forzas. Relacion das forzas cos cambios que producen sobre os sistemas, e aplicacién a resolucion de problemas da vida cotia e profesional relacionados coas forzas presentes na natureza. Identificacion e manexo das principais forzas da contorna cotia, como o peso, a
hormal, 0 rozamento ou a tension, e o seu uso na explicacion de fendmenos fisicos en distintos escenarios.

Leis de Newton: aplicacidns a fenémenos naturais e cotians.

Técnicas cooperativas que optimicen o traballo en equipo, despregamento de condutas empaticas e estratexias para a xestion de conflitos.
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4.7.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Activi sesions
ctividade Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de ( )
Resultados ou produtos Recursos L
; " tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | « Apuntes « Boletin de tarefas 0u.1
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas )
o Pizarra ou.7
O movemento € relativo - O movemento.
Sistema de referencia. Posicion, trayectoria, . ) . 2,0
desprazamento, espazo percorrido.. o Aula virtual PE.1 - Sistema de referencia
o Calculadora
Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | « Apuntes o Pizarra 0ou.2
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas Boletin de taref: ou.7
A velocidade. MRU e MCU - Movemento * Boletin de tarefas '
rectilineo uniforme (MRU) e movemento 40
circular uniforme (MCU) representacion e o Aula virtual PE.2 - MRU, MRUA, MCU ’
calculo de magnitudes
o Calculadora
Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | « Apuntes o Pizarra 0ou.3
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas
o Boletin de tarefas ou.7
A aceleracion. MRUA - Movemento rectilineo
uniformemente acelerado (MRUA) . 4,0
representacion e calculo de magnitudes o Aula virtual PE.2 - MRU, MRUA, MCU
o Calculadora
Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | « Apuntes o Pizarra ou.4
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas .
As forzas e 0 movemento - Relacionar as « Boletin de tarefas ou.7
forzas e 0 movemento. Corpos en equilibrio. 3,0

Suma de forzas. Leis de Newton

Aula virtual

PE.3 - Leis de Newton
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
« Calculadora
« Explicacion dos conceptos e | o Explicacion dos conceptos e | o Apuntes o Pizarra e« OUS
aclaracion de dubidas. aclaracion de dubidas.
As forzas e 0s seus efectos - As forzas e 0s Atender & explicacion, tomar | Atender & explicacion, tomar )
seus efectos. Qué é unha forza, como medila, |~ @puntes e realizar as tarefas | apuntes e realizar as tarefas + Boletin de tarefas . OUS
deformacions que causa... Identificacion e propostas propostas 40
manexo das principais forzas da contorna « Aula virtual . OU7 '
cotia, como o peso, a normal, 0 rozamento
ou a tension
« Calculadora o PE.4 - Problemas de forzas
« Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | « Apuntes « Boletin de tarefas e« OU7
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas ) L
o Pizarra o PE.5-Maquinas
As forzas, movementos e maquinas -
Maquinas que transforman movementos. . 3,0
Maquinas que transforman forzas o Aula virtual
o Calculadora
TOTAL 20,0
4.8.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
8 A enerxia 16
4.8.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Caracteriza as fases do método cientifico, valorando a importancia da investigacion e o traballo colaborativo para os avances sociais, € emprega a devandita metodoloxia cientifica en diversas situacions NO
RA2 - Resolve problemas en diferentes contextos interpretando, organizando e analizando a informacién numérica relevante NO
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Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RAY - Caracteriza e explica fenémenos e aplicacions relacionados coa enerxia, e valora 0 seu uso responsable NO
RA9 - Mantén unha actitude positiva na aprendizaxe das ciencias, promove activamente o traballo en equipo e participa nel, e valora as contribucions do resto do equipo NO
4.8.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Dura_(':lon
(sesions)
1.1 Analizar as distintas formas de enerxia, caracteristicas, transformacion e conservacién 1 A enerxia 3,0
2.1 Resolver problemas sinxelos relacionados coa enerxia mecanica 2 Enerxia mecanica 6,0
3.1 Analizar as dintintas fontes de enerxia, 0 consumo e a repercusion ambiental 3 Fontes de enerxia 3,0
4.1 Recofiecer os procesos de transferencia de calor, como base para a resolucién de problemas cotians
e profesionais relacionados 4 Calor e temperatura 40
TOTAL 16
4.8.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecuciéon dos obxectivos por parte do alumnado
o s i Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion A Ty
exixibles cualificacion (%)
CA1.4 Organizouse e comunicouse informacion cientifica e matemética de xeito claro e rigoroso e de maneira 0ou.1 N 5
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
CA1.8 Valorouse a contribucion da ciencia & sociedade e o labor dos homes e as mulleres que se dedican ao seu 0ou.2
desenvolvemento, entendendo a investigacidn como un labor colectivo en constante evolucidn, froito da interaccion N 0
entre a ciencia, a tecnoloxia, a sociedade e 0 ambiente
CA2.5 Organizouse e comunicouse informacion cientifica e matematica de xeito claro e rigoroso, € de maneira ou3 N 0
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
ou.4
CA7.4 Comprobouse a correccion das solucions dun problema e a stia coherencia no contexto formulado N 0
CAT7.5 Relacionaronse con fundamentos cientificos a preservacion da biodiversidade, a conservacion ambiental e a Ou5 N 0
proteccion dos seres vivos da contorna, co desenvolvemento sustentable e a calidade de vida
0ou.6
CA7.6 Analizouse e interpretouse informacidn cientifica e matematica presente na vida cotia, cunha actitude critica N 0
e - . , _ , ) PE.1 - formas de enerxia
CA7.12 Identificaronse as distintas formas de enerxia, as stas caracteristicas e as stias propiedades S 20
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Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion Ao Y S
exixibles cualificacion (%)
, ) , . o PE.2 - Enerxia mecéanica. Problemas
CAT7.13 Resolveronse problemas sinxelos relacionados coa enerxia mecanica S 30
e . , . L ) o PE.3 - Fontes de enerxia
CAT7.14 Identificaronse as distintas fontes de enerxia, aproveitamento, consumo e repercusion ambiental N 20
. . o . o PE.4 - Calor e temperatura. Problemas
CAT7.15 Resolvéronse problemas relacionados co calor e a temperatura e utilizaronse as escalas termométricas P N 20
CA9.1 Amosouse resiliencia ante os retos académicos asumindo o erro como unha oportunidade para a mellora, e | » OU.7 N 5
desenvolveuse un autoconcepto positivo ante as ciencias
TOTAL 100

4.8.¢) Contidos

Contidos

A enerxia. Formulacion e comprobacion de hipdteses sobre as formas de enerxia e as stas aplicacions a partir das suas propiedades e do principio de conservacion, como base para a resolucidn de problemas relacionados coa enerxia mecanica. Obtencién e consumo de

Enerxia, e as stas repercusions ambientais.
Andlise dos efectos da calor sobre a materia. Recofiecemento de procesos de transferencia de calor nos que estean implicadas diferenzas de temperatura, como base da resolucion de problemas cotians e profesionais.

Estratexias que aumenten a flexibilidade cognitiva e a apertura a cambios, e que axuden a transformar o erro en oportunidade de aprendizaxe.

4.8.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificacién de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para

a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion
Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividad sesions
clividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
) L, tarefas) (tarefas) p avaliacion
(titulo e descricion)
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra e OU.1
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas e OU3
A enerxia - A enerxia. Formas de enerxia,
aplicacion, propiedades e principio de o Aula virtual e OU.6 3,0
conservacion
o Calculadora e« OU7
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
5 . tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
PE.1 - formas de enerxia
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.3
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas .
. - . - o Boletin de tarefas ou.4
Enerxia mecanica - Enerxia mecanica.
Resolucién de problemas relacionados coa 6.0
enerxia mecanica. Aplicacion do principio de « Aula virtual ou.7 ’
conservacion.
o Calculadora PE.2 - Enerxia mecanica. Problemas
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.2
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas 0ou.3
Fontes de enerxia - Fontes de enerxia, o Aula virtual 0u.5 30
consumo e repercusion ambiental '
o Calculadora ou.7
PE.3 - Fontes de enerxia
o Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.3
aclaracion de dubidas apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas ou4
Calor e temperatura - Calor e temperatura. 40
Equilibrio térmico. Escala termométrica « Aula virtual ou7 ’
o Calculadora PE.4 - Calor e temperatura. Problemas
TOTAL 16,0
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N. Titulo da UD Duracion
9 A Terra 14
4.9.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Caracteriza as fases do método cientifico, valorando a importancia da investigacion e o traballo colaborativo para os avances sociais, e emprega a devandita metodoloxia cientifica en diversas situacions NO
RA8 - Examina o funcionamento dos sistemas bioléxicos e xeol6xicos, analizando e previndo os riscos naturais, e promovendo un desenvolvemento sustentable Sl
RA9 - Mantén unha actitude positiva na aprendizaxe das ciencias, promove activamente o traballo en equipo e participa nel, e valora as contribucidns do resto do equipo Sl
4.9.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Durz?tl:lon
(sesions)
1.1 Cofiecer as funcions das capas da Terra e a importancia para a vida 1 A atmoésfera e a hidrosfera 2,0
2.1 Cofiecer os ecosistemas, 0s seus elementos e relacions 2 Os ecosistemas 3,0
3.1 Recofiecer as causas e consecuencias do cambio climético.
3 O cambio climatico 3,0
3.2 Valorar a importancia da adquisicién de habitos sustentables
4.1 Cofiecer os fenémenos xeoloxicos, clasificacién e manifestacion, teoria tectonica de placas 4 Os fendmenos xeoloxicos 3,0
5.1 Cofiecer os riscos naturais e as medidas de prevencién
5 Os riscos naturais 3,0
5.2 Valorar a importancia de respetar o relevo e os ciclos da natureza
TOTAL 14

-35-




CONSELLERIA DE EDUCACION,
CIENCIA, UNIVERSIDADES E BI |C | B
FORMACION PROFESIONAL ANEXO XlII

MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS PROFESIONAIS

EA XUNTA
8¢ DE GALICIA

4.9.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion Minimos Peso
exixibles cualificacion (%)
CA1.4 Organizouse e comunicouse informacion cientifica e matemética de xeito claro e rigoroso e de maneira « OU1 N 5
verbal, grafica, numérica, etc., utilizando o formato mais adecuado
CA8.1 Analizaronse as funcions da atmosfera e da hidrosfera, e valorouse a stia importancia para a vida na Terra, | ¢ OU.2 N 0
identificando o seu papel no proceso de formacion e desenvolvemento do solo
CA8.2 Relacionaronse con fundamentos cientificos a preservacion da biodiversidade, a conservacion ambiental,a | 0ou.3 N 0
proteccion dos seres vivos da contorna, o desenvolvemento sustentable e a calidade de vida
CAB8.3 Recofiecéronse os comporientes e as relacions nun ecosistema analizando os factores causantes de o OU4 N 0
desequilibrios, e difundironse acciéns que favorezan a conservacion ambiental
CA8.4 Recofieceuse a informacién con base cientifica en relacién co ambiente, e distinguiuse das pseudociencias, | ¢ OU.5 N 0
das falacias, das teorias conspiratorias e das crenzas infundadas, mantendo unha actitude escéptica ante estas
CA8.5 Caracterizouse a dindmica interna e externa da xeosfera en relacion coas manifestacions na superficie « OUG N 0
terrestre a través da interpretacion da tecténica de placas
CAB8.6 Analizaronse os riscos naturais e as medidas de prevencion destes, en relacion con fenémenos xeoldxicos, e| © ou7 N 0
valorouse a importancia de respectar os ciclos da natureza
I . i . . . o PE.1-Capas da Terra
CA8.7 Identificaronse as capas da Terra, as suas funcions e a sua importancia para a vida P S 20
. . o PE.2- Os ecosistemas
CAB8.8 Analizaronse os ecosistemas e 0s seus elementos S 20
. . - o PE.3- 0 Cambio climéatico
CAB8.9 Analizaronse as causas e consecuencias do cambio climatico. S 20
CA8.10 Clasificaronse os fenémenos xeoloxicos e as stias manifestacions na superficie terrestre. Teoria tectonica | o PE.4 - Fenomenos xeoloxicos N 15
de placas
CA8.11 Analizaronse os riscos naturais e as medidas de prevencion. Valorando a importancia de respetar o relevo | o PE.5 - Riscos naturais N 15
e os ciclos da natureza
CA9.1 Amosouse resiliencia ante os retos académicos asumindo o erro como unha oportunidade para a mellora,e | « OU.8 N 5
desenvolveuse un autoconcepto positivo ante as ciencias
CA9.2 Asumiuse responsablemente unha funcién concreta dentro dun proxecto cientifico, utilizando espazos virtuais| 4 QU.9
cando sexa necesario, achegando valor, analizando criticamente as contribuciéns do resto do equipo, respectando a N 0
diversidade e favorecendo a inclusion
CA9.3 Emprendéronse, de xeito guiado e de acordo coa metodoloxia adecuada, proxectos cientificos colaborativos | ¢ OU.10 N 0
orientados & mellora e & creacion de valor na sociedade
TOTAL 100
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Contidos

Linguaxe cientifica: interpretacidn, producion e comunicacion eficaz de informacién de caracter cientifico no contexto escolar e profesional en diferentes formatos.

A atmosfera e a hidrosfera. Funciéns. Interaccions coa biosfera e a xeosfera na edafoxénese. Importancia para a vida na Terra.

Os ecosistemas. Elementos biéticos e abidticos. Relacions intraespecificas e interespecificas.

O cambio climatico. Causas e consecuencias. Efectos globais das accion individuais e colectivas. Causas e consecuencias da deterioracion do ambiente. Importancia da adquisicion de habitos sustentables.
Os fendmenos xeoldxicos internos e externos. Diferenciacion e clasificacion. Manifestacions na superficie terrestre. Teoria da tecténica de placas.

Os riscos naturais. Medidas de prevencion. Relacion cos fendmenos xeoldxicos e determinadas actividades humanas. Importancia de respectar o relevo e os ciclos da natureza.

Estratexias de recofiecemento das emocions que intervefien na aprendizaxe e de desenvolvemento da curiosidade, a iniciativa, a perseveranza e a resiliencia, asi como o pracer de aprender e comprender a ciencia.

4.9.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificacién de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para

a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividade (sesions)
Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e Qros:’edementos de
5 N tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
o Explicacion dos conceptos e | o Atender & explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra o« OU.1
aclaracién de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas
o Boletin de tarefas e OU.2
o Aula virtual e OU3
A atmdsfera e a hidrosfera - A atmdsfera e a
hidrosfera. Funcions. Interaccidnscos biosfera « Calculadora « OUSB 20

e a xeosfera na edafoxénese. Importancia

para a vida na Terra e OU9

« 0OU.10

o PE.1-Capasda Terra
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.1
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas ou4
o Aula virtual ou.8
Os ecosistemas - Os ecosistemas. Elementos
biticos e abidticos. Relacidns 3,0
intraespecificas e interespecificas » Calculadora 0u.9
0u.10
PE.2 - Os ecosistemas
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.1
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas 0ou.5
O cambio climatico - O cambio cllmatlco_. o Aulavirtual 0U8
Causas e consecuencias. Efectos globais das
accions individuais e colectivas. Causas e 30
consecuencias da deterioracion do ambiente. « Calculadora ou.9 '
Importancia da adquisicion de habitos
sustentables
0u.10
PE.3 - O Cambio climatico
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra ou.1
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas 0ou.6
Os fenémenos xeol6xicos - Os fenémenos )
xeoléxicos internos e externos. Diferenciacion o Aula virtual ous 30
e clasificacion. Manifestacion na superficie '
. Teori oni |
terrestre. Teoria tectdnica de placas « Calculadora 0U9
0u.10
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Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
o PE.4 - Fenémenos xeoldxicos
« Explicacion dos conceptos e | o Atender a explicacion, tomar | e Apuntes o Pizarra e OU.1
aclaracion de dubidas. apuntes e realizar as tarefas
propostas .
o Boletin de tarefas e« OU7
Os riscos naturais - Os riscos naturais. o Aula virtual e« OUB
Medidas de prevencion. Relacidn cos
fendmenos xeoldxicos e determinadas 3,0
actividades humanas. Importancia de » Calculadora « OU9
respetar o relevo e os ciclos da natureza
e 0U.10
o PE.5 - Riscos naturais
TOTAL 14,0

5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidn positiva e os criterios de cualificacién

MINIMOS EXIXIBLES:

UNIDADE 1:

CA2.7 - Recofieceronse e clasificaronse os nimeros reais

CA2.8 - Expresaronse nimeros decimais en forma de fraccion

CA2.12 - Simplificaronse raices, extraeronse factores e realizaronse operacions con radicais
CA2.13 - Resolveronse operacions combinadas tendo en conta a xerarquia

UNIDADE 2:
CAZ3.5 - Aplicouse o teorema de Pitagoras
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CAZ3.6 - Calcularonse areas e perimetros de figuras planas e asignaronse as unidades correctas
CA3.7 - Calcularonse areas e volumes de corpos xeométricos e de corpos de revolucion e asignaronse as unidades correctas

UNIDADE 3:
CA4.12 - Extraeuse informacién e elaboraronse gréficas que representen os tipos de funciéns asociadas a situaciéns reais
CA4.13 - Representaronse graficamente as funcions lineais

UNIDADE 4:
CA5.5 - Elaboraronse e interpretaronse taboas e gréficos estatisticos
CA5.6 - Analizaronse caracteristicas da distribucion estatistica obtendo medidas de centralizacién e de dispersién

UNIDADE 5:
CA5.5 - Elaboraronse e interpretaronse taboas e graficos estatisticos
CAb5.6 - Analizaronse caracteristicas da distribucion estatistica obtendo medidas de centralizacion e de dispersién

UNIDADE 6:

CAB.5 - Describironse e relacionaronse a teoria cinética e os cambios de estado

CAGB.6 - Identificaronse e calculdronse ndmeros atémicas, nimeros masicos ...

CAGB.7 - Identificaronse e relacionaronse nomes e simbolos dos elementos quimicos da taboa periddica

UNIDADE 7:

CA7.7 - Analizaronse movementos tendo en conta o sistema de referencia

CAT7.8 - Elaboraronse taboas e gréficas e calcularonse magnitudes que describen 0 MRU, 0 MRUA e 0 MCU

CA7.9 - Analizaronse as Leis de Newton e aplicaronse a relacion entre o movemento dun corpo e as forzas que actlian sobre él

UNIDADE 8:
CA7.12 - Identificaronse as distintas formas de enerxia, as stas caracteristicas e as stas propiedades
CA7.13 - Resolveronse problemas sinxelos relacionados coa enerxia mecanica

UNIDADE 9:
CAB8.7 - Identificaronse as capas da Terra, as stas funcions e a sta importancia para a vida
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CA8.8 - Analizaronse os ecosistemas e os seus elementos
CA8.9 - Analizaronse as causas e consecuencias do cambio climatico.

CRITERIOS DE CUALIFICACION

Para obter a nota en cada avaliacion, obterase una nota sobre 10 de cada unidade didactica impartida. A nota de cada unha destas unidades
calcularase tendo en conta os criterios de avaliacién asignados a dita unidade e 0 peso de cada un deles, utilizando os instrumentos de avaliacién
correspondente a cada CA.

A nota da avaliacién sera, tendo en conta o peso de cada unidade didactica, o resultado de calcular unha media ponderada, das notas de cada
unidade en relacion ao peso de todas as impartidas (E dicir: a nota de cada unidade didactica multiplicarase polo peso establecido para ela e
dividirase polo peso total das unidades impartidas. Despois sumaranse as notas obtidas da maneira indicada).

Considérase superada a avaliacién cando a media resultante sexa igual ou superior a 5.

A nota final do mddulo obterase aplicacando o método sinalado para cada avaliacion a todas as Unidades Didacticas impartidas durante o curso.
Considérase superada a materia cando a media resultante sexa igual ou superior a 5.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

As probas de recuperacion versaran sobre os contidos das unidades didacticas tratadas en cada unha das avaliacions, independientemente de que
o0 alumnado obtivera unha cualificacion positiva nas probas parciais realizadas durante 0 mesmo. Esta proba realizarase despois de cada
avaliacion.

A cualificacion desta proba sera a que se tome para o calculo da cualificacién final, sempre e cando sexa maior ca nota anterior. Considérase
superada a avaliacion cando a media resultante sexa igual ou superior a 5.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliaciéon extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a avaliacion continua

A proba extraordinaria sera para todo aquel alumnado que non superara o ambito cientifico na avaliacion final ordinaria. A proba versara sobre os
contidos das unidades didacticas impartidas.
Unha cualificacidn positiva nesta proba require o cofiecemento global da materia, e dicir, farase un exame de todo o ambito cientifico no que o
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alumnado tera que demostrar que acadou os contidos minimos e os obxetivos propostos para este curso. O alumnado contara con duas
oportunidades: unha previa ao periodo de FCT (marzo-abril), e outra en xufio.
Considérase superada a materia cando a media resultante sexa igual ou superior a 5.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacién da propia practica docente

-SEGUEMENTO DA PROGRAMACION
Esta levarase a cabo mediante un continuo proceso de Feed-back. Correxindo e mellorando todos aqueles aspectos que, a xuicio do equipo
docente implicado, non den os resultados esperados e polos cauces establecidos por normativa legal.

-AVALIACION DA PROPIA PRACTICA DOCENTE

Para a avalicion da propia practica docente, tras cada trimestre, farei unha reflexion sobre:

- a adecuacion da metodoloxia empregada, para lograr os resultados de aprendizaxe, as necesidades e caracteristicas do alumnado.

- as actividades que favorecen a motivacién e a implicacion do alumnado na sua aprendizaxe.

- 0 ambiente da aula en canto as relacions interpersoais (colaboracidn, respeto, complicidade etc), entre 0 alumnado, asi como, entre alumnado e
docente.

8. Medidas de atencion a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacidn inicial

Ao comezo das actividades do curso académico, o equipo docente realizara unha sesion de avaliacién inicial do alumnado, que tera por obxecto
cofiecer as caracteristicas e a formacion previa de cada alumno e de cada alumna, asi como as stas capacidades. Asi mesmo, debera servir para
orientar e situar o alumnado en relacion co perfil profesional correspondente.

Nesta sesion, o profesor ou a profesora que se encarguen da titoria daran a informacion dispofiible sobre as caracteristicas xerais do grupo ou
sobre as circunstancias especificamente académicas ou persoais, con incidencia educativa, de cantos alumnos e alumnas o compofian.

Ademais, durante a primeira semana do curso farase unha proba escrita para verificar os cofiecementos que trae adquirido o alumnado, para
axustar as actividades propostas ao nivel de partida. Asi mesmo, con cada cambio de unidade, relizarase un debate, chuvia de ideas ou similar,
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que sirva para comprobar qué conceptos cofiece o estudantado sobre o tema e como os relacionan.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion esta pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario,
irregularidade na disposicion de cara o traballo, etc.) polo que as actividades plantexadas baséanse en métodos practicos (cun maior grado de
aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxetivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de
apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades, motivacions e intereses que presentan.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacion en valores

E importante sinalar que ao longo do médulo se traballara coa educacion en valores non s6 a través do traballo con actitudes recollidas no
curriculo do médulo, sendn a través de distintos contidos inherentes ao noso traballo de aula, podemos destacar:

- Educacion para a igualdade: Estara sempre presente, xa que en ningun momento se fara diferenza entre o noso alumnado por causa do seu
sexo, raza, crenzas ou calquera outra caracteristica de diferenciacién entre as persoas.

- Educacion ambiental: E fundamental fomentar o respecto ao medio ambiente e mesmo fomentar o correcto emprego dos medios de que se
dispon sen desperdiciar papel, consumo de auga, electricidade, etc., insistir na reciclaxe e na conservacion.

- Educacion para a satde: E importante adquirir bos habitos posturais no traballo, asi como uns habitos adecuados de salide e limpeza ou unha
adecuada hixiene ocular ou visual nun sistema educativo e laboral onde os ordenadores toman cada dia un papel mais importante, sen esquecer
que a nivel profesional (tendo en conta nas situacions en que exerceran o seu traballo) deben ter en conta a sta satde persoal e a do usuario
como elementos cotids do seu emprego.

- Educacion para a convivencia: Procurarase a resolucion de conflitos fomentando o didlogo baseado no respecto, e, procurando atopar solucions de
consenso de xeito democratico. Por exemplo: achegas de propostas ou ideas & hora de fixar condicions de entrega de traballos, datas de probas,
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etc.

- Educacion do consumidor: Fomentando entre os alumnos un consumo responsable, tanto dos seus propios materiais como os do centro e o ciclo
(aula, material informatico, talleres,...)

- Interculturalidade: Traballando dende o principio de respecto as distintas culturas e xeitos de entender o mundo; entendendo isto como un
enriquecemento; sinalar a este respecto, a cada vez mais frecuente presenza nas nosas aulas de alumnos de outras culturas que nos axudan a
interpretar que non todas as realidades son iguais.

Consideraremos tamén de xeito transversal e como valor importante na Formacién Profesional a orientacion profesional polo caracter
tedrico_practico que poste o médulo e o ciclo, impregnando de funcionalidade cada unha das actividades que realicemos e contextualizandoas, sempre
que sexa posible, no noso contorno socioecondmico.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Valorarase a posibilidade de saidas do centro a industrias de alimentacién.
Visita ao Muncyt (Corufia)
Valorarase a posibilidade de realizar unha actividade deportiva para fomentar o ocio saudable.

10.0utros apartados

10.1) Programacions

Comentarase de forma verbal ao alumnado presente na aula o contido da programacién, facendo fincapé nos seguintes puntos:
- Obxectivos, competencias e criterios de avaliacion.

- Criterios de cualificacion.

- A version do alumnado, desta programacion, esta & sta disposicién na aula virtual e no lugar disposto polo centro.

Os alumnos asinaran un documento conforme foron informados de todos os puntos desta programacién asi como, onde poden consultar a version do alumnado da mesma
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10.2) Recurso e TIC

- Apuntes e boletins de tarefas proporcionados pola docente.
- Pizarra.

- Calculadora.

- PC e conexion a internet.

- Pantalla de proxeccién e canon.
- Aula virtual do Centro.
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Cédigo Centro Concello Apo .
académico
15025682 Fraga do Eume Pontedeume 202472025
Ciclo formativo
Codigo -
da familia Familia profesional . Cedigo dc_> Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOT11 Cocifia e restauracion g;(‘élic;zformativos de grao Réxime xeral-ordinario
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
AM3012 Comunicacién e ciencias sociais I 2024/2025 5 135 135

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo

MARIA MANUELA GONZALEZ AIRA

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervision inspector
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2. Concrecion do curriculo en relacidon coa stia adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

O Decreto 126/2023, do 20 de xullo, polo que se establece o curriculo do &mbito de Comunicacion e Ciencias Sociais e do ambito de Ciencias Aplicadas dos ciclos formativos de grao basico de formacion profesional
na Comunidade Auténoma de Galicia.

Segundo o artigo 25.3 do Real decreto 217/2022, do 29 de marzo, polo que se establecen a ordenacién e as ensinanzas minimas da educacién secundaria obrigatoria, o curriculo dos ambitos de Comunicacién e
Ciencias Sociais, e de Ciencias Aplicadas dos ciclos formativos de grao basico contribue a alcanzar as competencias do perfil de saida do alumnado ao finalizar o ensino basico.

O perfil de saida ¢ a ferramenta na que se concretan os principios e os fins do sistema educativo referidos a educacién basica que fundamenta o resto de decisiéns curriculares, asi como as estratexias e as
orientaciéns metodoldxicas na practica lectiva. O perfil de saida identifica e fixa as competencias clave que o alumnado debe adquirir e desenvolver ao finalizar a educacion basica, e constitlie o referente Gltimo
sobre o nivel de desempefio competencial esperado, a través dos correspondentes descritores operativos, tanto na avaliacién das distintas etapas e modalidades da formacion basica (incluindo os ciclos de grao
basico de formacion profesional), como na obtencién da titulacién en educacion secundaria obrigatoria, sexa cursando a ensinanza secundaria obrigatoria ou sexa cursando un ciclo de grao bésico de formacion
profesional.

A competencia xeral do titulo profesional basico de Cocifia e Restauracién consiste na realizacion autonoma das operacidns basicas de elaboracion e conservacion de preparacions culinarias sinxelas no ambito da
elaboracion de cocifias, asi como as operacions de elaboracion e presentacion de alimentos e bebidas en establecementos. restauracién e restauracion, colaborando nos procesos de atencién e atencion ao cliente,
seguindo os protocolos de calidade establecidos, cumprindo as normas de hixiene, prevencion de riscos laborais e proteccién ambiental, con responsabilidade e iniciativa persoal, e comunicandose de forma oral e
escrita en lingua galega e espafiola, asi como como nalgunha lingua estranxeira.

Alguin dos obxetivos seran traballados directamente no ambito sociolingistico, coma os seguintes:

OBX1. Identificar e comprender a natureza histdrica e xeogréfica das relacions sociais, as actividades econdmicas, as manifestacions culturais e os bens patrimoniais, analizando as suas orixes e a sua evolucién, e
identificando as causas e as consecuencias dos cambios producidos, os problemas actuais e os seus valores presentes, para realizar propostas que contriblian ao benestar futuro e ao desenvolvemento sustentable
da sociedade.

0BX2. Comprender as orixes € a evolucidn dos procesos de integracion europea e a sta relevancia no presente e no futuro da sociedade espafiola e das comunidades locais, destacando a contribucion do Estado,

as suas instituciéns e as entidades sociais & paz, a seguridade cidada e & cooperacion internacional, ao desenvolvemento sustentable fronte ao cambio climatico e & cidadania global, para contribuir a crear un

mundo mais seguro, solidario, sustentable e xusto.

OBX3. Recofiecer os principios, os valores, os dereitos e 0s deberes do noso sistema democratico e constitucional analizando de forma critica as formulacidns histéricas e xeograficas, as institucions e as
organizaciéns politicas e econdmicas en que se enmarcan e se manifestan, para adecuar o comportamento propio ao cumprimento dos devanditos principios, valores, dereitos e deberes.

OBX4. Procurar e seleccionar informacién a partir de diferentes fontes de maneira progresivamente auténoma, avaliando a sua fiabilidade e a sta pertinencia en funcién das necesidades detectadas, e evitando os
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riscos de manipulacién e desinformacién, para a integrar como cofiecemento e compartila desde un punto de vista critico, persoal e respectuoso coa propiedade intelectual.

0OBX5. Comunicar en linguas galega e castela de xeito cooperativo e respectuoso, atendendo as convenciéns propias dos xéneros discursivos e & sua adecuacion a diferentes ambitos e contextos, para dar resposta

a necesidades concretas.

OBX6. Interpretar e valorar obras diversas como fonte de pracer e cofiecemento, compartindo experiencias de lectura, para construir a propia identidade de lectura e gozar da dimensién social desta actividade.

OBX7. Comunicarse en lingua estranxeira, con crecente autonomia, empregando recursos analdxicos e dixitais e usando estratexias basicas de comprensién, producién e interaccién, para responder de maneira
creativa e eficaz a necesidades persoais e profesionais concretas.

OBX8. Valorar criticamente a diversidade lingiistica e cultural, e adecuarse a ela, usando os repertorios persoais e tomando conciencia das estratexias e dos cofiecementos propios, para xestionar de forma
empatica e respectuosa en situacions interculturais.

3. Relacion de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional, xunto coa secuencia e o tempo asignado para o
desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) Peso (%)
1 La importancia del lenguaje Ortografia y gramatica 10 6
2 La nueva gramética Gramatica. La oracion y sus partes. 10 6
3 Palabra hablada, palabra escrita Lenguaje y comunicacion. Los tipos de textos. 1 7
4 Inicios lectores de un escritor La literatura. Los géneros literarios. 1 6
5 c?:nlwi 'Islésgir:cién al liberalismo y la Situacién social, politica y econdmica 9 8
6 Las relaciones internacionales Relaciones y conflictos (1945-1991) 10 8
7 La sociedad espafiola contemporanea | La democracia en Espafia 1 9
8 A casa amarela O texto descritivo. Campo semantico. A vestimenta. 10 9
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u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) Peso (%)
9 He_amburguesa, tan desexada como Os textos da vida cotia. A situacién da nosa lingua. 1 8
criticada
10 Ailla de San Simon 0 texto expositivo. Sufixos e prefixos. A variedade estandar. 10 8
1 Welcome! The verb be. The present simple. Jobs. The restaurant. 10 8
12 Reservations Present continuous. Prepositions. Days, months and seasons. 1 9
13 Here s the menu Starters and main courses. Dishes. 1" 8
4. Por cada unidade didactica
4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
1 La importancia del lenguaje 10
4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacién oral e escrita en linguas galega e casteld, e para interpretar textos literarios nas duas linguas, xerando criterios estéticos para a construcion do gusto persoal e NO
aplicando os principios da escoita activa, estratexias sinxelas de composicion, as normas lingliisticas basicas, estratexias de analise, sintese e clasificacidn de xeito estruturado e progresivo
RA3 - Comunica e interpreta informacién oral e escrita en lingua estranxeira, en situacions de comunicacion habituais, frecuentes e concretas dos ambitos profesional, persoal e publico, utilizando estratexias e técnicas basicas e NO

sistematicas de planificacion, execucion e reparacion para a comprension, producion e coproducion de textos orais e escritos breves, sinxelos, claros e ben estruturados

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecuciéon dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.6 Participouse de maneira activa e adecuada en interaccions orais informais, no traballo en equipo e en situacions orais formais de caracter dialogado, con actitudes de escoita activa e estratexias de cooperacion conversacional e cortesia linglistica

CA2.9 Actuouse con empatia e respecto en situacions interculturais, construindo vinculos entre as linguas e as culturas, rexeitando calquera tipo de discriminacion, prexuizo e estereotipo en contextos comunicativos cotians dos ambitos persoal e profesional

CA2.10 Aceptouse e valorouse a diversidade linguistica e cultural como fonte de enriquecemento persoal, amosando interese por compartir elementos culturais e linguisticos que fomenten a sustentabilidade e a democracia

CA2.11 Recofécense os tipos de textos, as stas caracteristicas e a sta aplicacion.
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Criterios de avaliacion

CA2.12 Cofiece a lingua: ortografia, morfosintaxe e Iéxico.

CA3.1 Aplicaronse estratexias tanto analéxicas como dixitais de procura, seleccién e organizacion de informacion, avaliando de xeito guiado a sta fiabilidade e a sua pertinencia en funcion do obxectivo perseguido, e evitando os riscos de manipulacion e de desinformacion

4.1.e) Contidos

Contidos

Alfabetizacion informacional. Procura e seleccion da informacidn con criterios de fiabilidade, calidade e pertinencia; analise, valoracion, reorganizacion e sintese da informacion en esquemas propios. Comunicacién e difusion da informacion de maneira creativa e respectuosa
coa propiedade intelectual. Andlise dos riscos e das consecuencias da manipulacion e da desinformacion. Achegamento ao correcto emprego do sistema de citacion e ao uso das referencias bibliograficas nas creacions propias. Utilizacion responsable das tecnoloxias da
Comunicacion. Estratexias de producién, comprension e anlise critica de textos orais, escritos e multimodais de diferentes ambitos. Comprensién e creacién de secuencias textuais basicas (narrativas, descritivas, dialogadas, expositivas e argumentativas). Emprego correctoj
Has propiedades textuais (coherencia, cohesion e adecuacion) e respecto por elas nas creaciéns propias. Xéneros discursivos propios do dmbito educativo: a estrutura e as principais caracteristicas dos textos cientificos, técnicos e humanisticos. Xéneros discursivos propios

Reflexion sobre a lingua. Recofiecemento das linguas oficiais de Espafia e das stas variedades dialectais, con especial atencién ao galego e ao castelan. As linguas de signos. Exploracién e cuestionamento de prexuizos e estereotipos linguisticos. Estratexias de construcion
guiada de conclusions propias sobre o sistema linglistico. Observacion, comparacion e clasificacion de unidades comunicativas (morfemas, palabras e oraciéns). Manipulacion de estruturas, formulacion de hipoteses, contraexemplos, xeneralizacions e contraste entre linguas

4.2.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion

2 La nueva gramética 10

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral e escrita en linguas galega e castela, e para interpretar textos literarios nas duas linguas, xerando criterios estéticos para a construcion do gusto persoal e NO
aplicando os principios da escoita activa, estratexias sinxelas de composicién, as normas lingiiisticas basicas, estratexias de analise, sintese e clasificacion de xeito estruturado e progresivo
RA3 - Comunica e interpreta informacién oral e escrita en lingua estranxeira, en situaciéns de comunicacion habituais, frecuentes e concretas dos ambitos profesional, persoal e publico, utilizando estratexias e técnicas bésicas e NO

sistematicas de planificacion, execucidn e reparacion para a comprension, producion e coproducion de textos orais e escritos breves, sinxelos, claros e ben estruturados

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucion dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.2 Aplicaronse estratexias tanto analdxicas como dixitais de procura e de seleccion de informacion, evitando os riscos de manipulacién e de desinformacion

CA2.7 Léronse con autonomia textos seleccionados en funcion dos propios gustos, os intereses e as necesidades, deixando constancia do progreso do propio itinerario de lectura e cultural, e explicaronse os criterios de seleccion das lecturas
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Criterios de avaliacion

CA2.9 Actuouse con empatia e respecto en situacions interculturais, construindo vinculos entre as linguas e as culturas, rexeitando calquera tipo de discriminacion, prexuizo e estereotipo en contextos comunicativos cotians dos ambitos persoal e profesional

CA2.10 Aceptouse e valorouse a diversidade linguistica e cultural como fonte de enriquecemento persoal, amosando interese por compartir elementos culturais e linglisticos que fomenten a sustentabilidade e a democracia

CA2.11 Recofiécense os tipos de textos, as suas caracteristicas e a sta aplicacion.

CA2.12 Cofiece a lingua: ortografia, morfosintaxe e Iéxico.

CA3.1 Aplicaronse estratexias tanto analéxicas como dixitais de procura, seleccién e organizacion de informacion, avaliando de xeito guiado a sta fiabilidade e a sua pertinencia en funcion do obxectivo perseguido, e evitando os riscos de manipulacion e de desinformacion

CAZ3.3 Interpretouse o sentido global e a informacién especifica e explicita de textos orais, escritos e multimodais breves e sinxelos sobre temas frecuentes e cotians propios do seu ambito profesional de especializacién ou de relevancia persoal, expresados de forma clara e
no rexistro estandar da lingua estranxeira

CAZ3.5 Participouse en situacions interactivas e en accions guiadas sincronas e asincronas, breves e sinxelas, en lingua estranxeira, sobre temas cotidns préximos ao seu ambito profesional ou de relevancia persoal, amosando empatia e respecto pola cortesia lingliistica e a
etiqueta dixital, asi como polas necesidades, as ideas, as inquietudes, as iniciativas e as motivacions das persoas interlocutoras

4.2.¢e) Contidos

Contidos

Comunicacion. Estratexias de producion, comprension e andlise critica de textos orais, escritos e multimodais de diferentes &mbitos. Comprension e creacion de secuencias textuais basicas (narrativas, descritivas, dialogadas, expositivas e argumentativas). Emprego correcto
Has propiedades textuais (coherencia, cohesion e adecuacion) e respecto por elas nas creaciéns propias. Xéneros discursivos propios do ambito educativo: a estrutura e as principais caracteristicas dos textos cientificos, técnicos e humanisticos. Xéneros discursivos propios

Educacién literaria. Lectura guiada de fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario espafiol desde o século XIX ata a actualidade. Lectura guiada de fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario galego desde o século XX ata a actualidade. Lectura guiada
e fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario universal desde o século XIX ata a actualidade. Implicacion na lectura de forma progresivamente auténoma e reflexion sobre os textos lidos e sobre a propia practica de lectura sustentada en modelos. Estratexias de

4.3.a) Identificacién da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion

3 Palabra hablada, palabra escrita 1

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacién oral e escrita en linguas galega e casteld, e para interpretar textos literarios nas duas linguas, xerando criterios estéticos para a construcion do gusto persoal e NO
aplicando os principios da escoita activa, estratexias sinxelas de composicién, as normas lingliisticas basicas, estratexias de analise, sintese e clasificacidn de xeito estruturado e progresivo
RA3 - Comunica e interpreta informacién oral e escrita en lingua estranxeira, en situacions de comunicacién habituais, frecuentes e concretas dos ambitos profesional, persoal e publico, utilizando estratexias e técnicas basicas e NO

sistematicas de planificacion, execucion e reparacion para a comprension, producion e coproducion de textos orais e escritos breves, sinxelos, claros e ben estruturados
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4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.4 Realizaronse exposicions orais con diferente grao de planificacién sobre temas de interese persoal, ecosocial, educativo e profesional, axustandose as convencidns propias dos xéneros discursivos, con fluidez, coherencia e o rexistro adecuado, en diferentes soportes
e utilizando de xeito eficaz recursos verbais e non verbais

CA2.5 Planificouse a redaccién de textos escritos e multimodais atendendo & situacién comunicativa, ao destinatario, ao propdsito e a canle; redactaronse borradores e revisaronse, e presentouse un texto final coherente, cohesionado e co rexistro adecuado, con precision
|éxica e correccidn ortografica e gramatical

CA2.9 Actuouse con empatia e respecto en situacions interculturais, construindo vinculos entre as linguas e as culturas, rexeitando calquera tipo de discriminacion, prexuizo e estereotipo en contextos comunicativos cotians dos &mbitos persoal e profesional

CA2.11 Recofiécense os tipos de textos, as stias caracteristicas e a sua aplicacion.

CA2.12 Cofiece a lingua: ortografia, morfosintaxe e Iéxico.

CA3.1 Aplicaronse estratexias tanto analéxicas como dixitais de procura, seleccion e organizacién de informacion, avaliando de xeito guiado a sua fiabilidade e a sta pertinencia en funcién do obxectivo perseguido, e evitando os riscos de manipulacién e de desinformacion

CA3.8 Aceptouse e valorouse a diversidade lingiiistica e cultural como fonte de enriquecemento profesional e persoal, identificando os elementos culturais e lingUisticos que fomentan o respecto, a sustentabilidade e a democracia

4.3.e) Contidos

Contidos

Educacién literaria. Lectura guiada de fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario espafiol desde o século XIX ata a actualidade. Lectura guiada de fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario galego desde o século XX ata a actualidade. Lectura guiada
e fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario universal desde o século XIX ata a actualidade. Implicacion na lectura de forma progresivamente auténoma e reflexion sobre os textos lidos e sobre a propia practica de lectura sustentada en modelos. Estratexias de

Reflexion sobre a lingua. Recofiecemento das linguas oficiais de Espafia e das stas variedades dialectais, con especial atencién ao galego e ao castelan. As linguas de signos. Exploracién e cuestionamento de prexuizos e estereotipos lingiiisticos. Estratexias de construcion
huiada de conclusiéns propias sobre o sistema linglistico. Observacion, comparacién e clasificacion de unidades comunicativas (morfemas, palabras e oraciéns). Manipulacion de estruturas, formulacion de hipéteses, contraexemplos, xeneralizacions e contraste entre linguas

4.4.3) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracién

1

4 Inicios lectores de un escritor

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral e escrita en linguas galega e casteld, e para interpretar textos literarios nas duas linguas, xerando criterios estéticos para a construcion do gusto persoal e NO
aplicando os principios da escoita activa, estratexias sinxelas de composicion, as normas lingliisticas basicas, estratexias de analise, sintese e clasificacion de xeito estruturado e progresivo
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Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA3 - Comunica e interpreta informacién oral e escrita en lingua estranxeira, en situacions de comunicacién habituais, frecuentes e concretas dos ambitos profesional, persoal e publico, utilizando estratexias e técnicas basicas e NO
sistematicas de planificacion, execucion e reparacion para a comprension, producion e coproducion de textos orais e escritos breves, sinxelos, claros e ben estruturados

4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucion dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.3 Comprendeuse e interpretouse o sentido global, a estrutura e a informacion mais relevante en funcion das necesidades comunicativas e a intencion do emisor en textos orais, escritos € multimodais de diferentes &mbitos, avaliando a sta calidade, a sta fiabilidade e a
idoneidade da canle utilizada

CA2.4 Realizéronse exposicions orais con diferente grao de planificacidn sobre temas de interese persoal, ecosocial, educativo e profesional, axustandose &s convencions propias dos xéneros discursivos, con fluidez, coherencia e o rexistro adecuado, en diferentes soportes
e utilizando de xeito eficaz recursos verbais e non verbais

CA2.8 Compartiuse a experiencia de lectura literaria en soportes diversos, relacionando o sentido da obra cos seus elementos formais e contextuais, e relacionando o texto lido con outras manifestacions artisticas en funcion de temas, estruturas, linguaxe e valores éticos e
estéticos

CA2.10 Aceptouse e valorouse a diversidade linguistica e cultural como fonte de enriquecemento persoal, amosando interese por compartir elementos culturais e linguisticos que fomenten a sustentabilidade e a democracia

CA2.11 Recofécense os tipos de textos, as stias caracteristicas e a sta aplicacion.

CA2.12 Cofiece a lingua: ortografia, morfosintaxe e Iéxico.

CAZ3.6 Utilizaronse, de forma guiada e en contornas profesionais e persoais préximas & slia experiencia, estratexias adecuadas para iniciar, manter e terminar a comunicacion, tomar e ceder a palabra, e solicitar e formular aclaracions e explicacions en lingua estranxeira

CAZ3.7 Mellorouse a capacidade de se comunicar en lingua estranxeira utilizando os cofiecementos e as estratexias do repertorio lingtiistico e cultural propio, con apoio doutras persoas participantes e de soportes analéxicos e dixitais

4.4.e) Contidos

Contidos

Reflexion sobre a lingua. Recofiecemento das linguas oficiais de Espafia e das stas variedades dialectais, con especial atencién ao galego e ao castelan. As linguas de signos. Exploracién e cuestionamento de prexuizos e estereotipos lingiiisticos. Estratexias de construcion
huiada de conclusiéns propias sobre o sistema linglistico. Observacion, comparacién e clasificacion de unidades comunicativas (morfemas, palabras e oraciéns). Manipulacion de estruturas, formulacion de hipéteses, contraexemplos, xeneralizacions e contraste entre linguas

4.5.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracién

5 De la llustracién al liberalismo y la democracia 9
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4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Identifica, comprende e procura informacion sobre as causas e as consecuencias dos procesos historicos e xeogréaficos, e a siia permanencia no tempo, procurando un mundo mais seguro e xusto baseado na valoracién da cohesion NO
social, da cooperacion internacional, dos procesos da integracion en Europa, dos valores democraticos e constitucionais, e da contribucidn do Estado e as suas institucions & consecucion da paz e da seguridade cidada

4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucion dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Relacionaronse as culturas e as civilizaciéns que se desenvolveron desde o século XIX ata a actualidade e os feitos mais relevantes en Espafia e en Galicia, reflexionando sobre os multiples significados que adoptan e as suas finalidades, explicando e valorando a
realidade multicultural que se xerou ao longo do tempo, e analizando as situacions e os problemas do presente

CA1.3 Identificaronse e valoraronse as principais institucions europeas, analizando os seus principios reitores, as stas normas de funcionamento e as suas funcidns, xulgando o seu papel nos conflitos internacionais e recofiecendo a sta contribucion & paz e & cooperacion
internacional, ao desenvolvemento sustentable, & loita contra o cambio climatico e & cidadania global

CA1.4 Interpretouse a realidade europea, espafiola e galega actual desde a perspectiva do desenvolvemento sustentable e a cidadania global, expresando a importancia de implicarse na procura de soluciéns e no modo de concretalos desde a propia capacidade de accion,
e valorouse a contribucién das misions e dos programas dirixidos polos estados, os organismos internacionais e as asociacions civis para o logro da paz, a seguridade integral, a convivencia social e a cooperacion entre os pobos

CA1.7 Adecuouse o comportamento propio ao cumprimento dos principios, valores, dereitos e deberes democraticos e constitucionais, identificando os motivos e os argumentos que sustentan a sta validez e rexeitando calquera tipo de discriminacion, especialmente a que
se da por motivos socioecondmicos, de xénero, de orientacion sexual ou de pertenza a minorias etnoculturais

CA1.8 Elaboraronse contidos propios a partir de diferentes fontes de maneira progresivamente auténoma, procurando e seleccionando a informacion mais adecuada, adoptando un punto de vista critico e respectuoso cos principios de propiedade intelectual e citando as
fontes consultadas

CA1.11 Cofiecemento do periodo que vai da llustracién ao liberalismo e & democracia

4.5.e) Contidos

Contidos

Principais fitos da historia mundial, europea, espafiola e galega: causas e consecuencias sociais, politicas, econémicas e culturais, desde o século XIX & actualidade.
Espafia en Europa e no mundo. A seguridade e a cooperacion internacional. Os compromisos internacionais de Espafia.

As relacions internacionais e o estudo de conflitos e violencias. O Holocausto

O proceso de construcion europea: integracion econémica, monetaria e cidada.

Institucions europeas: orixe, principios basicos, funcionamento e funciéns.

Cidadania europea e global: ideas e actitudes para a formacién dunha identidade comdn.
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4.6.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracién

6 Las relaciones internacionales 10

4.6.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Identifica, comprende e procura informacion sobre as causas e as consecuencias dos procesos historicos e xeogréaficos, e a siia permanencia no tempo, procurando un mundo mais seguro e xusto baseado na valoracién da cohesion

social, da cooperacion internacional, dos procesos da integracion en Europa, dos valores democraticos e constitucionais, e da contribucidn do Estado e as suas institucions & consecucion da paz e da seguridade cidada NO

4.6.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucion dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.2 Sinalouse e explicouse o proceso de unificacion do espazo europeo e a sla relevancia na construcion da sociedade espafiola e galega, analizando a sta evolucion e argumentando a sua influencia na politica nacional

CA1.4 Interpretouse a realidade europea, espafiola e galega actual desde a perspectiva do desenvolvemento sustentable e a cidadania global, expresando a importancia de implicarse na procura de soluciéns e no modo de concretalos desde a propia capacidade de accion,
e valorouse a contribucién das misions e dos programas dirixidos polos estados, os organismos internacionais e as asociacions civis para o logro da paz, a seguridade integral, a convivencia social e a cooperacion entre os pobos

CA1.5 Identificaronse, interpretaronse e analizaronse os principios, valores, deberes e dereitos fundamentais da Constitucién espafiola, o sistema democratico, as suas institucions e as stas organizacions sociais, politicas e econdmicas, asi como a importancia do sistema
constitucional e dos estatutos autonémicos, e explicouse a stia funcién como mecanismos que regulan a convivencia e a vida en comunidade

CA1.7 Adecuouse o comportamento propio ao cumprimento dos principios, valores, dereitos e deberes democraticos e constitucionais, identificando os motivos e os argumentos que sustentan a sta validez e rexeitando calquera tipo de discriminacion, especialmente a que
se da por motivos socioecondmicos, de xénero, de orientacion sexual ou de pertenza a minorias etnoculturais

CA1.9 Aplicaronse estratexias tanto analdxicas como dixitais de procura e de seleccion de informacién, evitando os riscos de manipulacion e de desinformacion

CA1.11 Cofiecemento do periodo que vai da llustracién ao liberalismo e & democracia

4.6.e) Contidos

Contidos

OEspafia e Galicia en Europa: proceso de transformacion e contextualizacion dos aspectos politicos, sociais, econdémicos e culturais na formacion da identidade.
Institucions e organizacions sociais, politicas e econémicas na actualidade.
A contribucién do Estado e as suas instituciéns a paz, a seguridade integral cidada e & convivencia social.

0 compromiso social: mediacion, resolucion pacifica de conflitos e proxectos comunitarios.
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Contidos

Convivencia civica e cultura democratica: incorporacion e implicacién na sociedade civil. O recofiecemento dos dereitos LGTBQ+

Organizacion social e politica desde o século XIX ata a actualidade: a transformacion politica do ser humano (desde a servidume & cidadania).

ODiscriminacions: causas e consecuencias. Movementos cara a igualdade da muller, con exemplos de mulleres relevantes da historia contemporanea. Logro dunha efectiva igualdade de xénero. Manifestacions e condutas non sexistas.
Exposicion de ideas e argumentos sobre diferentes feitos historicos contemporaneos e actuais.

A lei como contrato social: a constitucién e o exercicio da cidadania.

As formacions identitarias (ideoloxias, nacionalismos e movementos supranacionais).

4.7.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1

7 La sociedad espafiola contemporanea

4.7.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA1 - Identifica, comprende e procura informacion sobre as causas e as consecuencias dos procesos histoéricos e xeograficos, e a siia permanencia no tempo, procurando un mundo mais seguro e xusto baseado na valoracién da cohesion NO
social, da cooperacion internacional, dos procesos da integracion en Europa, dos valores democréticos e constitucionais, e da contribucién do Estado e as suas institucions & consecucion da paz e da seguridade cidada

4.7.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.5 Identificaronse, interpretaronse e analizaronse os principios, valores, deberes e dereitos fundamentais da Constitucién espafiola, o sistema democratico, as suas institucions e as sdas organizacions sociais, politicas e econdmicas, asi como a importancia do sistema
constitucional e dos estatutos autonémicos, e explicouse a sta funcién como mecanismos que regulan a convivencia e a vida en comunidade

CA1.6 Reconfecéronse e explicaronse os mecanismos que regularon a convivencia desde o século XIX ata a actualidade no contexto xeral e mais proximo, e sinalaronse os principais modelos de organizacién social e politica que se foron xestando

CA1.8 Elaboraronse contidos propios a partir de diferentes fontes de maneira progresivamente auténoma, procurando e seleccionando a informacion mais adecuada, adoptando un punto de vista critico e respectuoso cos principios de propiedade intelectual e citando as
fontes consultadas

CA1.9 Aplicaronse estratexias tanto analéxicas como dixitais de procura e de seleccion de informacién, evitando os riscos de manipulacion e de desinformacion

CA1.10 Realizaronse exposicions orais con diferente grao de planificacion sobre temas de interese persoal, ecosocial, educativo e profesional, axustdndose as convencions propias dos diversos xéneros discursivos, con fluidez, coherencia e o rexistro adecuado, en
diferentes soportes e utilizando de xeito eficaz recursos verbais e non verbais
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Criterios de avaliacion

CA1.11 Cofiecemento do periodo que vai da llustracion ao liberalismo e & democracia

4.7.e) Contidos

Contidos

Diversidade social e multiculturalidade: integracion e cohesion social en Espafia como exemplo de pais de migrantes.
A Constitucion espafiola. Modelo territorial de Espafia e de Galicia; ordenamento normativo autonémico, estatal e supranacional.

A Declaracion Universal dos Dereitos Humanos: orixe, xustificacion e implicacidns na vida cotia.

Significado e funcién das expresions artisticas e culturais do periodo histérico que se aborda no curso, e exemplos puntuais de obras ou movementos artisticos significativos.

0O sistema democratico: a stia construcion, os seus principios basicos recollidos na Constitucion; distintos modelos e norma institucional basica dos estatutos de autonomia; o Estatuto de Galicia.

4.8.a) Identificaciéon da unidade didactica

sistematicas de planificacion, execucion e reparacion para a comprension, producion e coproducion de textos orais e escritos breves, sinxelos, claros e ben estruturados

N. Titulo da UD Duracion
8 A casa amarela 10
4.8.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral e escrita en linguas galega e casteld, e para interpretar textos literarios nas duas linguas, xerando criterios estéticos para a construcion do gusto persoal e NO
aplicando os principios da escoita activa, estratexias sinxelas de composicion, as normas lingliisticas basicas, estratexias de analise, sintese e clasificacion de xeito estruturado e progresivo
RA3 - Comunica e interpreta informacién oral e escrita en lingua estranxeira, en situacions de comunicacién habituais, frecuentes e concretas dos ambitos profesional, persoal e publico, utilizando estratexias e técnicas basicas e NO
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4.8.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.3 Comprendeuse e interpretouse o sentido global, a estrutura e a informacidn mais relevante en funcién das necesidades comunicativas e a intencién do emisor en textos orais, escritos e multimodais de diferentes ambitos, avaliando a sua calidade, a sua fiabilidade e a
idoneidade da canle utilizada

CA2.7 Léronse con autonomia textos seleccionados en funcién dos propios gustos, os intereses e as necesidades, deixando constancia do progreso do propio itinerario de lectura e cultural, e explicaronse os criterios de seleccion das lecturas

CA2.10 Aceptouse e valorouse a diversidade lingliistica e cultural como fonte de enriquecemento persoal, amosando interese por compartir elementos culturais e lingiiisticos que fomenten a sustentabilidade e a democracia

CA2.11 Recofiécense os tipos de textos, as stias caracteristicas e a sua aplicacion.

CA2.12 Cofiece a lingua: ortografia, morfosintaxe e Iéxico.

CA3.1 Aplicaronse estratexias tanto analéxicas como dixitais de procura, seleccion e organizacién de informacion, avaliando de xeito guiado a sua fiabilidade e a sta pertinencia en funcién do obxectivo perseguido, e evitando os riscos de manipulacién e de desinformacion

CA3.2 Elaboraronse contidos propios a partir de diferentes fontes de maneira progresivamente auténoma, procurando e seleccionando a informacién mais adecuada, adoptando un punto de vista critico e respectuoso cos principios de propiedade intelectual e citando as
fontes consultadas

CA3.8 Aceptouse e valorouse a diversidade lingiiistica e cultural como fonte de enriquecemento profesional e persoal, identificando os elementos culturais e linguisticos que fomentan o respecto, a sustentabilidade e a democracia

4.8.e) Contidos

Contidos

Comunicacion. Estratexias de producién, comprension e andlise critica de textos orais, escritos e multimodais de diferentes ambitos. Comprensién e creacion de secuencias textuais basicas (narrativas, descritivas, dialogadas, expositivas e argumentativas). Emprego correctoj
das propiedades textuais (coherencia, cohesion e adecuacion) e respecto por elas nas creacions propias. Xéneros discursivos propios do ambito educativo: a estrutura e as principais caracteristicas dos textos cientificos, técnicos e humanisticos. Xéneros discursivos propios
Educacion literaria. Lectura guiada de fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario espafiol desde o século XIX ata a actualidade. Lectura guiada de fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario galego desde o século XX ata a actualidade. Lectura guiada
He fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario universal desde o século XIX ata a actualidade. Implicacién na lectura de forma progresivamente auténoma e reflexién sobre os textos lidos e sobre a propia practica de lectura sustentada en modelos. Estratexias de

Reflexion sobre a lingua. Recofiecemento das linguas oficiais de Espafia e das stas variedades dialectais, con especial atencién ao galego e ao castelan. As linguas de signos. Exploracién e cuestionamento de prexuizos e estereotipos linguisticos. Estratexias de construcion
guiada de conclusions propias sobre o sistema linglistico. Observacion, comparacion e clasificacion de unidades comunicativas (morfemas, palabras e oraciéns). Manipulacion de estruturas, formulacion de hipoteses, contraexemplos, xeneralizacions e contraste entre linguas

4.9.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

9 Hamburguesa, tan desexada como criticada 1
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4.9.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral e escrita en linguas galega e casteld, e para interpretar textos literarios nas duas linguas, xerando criterios estéticos para a construcion do gusto persoal e NO
aplicando os principios da escoita activa, estratexias sinxelas de composicion, as normas lingiiisticas basicas, estratexias de analise, sintese e clasificacion de xeito estruturado e progresivo
RA3 - Comunica e interpreta informacién oral e escrita en lingua estranxeira, en situacions de comunicacién habituais, frecuentes e concretas dos ambitos profesional, persoal e publico, utilizando estratexias e técnicas basicas e NO

sistematicas de planificacion, execucion e reparacion para a comprension, producion e coproducion de textos orais e escritos breves, sinxelos, claros e ben estruturados

4.9.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Elaboraronse contidos propios a partir de diferentes fontes de maneira progresivamente auténoma, procurando e seleccionando a informacién mais adecuada, adoptando un punto de vista critico e respectuoso cos principios de propiedade intelectual e citando as
fontes consultadas

CA2.3 Comprendeuse e interpretouse o sentido global, a estrutura e a informacidn mais relevante en funcién das necesidades comunicativas e a intencion do emisor en textos orais, escritos e multimodais de diferentes ambitos, avaliando a sua calidade, a sua fiabilidade e a
idoneidade da canle utilizada

CAZ2.6 Participouse de maneira activa e adecuada en interaccions orais informais, no traballo en equipo e en situacions orais formais de caracter dialogado, con actitudes de escoita activa e estratexias de cooperacion conversacional e cortesia lingliistica

CA2.9 Actuouse con empatia e respecto en situacions interculturais, construindo vinculos entre as linguas e as culturas, rexeitando calquera tipo de discriminacion, prexuizo e estereotipo en contextos comunicativos cotians dos ambitos persoal e profesional

CA2.11 Recofiécense os tipos de textos, as suas caracteristicas e a sta aplicacion.

CA2.12 Cofiece a lingua: ortografia, morfosintaxe e Iéxico.

CA3.2 Elaboraronse contidos propios a partir de diferentes fontes de maneira progresivamente auténoma, procurando e seleccionando a informacién mais adecuada, adoptando un punto de vista critico e respectuoso cos principios de propiedade intelectual e citando as
fontes consultadas

CA3.7 Mellorouse a capacidade de se comunicar en lingua estranxeira utilizando os cofiecementos e as estratexias do repertorio lingiiistico e cultural propio, con apoio doutras persoas participantes e de soportes analéxicos e dixitais

4.9.¢e) Contidos

Contidos

Reflexion sobre a lingua. Recofiecemento das linguas oficiais de Espafia e das stas variedades dialectais, con especial atencién ao galego e ao castelan. As linguas de signos. Exploracién e cuestionamento de prexuizos e estereotipos linguisticos. Estratexias de construcion
guiada de conclusions propias sobre o sistema linglistico. Observacion, comparacion e clasificacion de unidades comunicativas (morfemas, palabras e oraciéns). Manipulacion de estruturas, formulacion de hipoteses, contraexemplos, xeneralizacions e contraste entre linguas
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4.10.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracién

10 Ailla de San Simon 10

4.10.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Utiliza estratexias comunicativas para interpretar e comunicar informacion oral e escrita en linguas galega e casteld, e para interpretar textos literarios nas duas linguas, xerando criterios estéticos para a construcion do gusto persoal e NO
aplicando os principios da escoita activa, estratexias sinxelas de composicion, as normas lingiiisticas basicas, estratexias de analise, sintese e clasificacion de xeito estruturado e progresivo
RA3 - Comunica e interpreta informacién oral e escrita en lingua estranxeira, en situacions de comunicacién habituais, frecuentes e concretas dos ambitos profesional, persoal e publico, utilizando estratexias e técnicas basicas e NO

sistematicas de planificacion, execucion e reparacion para a comprension, producion e coproducion de textos orais e escritos breves, sinxelos, claros e ben estruturados

4.10.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.5 Planificouse a redaccién de textos escritos € multimodais atendendo & situacion comunicativa, ao destinatario, ao propdsito e a canle; redactaronse borradores e revisaronse, e presentouse un texto final coherente, cohesionado e co rexistro adecuado, con precision
|éxica e correccion ortografica e gramatical

CA2.11 Recofiécense os tipos de textos, as suas caracteristicas e a sta aplicacion.

CA2.12 Cofiece a lingua: ortografia, morfosintaxe e Iéxico.

CA3.2 Elaboraronse contidos propios a partir de diferentes fontes de maneira progresivamente auténoma, procurando e seleccionando a informacién mais adecuada, adoptando un punto de vista critico e respectuoso cos principios de propiedade intelectual e citando as
fontes consultadas

CAZ3.5 Participouse en situacions interactivas e en accions guiadas sincronas e asincronas, breves e sinxelas, en lingua estranxeira, sobre temas cotidns préximos ao seu ambito profesional ou de relevancia persoal, amosando empatia e respecto pola cortesia lingtiistica e a
etiqueta dixital, asi como polas necesidades, as ideas, as inquietudes, as iniciativas e as motivaciéns das persoas interlocutoras

CA3.7 Mellorouse a capacidade de se comunicar en lingua estranxeira utilizando os cofiecementos e as estratexias do repertorio lingiiistico e cultural propio, con apoio doutras persoas participantes e de soportes analéxicos e dixitais

CA3.8 Aceptouse e valorouse a diversidade linglistica e cultural como fonte de enriquecemento profesional e persoal, identificando os elementos culturais e linguisticos que fomentan o respecto, a sustentabilidade e a democracia

4.10.e) Contidos

Contidos

Comunicacion. Estratexias de producion, comprension e andlise critica de textos orais, escritos e multimodais de diferentes &mbitos. Comprension e creacion de secuencias textuais basicas (narrativas, descritivas, dialogadas, expositivas e argumentativas). Emprego correcto
Has propiedades textuais (coherencia, cohesion e adecuacion) e respecto por elas nas creaciéns propias. Xéneros discursivos propios do ambito educativo: a estrutura e as principais caracteristicas dos textos cientificos, técnicos e humanisticos. Xéneros discursivos propios

Educacién literaria. Lectura guiada de fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario espafiol desde o século XIX ata a actualidade. Lectura guiada de fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario galego desde o século XX ata a actualidade. Lectura guiada
e fragmentos de obras relevantes do patrimonio literario universal desde o século XIX ata a actualidade. Implicacion na lectura de forma progresivamente auténoma e reflexion sobre os textos lidos e sobre a propia practica de lectura sustentada en modelos. Estratexias de
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4.11.a) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

1 Welcome! 10

4.11.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA3 - Comunica e interpreta informacién oral e escrita en lingua estranxeira, en situacions de comunicacién habituais, frecuentes e concretas dos ambitos profesional, persoal e publico, utilizando estratexias e técnicas basicas e NO
sistematicas de planificacion, execucion e reparacion para a comprension, producion e coproducion de textos orais e escritos breves, sinxelos, claros e ben estruturados

4.11.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA3.1 Aplicaronse estratexias tanto analéxicas como dixitais de procura, seleccién e organizacion de informacion, avaliando de xeito guiado a sta fiabilidade e a sua pertinencia en funcion do obxectivo perseguido, e evitando os riscos de manipulacion e de desinformacion

CAZ3.3 Interpretouse o sentido global e a informacion especifica e explicita de textos orais, escritos e multimodais breves e sinxelos sobre temas frecuentes e cotians propios do seu ambito profesional de especializacién ou de relevancia persoal, expresados de forma clara e
no rexistro estandar da lingua estranxeira

CA3.4 Producironse en lingua estranxeira textos orais, escritos e multimodais, breves, sinxelos, estruturados, comprensibles e adecuados 4 situacién comunicativa, seguindo pautas establecidas e facendo uso de ferramentas e recursos analéxicos e dixitais

CAZ3.5 Participouse en situacions interactivas e en accions guiadas sincronas e asincronas, breves e sinxelas, en lingua estranxeira, sobre temas cotidns préximos ao seu ambito profesional ou de relevancia persoal, amosando empatia e respecto pola cortesia lingliistica e a
etiqueta dixital, asi como polas necesidades, as ideas, as inquietudes, as iniciativas e as motivaciéns das persoas interlocutoras

CAZ3.6 Utilizaronse, de forma guiada e en contornas profesionais e persoais préximas a slia experiencia, estratexias adecuadas para iniciar, manter e terminar a comunicacion, tomar e ceder a palabra, e solicitar e formular aclaraciéns e explicacions en lingua estranxeira

CA3.7 Mellorouse a capacidade de se comunicar en lingua estranxeira utilizando os cofiecementos e as estratexias do repertorio lingiiistico e cultural propio, con apoio doutras persoas participantes e de soportes analéxicos e dixitais
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4.11.e) Contidos

Contidos

Reflexion sobre a lingua. Recofiecemento das linguas oficiais de Espafia e das stas variedades dialectais, con especial atencién ao galego e ao castelan. As linguas de signos. Exploracién e cuestionamento de prexuizos e estereotipos linguisticos. Estratexias de construcion
huiada de conclusions propias sobre o sistema linguistico. Observacion, comparacion e clasificacion de unidades comunicativas (morfemas, palabras e oraciéns). Manipulacion de estruturas, formulacion de hipéteses, contraexemplos, xeneralizacions e contraste entre linguas

Estratexias basicas para identificar, recuperar e utilizar unidades linguisticas (Iéxico, morfosintaxe, padréns sonoros, etc. ), a partir da comparacion das linguas e variedades que conforman o repertorio linguistico persoal.
Aspectos socioculturais e sociolinglisticos basicos relativos as situacions propias do seu ambito profesional de especializacion e & vida cotia.

Estratexias basicas para a planificacién, a execucion, o control e a reparacion da comprension, a producion e a coproducion de textos orais, escritos e multimodais.

Funciéns comunicativas basicas dos ambitos profesional e persoal adecuadas ao contexto comunicativo: saudar, despedirse e presentarse; describir persoas, obxectos e lugares; situar eventos no tempo; situar obxectos, persoas e lugares no espazo; pedir e intercambiar
nformacion; dar instrucions e ordes; ofrecer, aceptar e rexeitar axuda, proposicions ou suxestions; expresar parcialmente o gusto ou o interese e as emocions basicas; narrar acontecementos pasados, describir situacions presentes e expresar sucesos futuros; expresar a

Padréns sonoros, acentuais, ritmicos e de entoacién basicos, e significados e intencidns comunicativas xerais asociados a eses padréns.

Convencions ortograficas basicas e significados e intencidns comunicativas asociados aos formatos, aos padréns e aos elementos graficos.

4.12.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion

1

12 Reservations

4.12.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo

RA3 - Comunica e interpreta informacién oral e escrita en lingua estranxeira, en situaciéns de comunicacién habituais, frecuentes e concretas dos ambitos profesional, persoal e publico, utilizando estratexias e técnicas basicas e NO
sistematicas de planificacion, execucion e reparacion para a comprension, producion e coproducion de textos orais e escritos breves, sinxelos, claros e ben estruturados

4.12.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA3.2 Elaboraronse contidos propios a partir de diferentes fontes de maneira progresivamente auténoma, procurando e seleccionando a informacion mais adecuada, adoptando un punto de vista critico e respectuoso cos principios de propiedade intelectual e citando as
fontes consultadas

CA3.3 Interpretouse o sentido global e a informacién especifica e explicita de textos orais, escritos e multimodais breves e sinxelos sobre temas frecuentes e cotians propios do seu ambito profesional de especializacién ou de relevancia persoal, expresados de forma clara e
no rexistro estandar da lingua estranxeira

CAZ3.5 Participouse en situacions interactivas e en accions guiadas sincronas e asincronas, breves e sinxelas, en lingua estranxeira, sobre temas cotians préximos ao seu ambito profesional ou de relevancia persoal, amosando empatia e respecto pola cortesia lingliistica € a
etiqueta dixital, asi como polas necesidades, as ideas, as inquietudes, as iniciativas e as motivacions das persoas interlocutoras
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Criterios de avaliacion

CAZ3.6 Utilizaronse, de forma guiada e en contornas profesionais e persoais préximas a slia experiencia, estratexias adecuadas para iniciar, manter e terminar a comunicacion, tomar e ceder a palabra, e solicitar e formular aclaraciéns e explicacions en lingua estranxeira

CA3.7 Mellorouse a capacidade de se comunicar en lingua estranxeira utilizando os cofiecementos e as estratexias do repertorio lingiiistico e cultural propio, con apoio doutras persoas participantes e de soportes analéxicos e dixitais

CA3.8 Aceptouse e valorouse a diversidade linglistica e cultural como fonte de enriquecemento profesional e persoal, identificando os elementos culturais e lingisticos que fomentan o respecto, a sustentabilidade e a democracia

4.12.e) Contidos

Contidos

Funcions comunicativas basicas dos ambitos profesional e persoal adecuadas ao contexto comunicativo: saudar, despedirse e presentarse; describir persoas, obxectos e lugares; situar eventos no tempo; situar obxectos, persoas e lugares no espazo; pedir e intercambiar
nformacion; dar instrucions e ordes; ofrecer, aceptar e rexeitar axuda, proposicions ou suxestions; expresar parcialmente o gusto ou o interese e as emocions basicas; narrar acontecementos pasados, describir situacions presentes e expresar sucesos futuros; expresar a

Unidades lingiisticas basicas e significados asociados a esas unidades, tales como expresion da entidade e as suas propiedades, cantidade e calidade, 0 espazo e as relacions espaciais, o tempo e as relaciéns temporais, a afirmacién, a negacion, a interrogacién e a
Exclamacion, e relaciéns loxicas basicas.

Léxico, frases e expresions de uso comun da familia profesional en que se insire o ciclo formativo e do ambito profesional.

Ferramentas analdxicas e dixitais basicas para a comprensién, a producion e a coproducion oral, escrita e multimodal; e plataformas virtuais de interaccién e colaboracién para a aprendizaxe e a comunicacién tanto no ambito profesional de especializacién como no persoal.

4.13.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion

13 Here s the menu 1

4.13.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA3 - Comunica e interpreta informacién oral e escrita en lingua estranxeira, en situaciéns de comunicacién habituais, frecuentes e concretas dos ambitos profesional, persoal e publico, utilizando estratexias e técnicas basicas e NO
sistematicas de planificacion, execucion e reparacion para a comprension, producion e coproducion de textos orais e escritos breves, sinxelos, claros e ben estruturados

4.13.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA3.1 Aplicaronse estratexias tanto analéxicas como dixitais de procura, seleccién e organizacion de informacion, avaliando de xeito guiado a sta fiabilidade e a sua pertinencia en funcion do obxectivo perseguido, e evitando os riscos de manipulacion e de desinformacion

-18-



CONSELLERIA DE EDUCACION,
CIENCIA, UNIVERSIDADES E BI |C | B
FORMACION PROFESIONAL ANEXO XlII

MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS PROFESIONAIS

EA XUNTA
8¢ DE GALICIA

Criterios de avaliacion

CA3.3 Interpretouse o sentido global e a informacién especifica e explicita de textos orais, escritos e multimodais breves e sinxelos sobre temas frecuentes e cotians propios do seu ambito profesional de especializacién ou de relevancia persoal, expresados de forma clara e
no rexistro estandar da lingua estranxeira

CAZ3.5 Participouse en situacions interactivas e en accions guiadas sincronas e asincronas, breves e sinxelas, en lingua estranxeira, sobre temas cotidns préximos ao seu ambito profesional ou de relevancia persoal, amosando empatia e respecto pola cortesia lingliistica € a
etiqueta dixital, asi como polas necesidades, as ideas, as inquietudes, as iniciativas e as motivacions das persoas interlocutoras

CAZ3.6 Utilizaronse, de forma guiada e en contornas profesionais e persoais préximas a slia experiencia, estratexias adecuadas para iniciar, manter e terminar a comunicacion, tomar e ceder a palabra, e solicitar e formular aclaraciéns e explicacions en lingua estranxeira

CA3.7 Mellorouse a capacidade de se comunicar en lingua estranxeira utilizando os cofiecementos e as estratexias do repertorio lingliistico e cultural propio, con apoio doutras persoas participantes e de soportes analéxicos e dixitais

4.13.e) Contidos

Contidos

Estratexias e técnicas para a adquisicion de autoconfianza. O erro como instrumento de mellora.

OEstratexias e técnicas para responder eficazmente a unha necesidade comunicativa basica e concreta de forma comprensible, malia as limitaciéns derivadas do nivel de competencia na lingua estranxeira e nas demais linguas do repertorio lingtiistico propio.

Estratexias basicas para entender e apreciar a diversidade lingUistica e cultural.

Funcions comunicativas basicas dos ambitos profesional e persoal adecuadas ao contexto comunicativo: saudar, despedirse e presentarse; describir persoas, obxectos e lugares; situar eventos no tempo; situar obxectos, persoas e lugares no espazo; pedir e intercambiar
nformacion; dar instrucions e ordes; ofrecer, aceptar e rexeitar axuda, proposicions ou suxestions; expresar parcialmente o gusto ou o interese e as emocions basicas; narrar acontecementos pasados, describir situacions presentes e expresar sucesos futuros; expresar a

Modelos contextuais e xéneros discursivos basicos na comprension, na producion e na coproducion de textos orais, escritos € multimodais breves e sinxelos, tanto do ambito profesional de especializacion como do persoal.

Padréns sonoros, acentuais, ritmicos e de entoacién basicos, e significados e intencidns comunicativas xerais asociados a eses padréns.

5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidn positiva e os criterios de cualificacién

Os MINIMOS ESIXIBLES para cada unha das Unidades Didécticas son:

UNIDADE 1:
CAZ2.6. Participouse de maneira activa e adecuada en interaccions orais informais, no traballo en equipo e en situacions orais formais de caracter dialogado, con actitudes de escoita activa e estratexias de

cooperacidn conversacional e cortesia linguistica
CA2.9. Actuouse con empatia e respecto en situacions interculturais, construindo vinculos entre as linguas e as culturas, rexeitando calquera tipo de discriminacion, prexuizo e estereotipo en contextos comunicativos

cotians dos ambitos persoal e profesional
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UNIDADE 2:

CA2.2. Aplicaronse estratexias tanto analéxicas como dixitais de procura e de seleccion de informacion, evitando os riscos de manipulacién e de desinformacion

CA2.7. Léronse con autonomia textos seleccionados en funcion dos propios gustos, os intereses e as necesidades, deixando constancia do progreso do propio itinerario de lectura e cultural, e explicaronse os
criterios de seleccién das lecturas

CA2.9. Actuouse con empatia e respecto en situacions interculturais, construindo vinculos entre as linguas e as culturas, rexeitando calquera tipo de discriminacion, prexuizo e estereotipo en contextos comunicativos
cotians dos ambitos persoal e profesional

CA2.10. Aceptouse e valorouse a diversidade linguistica e cultural como fonte de enriquecemento persoal, amosando interese por compartir elementos culturais e lingtisticos que fomenten a sustentabilidade e a
democracia

UNIDADE 3:

CA2.4. Realizaronse exposicidns orais con diferente grao de planificacion sobre temas de interese persoal, ecosocial, educativo e profesional, axustandose &s convencions propias dos xéneros discursivos, con
fluidez, coherencia e o rexistro adecuado, en diferentes soportes e utilizando de xeito eficaz recursos verbais e non verbais

CA2.5. Planificouse a redaccion de textos escritos e multimodais atendendo & situacion comunicativa, ao destinatario, ao propdsito e & canle; redactaronse borradores e revisaronse, e presentouse un texto final
coherente, cohesionado e co rexistro adecuado, con precision Iéxica e correccion ortografica e gramatical

CA2.9. Actuouse con empatia e respecto en situacions interculturais, construindo vinculos entre as linguas e as culturas, rexeitando calquera tipo de discriminacion, prexuizo e estereotipo en contextos comunicativos
cotians dos ambitos persoal e profesional

UNIDADE 4:

CA2.5. Planificouse a redaccion de textos escritos e multimodais atendendo & situacion comunicativa, ao destinatario, ao propdsito e & canle; redactaronse borradores e revisaronse, e presentouse un texto final
coherente, cohesionado e co rexistro adecuado, con precision Iéxica e correccion ortografica e gramatical

CA2.9. Actuouse con empatia e respecto en situacions interculturais, construindo vinculos entre as linguas e as culturas, rexeitando calquera tipo de discriminacion, prexuizo e estereotipo en contextos comunicativos
cotians dos ambitos persoal e profesional

UNIDADE 5:

CA1.1. Relacionaronse as culturas e as civilizaciéns que se desenvolveron desde o século XIX ata a actualidade e os feitos mais relevantes en Espafia e en Galicia, reflexionando sobre os multiples significados que
adoptan e as suas finalidades, explicando e valorando a realidade multicultural que se xerou ao longo do tempo, e analizando as situacions e os problemas do presente

CA1.3. Identificaronse e valoraronse as principais institucions europeas, analizando os seus principios reitores, as stas normas de funcionamento e as suas funcions, xulgando o seu papel nos conflitos internacionais
e recofiecendo a sua contribucion a paz e & cooperacion internacional, ao desenvolvemento sustentable, a loita contra 0 cambio climatico e & cidadania global

CA1.4. Interpretouse a realidade europea, espafiola e galega actual desde a perspectiva do desenvolvemento sustentable e a cidadania global, expresando a importancia de implicarse na procura de solucions e no
modo de concretalos desde a propia capacidade de accion, e valorouse a contribucién das misidns e dos programas dirixidos polos estados, 0s organismos internacionais e as asociacions civis para o logro da paz, a
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seguridade integral, a convivencia social e a cooperacion entre os pobos

UNIDADE 6:

CA1.2. Sinalouse e explicouse o proceso de unificacion do espazo europeo e a sua relevancia na construcién da sociedade espafiola e galega, analizando a sua evolucién e argumentando a sua influencia na politica
nacional

CA1.4. Interpretouse a realidade europea, espafiola e galega actual desde a perspectiva do desenvolvemento sustentable e a cidadania global, expresando a importancia de implicarse na procura de solucions e no
modo de concretalos desde a propia capacidade de accion, e valorouse a contribucién das misidns e dos programas dirixidos polos estados, 0os organismos internacionais e as asociacions civis para o logro da paz, a
seguridade integral, a convivencia social e a cooperacion entre os pobos

CA1.5. Identificaronse, interpretaronse e analizaronse os principios, valores, deberes e dereitos fundamentais da Constitucién espafiola, o sistema democratico, as suas instituciéns e as suas organizacions sociais,
politicas e econdémicas, asi como a importancia do sistema constitucional e dos estatutos autondmicos, e explicouse a sta funcién como mecanismos que regulan a convivencia e a vida en comunidade

UNIDADE 7:

CA1.5. Identificronse, interpretaronse e analizaronse os principios, valores, deberes e dereitos fundamentais da Constitucion espafiola, o sistema democratico, as suas institucions e as stas organizacions sociais,
politicas e econdémicas, asi como a importancia do sistema constitucional e dos estatutos autondmicos, e explicouse a sta funcién como mecanismos que regulan a convivencia e a vida en comunidade

CA1.6. Recofiecéronse e explicaronse os mecanismos que regularon a convivencia desde o século XIX ata a actualidade no contexto xeral e mais préximo, e sinalaronse os principais modelos de organizacion social
e politica que se foron xestando

CA1.7. Adecuouse o comportamento propio ao cumprimento dos principios, valores, dereitos e deberes democraticos e constitucionais, identificando os motivos e 0s argumentos que sustentan a sua validez e
rexeitando calquera tipo de discriminacion, especialmente a que se da por motivos socioecondmicos, de xénero, de orientacion sexual ou de pertenza a minorias etnoculturais

CA1.8. Elaboraronse contidos propios a partir de diferentes fontes de maneira progresivamente auténoma, procurando e seleccionando a informacion mais adecuada, adoptando un punto de vista critico e
respectuoso cos principios de propiedade intelectual e citando as fontes consultadas

UNIDADE 8:

CA2.2. Aplicaronse estratexias tanto analdxicas como dixitais de procura e de seleccion de informacidn, evitando os riscos de manipulacion e de desinformacion

CA2.3. Comprendeuse ¢ interpretouse o sentido global, a estrutura e a informacidn mais relevante en funcién das necesidades comunicativas e a intencién do emisor en textos orais, escritos e multimodais de
diferentes ambitos, avaliando a sua calidade, a sua fiabilidade e a idoneidade da canle utilizada

CA2.7. Léronse con autonomia textos seleccionados en funcion dos propios gustos, os intereses e as necesidades, deixando constancia do progreso do propio itinerario de lectura e cultural, e explicaronse os
criterios de seleccion das lecturas

CA2.10. Aceptouse e valorouse a diversidade linglistica e cultural como fonte de enriquecemento persoal, amosando interese por compartir elementos culturais e lingtiisticos que fomenten a sustentabilidade e a
democracia

UNIDADE 9:

-21-




CONSELLERIA DE EDUCACION,
CIENCIA, UNIVERSIDADES E BI |C | B
FORMACION PROFESIONAL ANEXO XlII

MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS PROFESIONAIS

EA XUNTA
8¢ DE GALICIA

CA2.1. Elaboraronse contidos propios a partir de diferentes fontes de maneira progresivamente auténoma, procurando e seleccionando a informacién mais adecuada, adoptando un punto de vista critico e
respectuoso cos principios de propiedade intelectual e citando as fontes consultadas

CA2.3. Comprendeuse e interpretouse o sentido global, a estrutura e a informacidn mais relevante en funcién das necesidades comunicativas e a intencion do emisor en textos orais, escritos e multimodais de
diferentes dmbitos, avaliando a sua calidade, a sua fiabilidade e a idoneidade da canle utilizada

CA2.6. Participouse de maneira activa e adecuada en interaccions orais informais, no traballo en equipo e en situacions orais formais de caracter dialogado, con actitudes de escoita activa e estratexias de
cooperacion conversacional e cortesia lingiistica

UNIDADE 10:
CA2.5. Planificouse a redaccion de textos escritos e multimodais atendendo & situacion comunicativa, ao destinatario, ao propésito e a canle; redactaronse borradores e revisaronse, e presentouse un texto final
coherente, cohesionado e co rexistro adecuado, con precision Iéxica e correccion ortografica e gramatical

UNIDADE 11:
CA2.4. Realizaronse exposicions orais con diferente grao de planificacion sobre temas de interese persoal, ecosocial, educativo e profesional, axustandose &s convencions propias dos xéneros discursivos, con
fluidez, coherencia e o rexistro adecuado, en diferentes soportes e utilizando de xeito eficaz recursos verbais e non verbais

UNIDADE 12:

CA3.2. Estratexias basicas para a planificacion, a execucion, o control e a reparacién da comprension, a producion e a coproducion de textos orais, escritos e multimodais.

CA3.3. Funciéns comunicativas basicas dos ambitos profesional e persoal adecuadas ao contexto comunicativo: saudar, despedirse e presentarse; describir persoas, obxectos e lugares; situar eventos no tempo;
situar obxectos, persoas e lugares no espazo; pedir € intercambiar informacion; dar instruciéns e ordes; ofrecer, aceptar e rexeitar axuda, proposicidns ou suxestions; expresar parcialmente o gusto ou o interese e as
emocions basicas; narrar acontecementos pasados, describir situacions presentes e expresar sucesos futuros; expresar a opinion e a posibilidade, etc.

CA3.5. Unidades linglisticas basicas e significados asociados a esas unidades, tales como expresion da entidade e as suas propiedades, cantidade e calidade, o espazo e as relacions espaciais, 0 tempo e as
relaciéns temporais, a afirmacion, a negacion, a interrogacion e a exclamacion, e relacions ldxicas basicas.

UNIDADE 13:

CA3.1. Aplicaronse estratexias tanto analdxicas como dixitais de procura, seleccion e organizacion de informacion, avaliando de xeito guiado a sua fiabilidade e a sta pertinencia en funcién do obxectivo perseguido,
e evitando os riscos de manipulacion e de desinformacion

CA3.3. Funcions comunicativas basicas dos ambitos profesional e persoal adecuadas ao contexto comunicativo: saudar, despedirse e presentarse; describir persoas, obxectos e lugares; situar eventos no tempo;
situar obxectos, persoas e lugares no espazo; pedir e intercambiar informacion; dar instruciéns e ordes; ofrecer, aceptar e rexeitar axuda, proposicidns ou suxestions; expresar parcialmente o gusto ou o interese e as
emocions basicas; narrar acontecementos pasados, describir situacions presentes e expresar sucesos futuros; expresar a opinion e a posibilidade, etc.

CA3.5. Unidades linglisticas basicas e significados asociados a esas unidades, tales como expresion da entidade e as suas propiedades, cantidade e calidade, o espazo e as relacions espaciais, 0 tempo e as
relaciéns temporais, a afirmacion, a negacién, a interrogacion e a exclamacion, e relacions léxicas basicas.
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Criterios de cualificacion:

A avaliacién do alumnado tera caracter continuo a través de probas que avalien a aplicacion por parte do alumnado das estratexias e habilidades descritas en cada unidade. O alumnado tera duas avaliaciéns
ordinarias (a terceira esta para a realizacion das practicas, no caso de ter superada a materia) e unha extraordinaria en xufio se non resulta apto na convocatoria ordinaria. A nota destas avaliacions obterase de:
-Probas obxectivas: 60% da nota

-Entrega de traballos/realizacion de presentacions: 30% da nota

-Libreta do alumno e outras fichas de clase: 10% da nota

O peso de cada unha das areas que compofien 0 modulo Comunicacion e Ciencias Sociais:
Sociais 25%

Inglés 25%

Lingua Galega: 25%

Lingua Castela: 25%

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas
6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

Realizacion de exercicios de repaso da materia a recuperar: 30%
Realizacion de probas escritas de recuperacion: 70%
Estas actividades realizaranse despois da avaliacion correspondente.

- No caso de alumnado con materias pendentes do curso anterior o sistema de recuperacion sera o seguinte:

Realizacion e entrega dentro do prazo indicado de tarefas sobre a materia pendente que seran suministradas polo profesorado con indicaciéns precisas.

No caso de que o alumno/a entregue todalas tarefas dentro do prazo e obtefia valoracion positiva das mesmas, podera terse en consideracion a convalidacion do aprobado se o alumno/a aprobase a materia
correspondente do presente curso, ao tratarse da continuacién dos cofiecementos adquiridos no curso anterior.

No caso de que 0 alumnado coa materia pendente non entrege en prazo ou non obtefia unha calificacién positiva das tarefas de recuperacion, deberd facer un exame de recuperacién da materia pendente que
suporé o 100% da nota. Este exame realizarase con antelacion & evaluacién do alumnado para o desenvolvemento das practicas FCT.
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6.b) Procedemento para definir a proba de avaliaciéon extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a avaliacion continua

O alumnado que perda o dereito & avaliacion continua realizara unha proba con toda a materia antes da avaliacién final.
Proba de cada unidade formativa: 100%

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacidon da propia practica docente

Os criterios empregados para avaliar a programacion e a practica docente son os seguintes:

1. A adecuacion de obxectivos, contidos, criterios de avaliacion as caracteristicas e necesidades do alumnado.

2. A adecuacién de procedementos e instrumentos de avaliacién as caracteristicas e necesidades do alumnado. Cando se considere que a PD é mellorable nalgin aspecto, seré necesaria unha reflexion por parte de
todo o Departamento que leve a encontrar as causas do problema e a busqueda de solucidns. Ditas acciéns recolleranse na memoria final para ter en conta no curso seguinte.

3. O grao de desenvolvemento da PD. Se o grao de cumprimento é inferior ao 75% procederase do mismo xeito que no anterior.

O desenvolvemento da PD analizase tamén nas sesions de reunion de Departamento nas que se acada a conclusion de conformidade ou non conformidade. No segundo caso, deberase someter a avaliacion e
propofier melloras.

8. Medidas de atencion a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacién inicial

Debido as peculiaridades deste nivel: distintas idades do alumnado, moi diferente grao de comprensién e interese, consideramos que é convinte facer unha avaliacion inicial baseada na resposta do alumnado ante
actividades que midan a atencién, comprensién, capacidade de sintese, expresion oral e escrita e a existencia ou non de cofiecementos previos.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Ao longo do curso e segundo a evolucién das necesidades concretas de cada estudante, poderanse tomar medidas de reforzo que consideremos necesarias, en calquer momento, en canto se detecten problemas
para seguir as aulas. Sera preciso incidir na atencion individualizada e na adaptacion metodoldxica ou de contidos se fose necesaria.
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9. Aspectos transversais

9.a) Programacioén da educacion en valores

A nosa materia pode ter un importante papel no traballo dos temas transversais cos alumnos, como a Educacion Moral e Civica, Educacion para a paz, Educacion ambiental, Educacion para a igualdade de
oportunidades para ambos sexos. Na aula ponse en practica a educacion en valores a través da vision dos conflictos bélicos, revolucions, acordos internacionais, situacions de discriminacion e valoracion do
patrimonio cultural. Pretendemos asi que 0 alumnado obtefia unha visidn real e global sobre os problemas da relacidén do ser humano co seu medio natural e sobre as complexas relacions sociais, que deben estar
marcadas polos valores éticos da tolerancia e a solidaridade.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Asistencia a obra de teatro dentro das xornadas de Teatro clasico para estudantes de Lugo ou outras obras de teatro/ciclos adecuados para o nivel do alumnado.
Ruta a pé a praia de Cabanas: Recollida de lixo na praia.

Visita a0 Museo das Marifias de Betanzos.

Visita ao Aquarium Finisterrae na Corunia.

10.0utros apartados

10.1) Libros

Libros da profesora:

Lingua Galega-Castela: Comunicacion y Ciencias Sociales |, editorial Brufio
Ciencias Sociais: Comunicacion y Ciencias Sociales |, editorial Brufio
Inglés: English 2. Comunicacion y Sociedad. Macmillan Education

10.2) Comunicacién da programacion ao alumnado

0 alumnado matriculado sera informado pola profesora dos seguintes elementos da Programacion Didactica:
- Distribucion das Unidades didacticas.

- Criterios xerais de cualificacién e normas basicas.

- Proceso de recuperacién en caso de ser necesario.

- Funcionamento da aula virtual do madulo.
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Comunicaraselle ao alumnado que esta programacién (version alumnado) queda ao seu dispor polas vias oficiales establecidas pola direccion do
centro (aula virtual).
Esta comunicacion realizarase verbalmente co apoio dunha presentacion, expofiéndoa na aula para todo o grupo e respondendo as dubidas que puideran xurdir.
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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

ANEXO Xl

MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS PROFESIONAIS

jB|ICIB

Codigo Centro Concello A|’10 :
académico
15025682 Fraga do Eume Pontedeume 202412025
Ciclo formativo
Cédigo -
da familia Familia profesional . Cistlr d? Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOT11 Cocifa e restauracion g:;lg zformatlvos de grao Réxime xeral-ordinario
Médulo profesional e unidades formativas de menor duracién (¥)
Cadigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3038 Procesos basicos de preparacion de alimentos e bebidas 2024/2025 6 164 164

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo

IAGO DIAZ LOPEZ

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervisién inspector
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2. Concrecion do curriculo en relacidon coa stia adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

A presente programacion realizase para 0 médulo de "Procesos basicos de preparacion de alimentos e bebidas" pertencente ao segundo curso de "Formacion Profesional Basica de Cocifia e Restauracién”. Para a
realizacién da mesma resulta necesario tomar como referencia o curriculo que se establece a partir do Anexo V do Decreto 107/2014, do 4 de setembro e a ORDE do 13 de xullo de 2015.

O médulo de P.B.P.A.P. contén a formacidn necesaria para desempefiar funcions relacionadas coas tarefas previas de posta a punto dos lugares de traballo, asi como o aprovisionamento e a distribucion de xéneros
€ material necesarios para a preparacion, a presentacion e o servizo de alimentos e bebidas neste ambito de actuacién profesional.

Ademais o0 modulo de P.B.P.A.P. esta asociado as unidades de competencia "UC0257_1: asistir no servizo de alimentos e bebidas e UC0258_1: executar operacidns basicas de aprovisionamento, e preparar e
presentar bebidas sinxelas e comidas rapidas" da cualificacion HOT092_1 do Catalogo Nacional de Cualificacions.

A formacion do médulo relacidnase cos obxectivos xerais do titulo a), d), g), h) do ciclo formativo, e coas competencias profesionais, persoais e sociais do titulo a), b), ), i). Ademais, relacidénase cos obxectivos t), u),
v), W), X), y), Z), e coas competencias t), u), v), w), X), y), ), que se incluiran neste médulo profesional de xeito coordinado co resto dos médulos profesionais.

As lifias de actuacién no proceso de ensino e aprendizaxe que permiten alcanzar as competencias do modulo han versar sobre:

- Descricion, preparacion e utilizacion da moblaxe, os utensilios, as ferramentas e os materiais propios do bar.

- Preparacién de elaboracions culinarias e bebidas sinxelas seguindo as instrucions recibidas e os procedementos establecidos.

- Terminacién e decoracion de pratos e bebidas sinxelas.

- Fases de execucion e/ou asistencia dos procedementos elementais de servizo e atencidn a clientela.

- Execucidn de procesos de postservizo.

Os postos de traballo que ocupan os alumnos unha vez superado o ciclo, en relacién co mddulo de P.B.P.A.P. son:

- axudante de camareiro/a en bar-cafetaria

- axudante de barman

- axudante de cocifia na oferta de elaboracidns sinxelas e rapidas (tapas, pratos combinados, etc.)

- axudante de economato.

Atendendo a estes postos de traballo enfocarei a sta aprendizaxe a adquisicion cofiecementos e habilidades que lles permitan realizar con autonomia operaciéns de preparacion e utilizacion dos materiais propios do
bar; a preparacion e servizo de elaboracidns culinarias e bebidas sinxelas e a realizacion de operacions de recepcion e almacenaxe de materias primas.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional, xunto coa secuencia e o tempo asignado para o
desenvolvemento de cada unha

«»
:5 . Resultados de aprendizaxe
3| =
u.D. Titulo Descricion = g
o @ 303800
S| o
S RA[RA|RA|RA|RA|RA
= 1 2 3 4 5 6
) . Nesta U.D. aprenderase a realizar o aprovisionamento interno e a distribuir os xéneros na
1 | Abastecemento de materias primas areas de bar-cafetaria. 30 | 15 X
2 |Equipamentos, moblaxe, Utiles e materiais Nesta U.D. aprenderase a preparar o material propio da area de bar-cafeteria. 30 | 20 X
3 |Bebidas propias do bar Nesta U.D. aprenderase a preparar e presentar elaboracions sinxelas de bebidas. 30 | 25 X
4 | Comidas rapidas do bar Nesta U.D. aprenderase a preparar e presentar elaboracions sinxelas de comidas rapidas. | 35 | 20 X
5 |Servizo en barra Nesta U.D. aprenderase a asistir ou realizar o servizo de alimentos e bebidas en barra. 35 | 15 X X
6 |Emprendemento no servizo de bebid mid Nesta U.D. aprendarase a valorar a importacia da iniciativa individual, da creatividade, da 4 X X
prendemento no servizo de bebidas & comidas colaboracion, da motivacion e da formacidn no éxito na preparacion de alimentos e 5
bebidas.
Total: 164
4. Por cada unidade didactica
4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
1 Abastecemento de materias primas 30
4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Aprovisiona e distriblie xéneros interpretando documentos afins as operaciéns de aprovisionamento interno e instruciéns recibidas Sl
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4.1.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
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Obxectivos especificos

Act

Titulo das actividades

Duracién
(sesions)

1.1 Cofiecer as zonas nas que se dividen os locais de hostalaria.

1.2 Cofiecer as normas de hixiene persoal.

1.3 Cofiecer as normas de hixiene no traballo.

1.4 Xestionar de forma eficiente os recursos empregados para reducir o impacto ambiental da actividade
do sector da hostalaria.

Zonas de traballo dos locais de hostalaria

10,0

2.1 Identificar os documentos asociados ao aprovisionamento.

2.2 Interpretar correctamente os documentos asociados ao aprovisionamento.

2.3 Cubrir follas de solicitude.

Documentos relacionados co abastecemento

10,0

3.1 Comprobar cuantitativamente e cualitativamente o solicitado co recibido.

3.2 Trasladar as materias primas aos lugares de traballo.

3.3 Distribuir as bebidas e os xéneros nos lugares idéneos, atendendo as suas necesidades de
conservacion.

3.4 Executar as tarefas de recepecion de materias primas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

3.5 Realizar as operacions de recepcién de materias primas tendo en conta a normativa de proteccion
ambiental.

Control de materias primas

10,0

TOTAL

30
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4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion M'.n mos - .Pesg 0
exixibles cualificacion (%)
CA1.1 Identificaronse e interpretéronse correctamente os documentos asociados ao aprovisionamento, asi como as | » PE.1 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os documentos de s 10
instrucions recibidas abastecemento.
LC.1 - Sobre a folla de solicitude de productos ou materias primas.
CA1.2 Cubrironse as follas de solicitude seguindo as normas preestablecidas ¢ P P N 10
TO.1 - Sobre os procesos relacionados co control de materias primas.
CA1.3 Comprobouse cuantitativamente e cualitativamente o solicitado co recibido ‘ P P S 10
TO.2 - Sobre os procesos relacionados co control de materias primas.
CA1.4 Trasladaronse as materias primas aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos ¢ P P N 10
CA1.5 Distribuironse as bebidas e os xéneros nos lugares idoneos, atendendo &s stias necesidades de o TO.3 - Sobre os procesos relacionados co control de materias primas. s 10
conservacion, a normas establecidas e a instrucidns recibidas
TO.4 - Sobre os procesos relacionados co control de materias primas.
CA1.6 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria ¢ P P S 10
TO.5 - Sobre os procesos relacionados co control de materias primas.
CA1.7 Realizaronse todas as operacions tendo en conta a normativa de proteccion ambiental ‘ P P S 10
PE.2 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado as zonas de traballo dos
CA1.8 Describironse e caracterizaronse as zonas nas que se dividen os locales de hostaleria. ‘ locais de hostaleria. P N 10
CA1.9 Identificaronse as condicions de hixiene persoal e hixiene no traballo a ter en conta polos empregados de o PE.3- Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado a lexislacion hixiénica- N 10
hostalaria . sanitaria que debe cumprir o persoal de hostalaria.
PE.4 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado a normativa de
CA1.10 Identificaronse as medidas de proteccion ambiental a ter en conta polos empregados de hostalaria . ‘ proteccion ambiental a ter en conte?polo persoal da hostalaria. N 10
TOTAL 100

4.1.e) Contidos

Contidos

Lexislacion de proteccion ambiental.
Area de bar: descricion e caracterizacion.
Procesos de aprovisionamento interno e distribucion de xéneros e material na zona de bar-cafetaria.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.
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4.1.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificacidon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado R Instrumentos e procedementos de (sesions)
esultados ou produtos Recursos L
; " tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
« Exposicion sobre os o Realizar unha infografia « Infografia dos « Documentos de clase. o PE.2 - Sobre o cuestionario de
departamentos nos que se sobre os distintos departamentos dun local de respostas curtas asociado as zonas de
dividen os locais de departamentos dun local de hostalaria. Aula de informai traballo dos locais de hostaleria.
?o_stalana ¢ a finalidade que hostalera. « Mapa conceptual da normas * fuade miormatica PE.3 - Sobre o cuestionario de
enen. o Realizar un mapa conceptual|  de hixiene persoal e hixiene respostas curtas asociado a lexislacion
Zonas de traballo dos locais de hostalaria- | ® EXPosicion sobre a normas das normas de hixiene no traballo. hixienica-sanitaria que debe cumprir o
Nesta actividade aprenderase a describir e gg_hmene pe[)solial € det ?eLso"aI edasdehixieneno | | po oo sobre a persoal de hostalaria.
caracterizar as éreas do bar, asi como a ixiene no traballo que ten rabao. reduccion do impacto PE.4 - Sobre o cuestionario de
cofiecer a normativa hixiénico-sanitaria e de que cumprir 0 persoal o , Cumprimentar un formulario | ambiental do sector da respostas curtas asociado a normativa 100
proteccion ambiental propia do sector da sector da hostalaria. sobre as medidas de hostalaria. de proteccién ambiental a ter en conta
hostalaria. o Exposicion sobre as reduccion de consumo polo persoal da hostalaria.
medidas de proteccion enerxético e sobre a
ambiental que debe cumprir medidas de reciclaxe dos
o persoal do sector de residuos xerados.
hostalaria para reduccién o
impacto deste sector no
medio ambiente.
« Exposicion sobre os distintos | « Cumprimentar solicitudes de |  Solicitude cumprimentada de| « Documentacion de clase. LC.1 - Sobre a folla de solicitude de
) documentos asociados ao xéneros e materiais. xéneros e materiais. productos ou materias primas.
Documentos relacionados co abastecemento abastecemento.
- Nesta actividade aprenderase a realizar os B PE.1 - Sobre o cuestionario de 10,0
procedementos de aprovisionamento interno. | ® Demostracion sobreo respostas curtas asociado 0s
proceso de cumprimentacion documentos de abastecemento.
dunha solicitude de xéneros.
o Demostracion dos controis a | « Cumprimentar o formulario | e Formulario de cotexo do o Formulario de requisitos que debe TO.1 - Sobre os procesos relacionados
realizar no proceso de de medidas hixiénicas- cumprimento das medidas cumprir o vehiculo de transporte de co control de materias primas.
recepcion de materias sanitarias que debe cumprir hixiénico-sanitarias do materias primas. :
primas (hixiene do camion, o transporte de materias vehiculo de transporte das Documentacion de clase TO.2 - Sobre os procesos relacionados
temperatura, etc). primas para a aceptacion do materias primas. ¢ ' co control de materias primas.
« Demostracion do proceso de pedido. « Formulario de cotexo entre . T0.3 - Sobre os procesos relacionados
Control de materias primas - Nesta actividade |  CC1€XC entre a cantidade e a | « Comprobar a coincidencia as materias primas o Follas de solicitude. co control de materias primas.
aprenderase a realizar a recepcion calidade do solicitado co entre a cantidade e calidade solicitadas e as recibidas. 10,0

almacenamento de materias primas.

recibido.

Explicacién sobre o
almacenaxe e conservacion
de materias primas.

do solicitado e o recibido.

Almacenar materias primas
atendendo a suas
necesidades de
conservacion e respetando a
normativa de proteccion
ambiental (reciclaxe de

Albarans.

TO.4 - Sobre os procesos relacionados
co control de materias primas.

TO.5 - Sobre os procesos relacionados
co control de materias primas.
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Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
residuos e reducion do
consumo de recursos
enerxeéticos).
TOTAL 30,0
4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
2 Equipamentos, moblaxe, utiles e materiais 30
4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Prepara equipamentos, utensilios e enxoval propios de area de bar-cafetaria, recofiecendo e relacionando as suas aplicaciéns basicas e/ou o seu funcionamento Sl
4.2.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Dura_t':lon
(sesions)
1.1 Describir e caracterizar os equipamentos, os utensilios e o enxoval propios da area de bar-cafetaria.
1 Clasificacion do material de uso mais habitual no bar 10,0
1.2 Identificar os riscos laborais asociados o sector da hostalaria e aprender a medidas a aplicar para
evitalos.
2.1 Recofiecer as aplicacions de equipamentos, utensilios e enxoval propios da area de bar-cafetaria 2 Usos e aplicacions 10,0
3.1 Efectuar as operacions de posta en marcha de equipamentos.
3.2 Efectuar o mantemento de equipamentos. 3 Posta a punto 10,0
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Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Durgt’:lon
(sesions)
3.3 Realizar as operaciéns de posta a punto da maquinaria tendo en conta a normativa de prevencion de
riscos laborais, e hixiénico-sanitaria
TOTAL 30
4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucion dos obxectivos por parte do alumnado
o s Ny Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacién . Y T
exixibles cualificacion (%)
PE.1 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os usos e aplicacidns do
CA2.1 Describironse e caracterizaronse os equipamentos, os utensilios e o enxoval propios da area de bar-cafetaria ¢ material mais habitual no bar. P P S 15
PE.2 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os usos e aplicacions do

CA2.2 Recofiecéronse as aplicacions de equipamentos, utensilios e enxoval propios da area de bar-cafetaria ¢ material mais habitual no bar. P P S 15
CA2.3 Efectudronse as operacions de posta en marcha de equipamentos, verificando a sta adecuacion e a o TO.1 - Sobre os procesos relacionados coa posta a punto do material habitual do S 20
dispofiibilidade para usos posteriores, seguindo normas establecidas e instrucions recibidas bar.

CA2.4 Efectuouse o mantemento de equipamentos, utensilios e enxoval propios da &rea de bar, manténdoos en « TO.2 - Sobre os procesos relacionados coa posta a punto do material habitual do

condicions de uso durante o desenvolvemento das operacions de preparacion e servizo, seguindo os procedementos|  par. N 20
establecidos

CA2.5 Realizaronse todas as operacions tendo en conta a normativa de prevencion de riscos laborais, e hixiénico- | 10-3 - Sobre os procesos relacionados coa posta a punto do material habitual do s 15
sanitaria ar.

CA2.6 Identificaronse os accidentes méis habituais nos empregados de hostalaria e as normas fundamentais para | o PE.3 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os accidentes mais N 15
previrlos. habituais do persoal de hostalaria.

TOTAL 100

4.2.¢e) Contidos

Contidos

Moblaxe e equipamentos para o servizo de alimentos e bebidas: descricidn e clasificacion.
Procedementos de uso, aplicacions, distribucion e mantemento.
Normas de prevencion de riscos laborais.

Normativa de prevencion de riscos laborais.
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4.2.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificacion de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Activi
ctividade Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de
Resultados ou produtos Recursos L
tarefas) (tarefas) avaliacion

(titulo e descricion)

Duracion
(sesions)

Clasificacion do material de uso mais habitual
no bar - Nesta actividade aprenderase a
describir e caracterizar o material propio da
area de bar-cafetaria, asi como a identificar
os riscos laborais do sector da hostalaria.

Exposicion sobre os
equipamentos, os utensilios
e 0 enxoval propios da area
de bar-cafetaria.

Exposicion sobre os os
riscos laborais mais
habituais no sector da
hostalaria e as medidas de
prevencion.

Realizar unha infografia
(imaxe e descripcién) sobre
0 material de uso habitual no
bar-cafetaria.

Realizar un mapa conceptual
asociando os riscos laborais
coas suas medidas de
proteccion.

Infografia sobre o material
da area de bar-cafetaria
(descripcion).

Mapa conceptual dos riscos
laborais e as medidas de
prevencion.

Documentos de aula

Aula de informética

PE.1 - Sobre o cuestionario de

respostas curtas asociado 0s usos e
aplicacions do material mais habitual

no bar.

PE.3 - Sobre o cuestionario de
respostas curtas asociado 0s

accidentes mais habituais do persoal

de hostalaria.

10,0

Usos e aplicacions - Nesta actividade
aprenderase a recofiecer e empregar o
material propio da area de bar-cafetaria.

Exposicion dos usos e
aplicacions do material
empregado no bar-cafetaria.

Completar a infografia
realizada na actividade 1,
engadindo os usos e al
aplicacions.

Infografia sobre o material
da érea de bar-cafetaria
(usos e aplicacions).

Documentos de clase.

Aula de informatica.

PE.2 - Sobre o cuestionario de

respostas curtas asociado 0s usos e
aplicaciéns do material mais habitual

no bar.

10,0

Posta a punto - Nesta actividade aprenderase
a efectuar as operaciéns de posta en marcha
e mantemento dos equipamentos tendo en
conta o normativa hixiénico-sanitaria e de
prevencion de riscos laborais.

Demostracion das
operacions de posta en
marcha dos equipamentos.

Desmostracion das
operacions de mantemento
dos equipamentos, utensilios
e enxoval propios da area de
bar.

Realizar as operaciéns de
posta a punto dos
equipamentos atendendo a
normativa hixiénico-sanitaria
e de prevencion de riscos
laborais.

Realizar unha memoria das
operaciéns de posta a punto
dos equipamentos.

Realizar as operacions de
mantemento dos
equipamentos, utensilios e
enxoval propios da area de
bar atendendo a normativa
hixiénico-sanitaria e de
prevencion de riscos
laborais.

Realizar unha memoria as
operaciéns de mantemento
dos equipamentos, utensilios
e enxoval propios da area de
bar.

Memoria das operacions de
posta a punto dos
equipamentos.

Memoria das operacions de
mantemento de
equipamentos, utensilios e
enxoval propios da area de
bar.

Aula taller cafetaria e 0 seu
equipamento.

Aula de informatica.

TO.1 - Sobre os procesos relacionados
coa posta a punto do material habitual

do bar.

TO.2 - Sobre os procesos relacionados
coa posta a punto do material habitual

do bar.

TO.3 - Sobre os procesos relacionados
coa posta a punto do material habitual

do bar.

10,0

TOTAL

30,0
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N. Titulo da UD Duracion
3 Bebidas propias do bar 30
4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA3 - Prepara e presenta elaboracions sinxelas de bebidas, identificando e aplicando técnicas elementais de preparacion en tempo e forma, de acordo con instruciéns recibidas e normas establecidas Sl
4.3.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
. - . o Duracién
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (sesiéns)
1.1 Interpretar a terminoloxia profesional relacionada coas bebidas propias do bar cafetaria.
1.2 Describir as técnicas de preparacion das bebidas propias do bar cafetaria.
1.3 Relacionar as técnicas de preparaqi{)n de bebidas cos xéneros utilizados, as suas aplicaciéns, sus 1 Tipos de bebidas 100
equipamentos, ferramentas e/ou utensilios.
1.4 Relacionar e determinar a necesidades previas ao desenvolvementos das técnicas.
1.5 Identificar as fases e as formas de operar distintivas na aplicacién de cada técnica de preparacion de
bebidas.
2.1 Caracterizar as técnicas elementais de preparacién de bebidas quentes.
2.2 Executar as técnicas del preparacion e presentacion de bebidas quentes en tempo e forma, seguindo 2 Bebidas quentes 100
0s procedementos establecidos.
2.3 Realizar todas as operacions de preparacion e presentacion de bebidas quentes tendo en conta a
normativa hixiénico-sanitaria.
3.1 Caracterizar as técnicas elementais de preparacion de bebidas frias.
3.2 Executar as técnicas_de preparacion e presentacion de bebidas frias en tempo e forma, seguindo os 3 Bebidas frias 50
procedementos establecidos.
3.3 Realizar todas as operacidns de preparacion e presentacion de bebidas frias tendo en conta a
normativa hixiénico-sanitaria.
4.1 Caracterizar as técnicas elementais de preparacion de bebidas alchdlicas. 4 Bebidas alcohdlicas 50

-10-
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Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Durgt’:lon
(sesions)
4.2 Executar as técnicas de preparacion e presentacion de bebidas alcohdlicas en tempo e forma,
seguindo os procedementos establecidos.
4.3 Realizar todas as operacions de preparacion e presentacion de bebidas alcohdlicas tendo en conta a
normativa hixiénico-sanitaria.
TOTAL 30
4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion M'.n imos . _PesP' 5
exixibles cualificacion (%)
PE.1 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os tipos de bebidas.
CA3.1 Interpretouse a terminoloxia profesional relacionada ¢ uestionart P v ! P ! S 10
PE.2 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os tipos de bebidas.
CA3.2 Describironse e caracterizaronse as técnicas elementais de preparacion & base dos tipos de bebidas ¢ P P N 10
CA3.3 Relacionaronse as técnicas coas especificidades dos xéneros utilizados, as stias posibles aplicacions o PE.3 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os tipos de bebidas. N 15
posteriores e 0s equipamentos, as ferramentas e/ou os utensilios necesarios
PE.4 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os tipos de bebidas.
CA3.4 Relacionaronse e determinaronse as necesidades previas ao desenvolvemento das técnicas ¢ P P N 10
PE.5 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os tipos de bebidas.
CA3.5 Identificaronse as fases e as formas de operar distintivas na aplicacion de cada técnica ¢ P P N 10
CA3.6 Executaronse as técnicas de preparacion e presentacion de bebidas sinxelas en tempo e forma, seguindo os | ¢ TO.1 s 25
procedementos establecidos
T0.2
CA3.7 Realizéronse todas as operaciéns tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria ¢ S 20
TOTAL 100

4.3.e) Contidos

Contidos

Terminoloxia profesional.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.

Bebidas non alcohdlicas: identificacion, clasificacion, caracteristicas e tipos; organizacidn e secuencia das fases e as normas basicas de preparacion e presentacion; procedementos de execucion e aplicacion de técnicas nas preparacions; métodos de conservacion das

bebidas que o precisen; fases e puntos clave nas elaboraciéns, control e valoracion de resultados.

-11-
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Contidos

Bebidas alcohdlicas: identificacion, clasificacion, caracteristicas e tipos; organizacion e secuencia das fases e as normas basicas de preparacion e presentacion; procedementos de execucion e aplicacién de técnicas nas preparacions; métodos de conservacion das bebidas

(ue o precisen.

Bebidas combinadas: clasificacién das mais cofiecidas segundo o momento méis adecuado para o seu consumo.

Normas basicas de preparacion e conservacion: aplicacions.

4.3.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

Que e para que Como Con que -
Actividade
Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de
tarefas) (tarefas) Resultados ou produtos Recursos avaliacion

(titulo e descricion)

Duracién
(sesions)

Tipos de bebidas - Nesta actividade
aprenderase a identificar, clasificar e cofiecer
as caracteristicas dos distintos tipos de
bebidas no alcohdlicas e alcohdlicas.

o Exposicion sobre a
terminoloxia relacionada
coas bebidas quentes.

o Exposicion sobre as
materias primas e 0s
equipos, ferramentas e/ou
utensilios necesarios para a
preparacion de bebidas
quentes.

o Exposicion sobre as fases e
as formas de operar na
aplicacion de cada técnica
empregada na preparacion
de bebidas quentes.

o Exposicion sobre a

terminoloxia relacionada
coas bebidas frias.

o Exposicion sobre as
materias primas e 0s
equipos, ferramentas e/ou
utensilios necesarios para a

preparacion de bebidas frias.

o Exposicion sobre as fases e
as formas de operar na
aplicacion de cada técnica a
elaboracion de bebidas frias.

o Exposicion sobre a
terminoloxia relacionada
coas bebidas alcohdlicas.

Realizar un glosario de
términos relacionados coas
bebidas quentes.

Realizar unha infografia
(materias primas
empregadas na elaboracion
de bebidas quentes).

Realizar unha infografia
(equipos, ferramentas e/ou
utensilios empregados na
preparacion de bebidas
quentes)..

Realizar un mapa conceptual
COS pasos a seguir na
elaboracion de bebidas
quentes.

Realizar un glosario de
términos relacionados coas
bebidas frias.

Realizar unha infografia
(materias primas
empregadas na elaboracion
de bebidas frias).

Realizar unha infografia
(equipos, ferramentas e/ou
utensilios empregados na
preparacion de bebidas
frias).

Glosario de términos
relacionados coas bebidas
quentes.

Infografia (materias primas
empregadas na elaboracion
de bebidas alcohdlicas).

Infografia (equipos,
ferramentas e/ou utensilios
empregados na preparacion
de bebidas alcohdlicas).

Mapa conceptual cos pasos
a seguir na elaboracion de
bebidas alcohdlicas.

Infografia (materias primas
empregadas na elaboracion
de bebidas quentes).

Infografia (equipos,
ferramentas e/ou utensilios
empregados ha preparacion
de bebidas quentes).

Mapa conceptual cos pasos
a seguir na elaboracion de
bebidas quentes.

Glosario de términos
relacionados coas bebidas
frias.

Infografia (materias primas
empregadas na elaboracion
de bebidas frias).

o Documentos de clase.

o Aula de informética.

PE.1 - Sobre 0 cuestionario de
respostas curtas asociado os tipos de
bebidas.

PE.2 - Sobre 0 cuestionario de
respostas curtas asociado os tipos de
bebidas.

PE.3 - Sobre 0 cuestionario de
respostas curtas asociado os tipos de
bebidas.

PE.4 - Sobre 0 cuestionario de
respostas curtas asociado os tipos de
bebidas.

PE.5 - Sobre 0 cuestionario de
respostas curtas asociado os tipos de
bebidas.

10,0

-12 -
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividade sesions
Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
Exposicion sobre as o Realizar un mapa conceptual| o Infografia (equipos,
materias primas e 0s COS pasos a seguir na ferramentas e/ou utensilios
equipos, ferramentas e/ou elaboracion de bebidas frias.|  empregados na preparacién
utreenzlg)csignegisserlgizgsara a |, Realizarun glosario de de bebidas frias).
pI ph i términos relacionados coas | « Mapa conceptual cos pasos
alconalicas. bebidas alcohdlicas. a seguir na elaboracion de
Ex;f)osmondsobre as fases e « Realizar unha infografia bebidas frias.
asllorm.e}s de opsrar’nal (materias primas o Glosario de términos
alp Lcamo_q %ci e:).tgcnlca | empregadas na elaboracion |  relacionados coas bebidas
:éoﬁcﬁgf: € bebidas de bebidas alcohdlicas). alcohdlicas.
o Realizar unha infografia
(equipos, ferramentas efou
utensilios empregados na
preparacion de bebidas
alcohdlicas).
o Realizar un mapa conceptual
COS pasos a seguir na
elaboracion de bebidas
alcohdlicas.
Demostracion dos « Elaborar bebidas a base de | « Bebidas a base de tés e o Aula taller de cafetaria. PE.2 - Sobre o cuestionario de
procedementos de café. outras infusiéns. respostas curtas asociado os tipos de
preparacion e presentacion ) ) . ) . bebidas.
dos distintos tipos bebidas | ® Elaborar bebidas abase de | « Bebidas a base de cafe. o Equipos, ferramentas e utensilios da 701
Bebidas quentes - Nesta actividade quentes, tendo en conta a té e outras infusions. aula taller de cafetatia. :
aprender_qse a executar_qs tecnlca§ de normativa hixiénico-sanitaria. o Elaborar bebidas a base de | « Bebidas a base de o Aula de informética. 10,0
preparacion e presentacion de cafés, tes e chocolate chocolate T70.2
outras infusions e chocolate. ' '
o Realizar as fichas técnicas | e Fichas técnicas das
das elaboraciones de elaboraciones de bebidas
bebidas quentes realizadas quentes realizadas no taller.
no taller.
Demostracion dos « Presentar augas. « Presentacion de zumes. o Aula taller de cafetaria. PE.2 - Sobre o cuestionario de
procedementos de respostas curtas asociado os tipos de
preparacion e presentacion B . » bebidas.
dos distintos tipos de o Preparar e presentar zumes. | « Presentacion de augas. « Equipos, ferramentas e utensilios da 704
Bebidas frias - Nesta actividade aprenderase | ~ Pebidas frias, tendo en conta aula taller e cafetatia. '
a executar as técnicas de preparacion e 231?{;22"“ hixiénico- « Preparar e presentar « Presentacion de refrescos. | o Aula de informética. 50

presentacion de augas, zumes, refrescos,
batidos e granizados.

refrescos.

Preparar a presentar
batidos.

Presentacion de batidos.

T0.2

-13-
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Que e para que

Como

Con que

Como e con que

RA4 - Prepara e presenta elaboracions sinxelas de comidas rapidas, identificando e aplicando as técnicas culinarias basicas

se valora
Duracion
Actividad sesions
clividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
o Preparar e presentar « Presentacion de granizados.
granizados.
o Realizar as fichas técnicas
das elaboraciones de
bebidas frias realizadas no
taller.
o Demostracion dos o Preparar e presentar o Presentacion de cervexas de| o Equipos, ferramentas e utensilios da o PE.2 - Sobre o cuestionario de
procedementos de cervexas. barril e de botellin. aula taller de cafetatia. respostas curtas asociado os tipos de
preparacion e presentacion -~ B -~ . bebidas.
das bebidas alcohdlicas o Preparar e presentar vifios. | ¢ Presentacion de vifios. o Aula taller de cafetaria. 701
fermentadas e destiladas, ¢
tendo en conta a normativa " . -
hixiénico-sanitaria o Preparar e presentar o Presentacion de o Aula de informatica.
Bebidas alcohdli N vidad ' augardentes ou licores con augardentes ou licores en o T02
ebidas alcohdlicas - Nesta actividades X€0 en vaso baixo. vaso baixo.
aprenderase a executar as técnicas de i ] 5.0
preparacion e servizo de bebidas o Preparar e presentar o Presentacion de combinados ,
fermentadas e bebidas destiladas. combinados. (whisky con cola ou ténica;
: ) o vodka con laranxa; ron con
o Realizar as fichas técnicas cola ou limén: e xenebra con
das elaboraciones de tonica).
bebidas alcohdlicas ' .
realizadas no taller + Fichas técnicas das
' elaboraciones de bebidas
alcohdlicas realizadas no
taller.
TOTAL 30,0
4.4.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
4 Comidas rapidas do bar 35
4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
Sl
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Obxectivos especificos

Act

Titulo das actividades

Duracién
(sesions)

1.1 Identificar as elaboraciéns culinarias propias das areas de bar-cafetaria.

1.2 Describir as técnicas culinarias elementais, distinguindo entre as operacions previas de manipulacion e
as de elaboracion.

1.3 Relacionar as técnicas culinarias cos xéneros utilizados, sus aplicacions posteriores e os
equipamentos, ferramentas e/ou utensilios necesarios.

1.4 Interpretar a documentacion anexa as operacions de producion culinaria.

Tipos de comidas rapidas

10,0

2.1 Verificar a dispofibilidade de todos os elementos necesarios previos ao desenvolvemento das tarefas
de producion culinaria.

2.2 Realizar as operacions de posta a punto tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria.

Mise en place

10,0

3.1 Caracterizar as técnicas culinarias elementais, distinguindo entre as operacions previas de
manipulacion e as de elaboracién.

3.2 Realizar os procedementos de obtencién de elaboraciéns sinxelas de cocifia en tempo e forma.

3.3 Determinar as posibles medidas de correccion en funcion dos resultados obtidos.

3.4 Realizar as operacions de preparacion de elaboracions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria.

Preparacion

10,0

4.1 Desenvolver os procesos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das
elaboracions e o seu uso posterior.

4.2 Realizar as operacions de conservacion tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria.

Conservacion

5,0

TOTAL

35
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4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do alumnado

- —r N Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion o Y S
exixibles cualificacion (%)
e . ” e . . o PE.1- Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os tipos de comidas
CA4.1 Identificaronse as elaboraciéns mais significativas deste tipo de oferta gastronémica répidas P P N 10
CA4.2 Describironse e caracterizaronse as técnicas culinarias elementais, distinguindo entre as operacions previas | o PE.2 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os tipos de comidas s 15
de manipulacién e as de aplicacion de calor rapidas. 9
CA4.3 Relacionaronse as técnicas culinarias elementais coas especificidades dos xéneros utilizados, as stias « PE.3 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os tipos de comidas N 10
posibles aplicacions posteriores e 0s equipamentos, as ferramentas efou os utensilios necesarios rapidas.
” , " L L o PE.4 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado os tipos de comidas
CA4 .4 Interpretouse correctamente a documentacion anexa as operacions de producion culinaria répidas. N 10
- R . ) o TO.1 - Sobre os procesos relacionados coa mise en place.
CA4.5 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios previos ao desenvolvemento das tarefas P P S 5
CA4.6 Realizaronse os procedementos de obtencién de elaboracions sinxelas de cocifia en tempo e forma, o TO.2 - Sobre os proceso relacionados coa preparacion de comidas rapidas. s 25
atendendo &s normas establecidas
CA4.7 Desenvolvéronse os procesos intermedios de conservacién tendo en conta as necesidades das elaboraciéns |  TO.3 - Sobre os procesos relacionados coa conservacion. S 10
€ 0 Seu uso posterior
. . ) . " . o PE.5 - Sobre o cuestionario de respostas curtas asociado a preparacion de
CAA4.8 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcion dos resultados obtidos - an P prep N 5
comidas rapidas.
., " . . e TO.4 - Sobre os procesos relacionados coa Elaboracién de comidas sinxelas e a
CA4.9 Realizaronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria sua conservaciér[\) N 10
TOTAL 100

4.4.¢) Contidos

Contidos

Ferramentes necesarias para as elaboracion do bar.

Documentos relacionados coa producidn en cocifia (receitas, fichas técnicas, etc.): descricion e interpretacion da informacion contida.
Técnicas culinarias elementais na preparacién de comidas rapidas: identificacion e caracterizacion.

Organizacion e secuencia das fases e das normas basicas nas elaboracions.

Aplicacién de cada técnica a materias primas de diferentes caracteristicas.

Procedementos de execucidn das preparacions: canapés e outros aperitivos sinxelos, bocadillos, sandwiches, ensaladas e pratos combinados.
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Contidos

Métodos de envasamento e conservacion das elaboraciéns culinarias que o precisen.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.

4.4.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

ue e para que Como Con que
Q parag q se valora
Duracion
Actividade sesions
Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
(titulo e descrici6n) tarefas) (tarefas) avaliacion
Exposicion sobre as o Elaborar unha carta con « Carta de alimentos. o Aula taller de cafetaria. PE.1 - Sobre o cuestionario de
elaboracions mais habituais oferta de alimentos. respostas curtas asociado os tipos de
en bar-cafetaria. ) ) ) L B comidas rapidas.
L o Realizar un glosario de o Glosarios de términos das o Documentacion de clase. L
Expos[c!on sobreas términos coas técnicas técnicas. PE.2 - Sobre 0 cuesthnano de.
operacions de postale_l punto empregadas na elaboracion ] _ . . B resppstas puﬁas asociado os tipos de
e as técnicas de cocifiado de comidas rapidas. « Infografia (materias primas | e Aula de informatica. comidas rapidas. 9
sinxelas para o bar. ) . . empregadas na elaboracion ionari
S P « Realizar unha infografia o gon?idas apidas) PE.3 - Sobre o cuestionario de
Exposicion sobre as (materias primas ’ p : respostas curtas asociado os tipos de
Tipos de comidas rapidas - . materias pr{masf e0s \ empregadas na elaboracion |  Infografia (equipos, comidas rapidas. 10,0
equipamentos, ferramentas i a0 ili L
e?ouputensilios empregados de comidas rapidas). ferramen;as elou lutsnmhgs PE.4 - Sobre o cuestionario de
- ¢ « Realizar unha infoarafia empregados na elaboracion respostas curtas asociado os tipos de
na elaboracion de comidas X g de comidas rapidas). ) oo
rapidas. (equipos, ferramentas elou CoE comidas rapidas.
. utensilios empregados na | ¢ Ficha técnica.
EXPOSICI_OP sobre a elaboracion de comidas
e]abpramon de f|chasl,’ rapidas).
técnicas de elaboracions )
culinarias  Elaborar un modelo de ficha
técnica.
Demostracion sobre as  Realizar a posta a punto « Posta a punto de elementos | « Aula taller de cafetaria. TO.1 - Sobre os procesos relacionados
Mise en place - Nesta actividade aprenderase operacions previas a para distintas elaboracions. necesarios para o coa mise en place.
a realizar as operacions previas a elaboracién |~ €/aboracion de comidas desenvolvemento das : 10,0
de comidas répidas P rapidas, respetando a tarefas de elaboracion. TO.4 - Sobre os procesos relacionados
piaas. normativa hixiénico-sanitaria. coa Elaboracion de comidas sinxelas
€ a sua conservacion
Demostracion sobre os o Elaborar sandwiches e o Sandwiches e bocadillos. « Documentacion de clase. PE.2 - Sobre o cuestionario de
procedementos empregados bocadillos. respostas curtas asociado os tipos de
P i6n-N ividad d nas elaboracions de comidas ) ) . - comidas rapidas. 9
reparacion - Nesta actividade aprenderase a spidas do b tand o Elaborar pratos combinados. |  Pratos combinados. « Equipos, ferramentas e utensilios da .
' 9 M rapidas do bar, respetando a
realizar as operacions de elaboracion de aula taller de cafetatia. PE.5 - Sobre o cuestionario de 10,0

comidas rapidas.

normativa hixiénico-sanitaria.

Exposicions sobre as
posibles medidas de

Elaborar raciones.

Racions.

o Aula taller de cafetaria.

respostas curtas asociado a
preparacion de comidas rapidas.
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Como e con que

2.2 Seleccionar os equipamentos, os utensilios e o enxoval necesarios para o desenvolvemento posterior
da asistencia ou realizacién das operacions de servizo.

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
correcion a aplicar en o Elaborar tortitas. « Tortitas. o Aula de informatica. T0O.2 - Sobre os proceso relacionados
funcién dos resultados coa preparacion de comidas rapidas.
obtidos.
o Realizar as fichas técnicas | e Fichas técnicas de comidas TO.4 - Sobre os procesos relacionados
das elaboraciéns realizadas rapidas do bar. coa Elaboracién de comidas sinxelas
no taller. € a sua conservacion
y » « Demostracion do métodos o Realizar os distintos o Elaboracion preparadas para| e Aula taller de cafetaria. TO.3 - Sobre os procesos relacionados
Conservacion - Nesta activiade aprenderase de envasado e métodos de conservacion. a sua conservacion. coa conservacion.
a realizar as operaciéns de conservacion das conservacion, atendendo a . . ) 50
materias primas empregadas na elaboracion normativa hixiénico sanitaria. o Equipos, ferramentas e utensilios da TO.4 - Sobre os procesos relacionados '
de comidas rapidas. aula taller de cafetatia. coa Elaboracion de comidas sinxelas
€ a sua conservacion
TOTAL 35,0
4.5.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
5 Servizo en barra 35
4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA5 - Recofiece as capacidades asociadas 4 iniciativa emprendedora, identificando os requisitos derivados da preparacion de alimentos e bebidas NO
RAG - Asiste ou realiza o servizo de alimentos e bebidas en barra, identificando e aplicando as técnicas de organizacién e servizo desta area de consumo NO
4.5.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Durqt}lon
(sesions)
1.1 Interpretar os documentos asociados os procesos de servizo en barra. 1 Documentos que intervefien nos procesos de servizo en barra 10,0
2.1 Identificar os equipamentos, os utensilios e 0 enxoval necesarios para o desenvolvemento posterior da
asistencia ou realizacion das operacions de servizo.
2 Operacions previas 0 servizo. 10,0
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Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Durgt’:lon
(sesions)

3.1 Describir e caracterizar as técnicas de servizo mais comdns e significativas.

3.2 Asistir ou realizar as técnicas de servizo.

3.3 Manter o lugar de traballo limpo e ordenado durante o desenvolvemento de todas as operacions de

Servizo.

3 Operacions basicas de servizo 15,0
3.4 Valorar a necesidade de atender & clientela con cortesia e eficacia.
3.5 Determinar as posibles medidas de correccién en funcién dos resultados obtidos.
3.6 Realizar todas as operacions de servizo en barra tendo en conta a normativa de prevencion de riscos
laborais.
TOTAL 35
4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
o i N Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion AT Y I
exixibles cualificacion (%)

CA5.1 Caracterizouse o perfil de persoa emprendedora e describironse os requisitos e as actitudes necesarias para | ¢ PE.1 N 5

a preparacion de alimentos e bebidas

CAA5.3 Recofiece os factores de risco inherentes a actividade emprendedora relacionada coa preparacion de o PE2 N 10
alimentos e bebidas

CAB6.4 Aplicaronse as operaciéns de preservizo adecuadas ao desenvolvemento posterior dos servizos, tendo en o TO.1 s 25
conta as instrucions recibidas e/ou normas establecidas

- - . . . 9 - . e TO.2
CAB.5 Asistiuse ou realizaronse as técnicas de servizo, segundo instruciéns recibidas e/ou normas establecidas S 20
CA6.6 Mantivose o lugar de traballo limpo e ordenado durante o desenvolvemento de todas as operaciéns de e TO3 s 20
servizo
o iy . L . . e TOA4
CA6.9 Realizéronse todas as operaciéns tendo en conta a normativa de prevencion de riscos laborais S 20
TOTAL 100
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Contidos

A persoa emprendedora na preparacion de alimentos e bebidas.

Iniciativa, creatividade, colaboracién, motivacion e formacion na preparacion de alimentos e bebidas.

O risco como factor inherente & actividade emprendedora relacionada coa preparacién de alimentos e bebidas.

4.5.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificacion de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

ue e para que Como Con que
Que e para q q se valora
Duracién
Actividade sesions
Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de ( )
Resultados ou produtos Recursos -y
. L tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
Exposicion sobre os o Realizar un mapa conceptual| « Mapa conceptual dos o Aula taller de cafetaria. PE.1
documentos relacionados dos documentos asociados documentos asociados ao
C€0S procesos de servizo en 0S procesos de servizo. Sservizo.
. . barra « Documentos de clase. PE.2
Documentos que intervefien nos procesos de :
servizo en barra - Nesta actividade 100
aprenderase a realizar comandas e o cobro TO.1 '
das consumicions da clientela.
T70.2
g . . Demostracion sobre as « Explicacion sobre 0 modo de| e Posta a punto do o Aula taller de cafetaria. TOA
Opg(amons previas o servizo. - Nesta operacions previas ao operar antes da apertura do establecemento.
actividade aprenderase a realizar as desenvolvemento do servizo. local. 100
operacions previas a apertura do local de ) « Documentos de clase. TOA4 ’
p o Realizar a posta a punto do
hostaleria.
establecemento.
Exposicion sobre as técnicas |  Realizar o servizo de « Servizo de bebidas. o Aula taller de cafetaria. T0.2
de servizo mais comins e as|  distintas bebidas.
normas basicas de atencion ) ) . )
a clientela. o Realizar o servizo de o Servizo de comidas. « Documentos de clase. T0.3
i0 Asi i70 - " distintas comidas.
O;i.erlzcz)ns basu(;jas de serwzlp Nesta Demostracion sobre as
actividade aprenderase a reallzar as técnicas de servizo mais o Realizar as operaciéns de o Formulario ou checklis das operacidns TO.4 15,0

operaciéns de servizo en barra e as normas
de atencion a clientela.

comuns, respetando a
normativa de prevencion de
riscos laborais.

Demostracion sobre as
operaciéns de recollida e

recollida e peche.

de recollida.
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Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracién
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
peche.
TOTAL 35,0
4.6.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
6 Emprendemento no servizo de bebidas e comidas 4
4.6.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA5 - Recofiece as capacidades asociadas 4 iniciativa emprendedora, identificando os requisitos derivados da preparacion de alimentos e bebidas NO
RAG - Asiste ou realiza o servizo de alimentos e bebidas en barra, identificando e aplicando as técnicas de organizacién e servizo desta area de consumo NO
4.6.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Durqt}lon
(sesions)
1.1 Caracterizar o perfil da persoa emprendedora.
1.2 Describir os requisitos e actitudes da persoa emprendedora. 1 Planificacién da apertura dun local de nova creacion. 4,0
1.3 Recofiecer os factores de risco inherentes & actividade emprendedora.
TOTAL 4
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4.6.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecuciéon dos obxectivos por parte do alumnado

- —r N Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion o Y S
exixibles cualificacion (%)
CA5.2 Valorouse a importancia da iniciativa individual, da creatividade, da colaboracién, da motivacién e da « TO.1-mportancia da iniciativa individual, da creatividade, da colaboracion, da s 2
formacion no éxito na preparacion de alimentos e bebidas motivacién e da formacion no éxito na preparacién de alimentos e bebidas
4 . . . .. . e PE1
CAG6.1 Describironse e caracterizéronse as técnicas de servizo mais comuns e significativas S 20
CAB.2 Interpretéaronse correctamente os documentos asociados, asi como as instruciéns recibidas e as normas « TO.2 - documentos asociados, asi como as instrucions recibidas e as normas N 10
establecidas establecidas
CAB6.3 Identificaronse e selecciondronse os equipamentos, os utensilios e 0 enxoval necesarios e acordes para o e TO3 s 30
desenvolvemento posterior da asistencia ou realizacion das operacions de servizo
CAB.7 Valorouse a necesidade de atender & clientela con cortesia e eficacia, potenciando a boa imaxe da entidade | » TO.4 - necesidade de atender a clientela con cortesia e eficacia, potenciando a N 10
que presta o servizo boa imaxe da entidade que presta o servizo
. . ) B " . o LC.1 - posibles medidas de correccion en funcion dos resultados obtidos
CAG6.8 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcion dos resultados obtidos P N 10
TOTAL 100

4.6.e) Contidos

Contidos

Procedementos de execucidn de operacions previas ao servizo.

Servizo en barra: definicién, tipos e caracterizacion.

Normas xerais do servizo en barra e técnicas basicas de atencion 4 clientela: fases e modos de operar e actuar.
Documentos que intervefien nos procesos de servizo en barra: identificacion, caracteristicas e interpretacion.
Procedementos de execucion de operacions basicas de servizo e atencion a clientela en barra.

Normativa de prevencion de riscos laborais.
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4.6.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

ue e para que Como Con que
Que e para q q se valora

Duracion
Activi sesions
ctividade Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de ( )
Resultados ou produtos Recursos L
tarefas) (tarefas) avaliacion

(titulo e descricion)

« Exposicion sobre os puntos | e Realizar a traballo proposto. | « Documento da planificacion | e Guién do traballo. LC.1 - posibles medidas de correccion
que debe conter o traballo. de apertura dun local de en funcion dos resultados obtidos

) nova creacion. ) »
o Guiar ao alumnado no o Aula de informatica. e PE1

proceso de elaboracién do
traballo.

o TO.1 - mportancia da iniciativa
individual, da creatividade, da
colaboracion, da motivacién e da

e formacion no éxito na preparacion de
Planificacién da apertura dun local de nova : ) prep
- x - alimentos e bebidas
creacion. - Nesta actividade aprenderase a 4,0
valorarse a iniciativa emprendedora. o T0.2 - documentos asociados, asi
como as instruciéns recibidas e as
normas establecidas

e 703

o TO.4 - necesidade de atender &
clientela con cortesia e eficacia,
potenciando a boa imaxe da entidade
que presta o servizo

TOTAL 4,0

5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidn positiva e os criterios de cualificacién

-MINIMOS EXIXIBLES

Para acadar a avaliacion positiva deberase obter unha puntuacion de 5 puntos como resultado da suma das porcentaxes das unidades didacticas.

A nota de cada unidade didactica sera o resultado da suma das porcentaxes dos instrumentos de avaliacién empregados. A nota da 12 avaliacidn sera a media das notas das UD's avaliadas totalmente. A nota da 22
avaliacion sera a nota proporcional asignada a cada UD.

En cada unidade didactica debera superar cada un dos instrumentos de avaliacién que contefian criterios de avaliacion fixados como minimos exixibles.

Antes de cada unha das practicas e probas se indicara ao alumnado se contén minimos exixibles ou non.
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No caso de non superar os criterios de avaliacion establecidos como minimos exixibles, a nota desa avaliacién sera de 4 ou se a media fora inferior, seria a nota media.
U.D.1 CA1.1: Identificaronse e interpretaronse correctamente os documentos asociados ao aprovisionamento, asi como as instrucions recibidas.
CA1.3: Comprobouse cuantitativamente e cualitativamente o solicitado co recibido.
CA1.5: Distribuironse as bebidas e os xéneros nos lugares idéneos atendendo as suas necesidades de conservacion, a normas establecidas e a instruciéns recibidas.
CA1.6: Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria.
CA1.7: Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa de proteccién ambiental.
U.D.2CA2.2: Recofiecéronse as aplicacions de equipamentos, utensilios e enxoval propios da area de bar-cafeteria.
CA2.3: Efectudronse as operacions de posta en marcha de equipamentos verificando a stia adecuacién e a sta dispofiibilidade para usos posteriores seguindo as normas establecidas e a instrucions
recibidas.
CA2.5: Realizaronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de prevencién de riscos laborais.
U.D.3 CA3.6.1:Executaronse as técnicas de preparacion e presentacion de bebidas quentes en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos.
CA3.6.2: Executaronse as técnicas de preparacion e presentacion de bebidas frias en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos.
CA3.6.3: Executaronse as técnicas de preparacion e presentacion de bebidas alcohélicas en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos.
CA3.7.1: Realizaronse todas as operaciéns de preparacion e presentacion de bebidas quentes tendo en conta a normativa hixiénico- sanitaria.
CA3.7.2: Realizaronse todas as operaciéns de preparacion e presentacion de bebidas frias tendo en conta a normativa hixiénico- sanitaria.
CA3.7.3: Realizaronse todas as operacions de preparacion e presentacion de bebidas alcohélicas tendo en conta a normativa hixiénico- sanitaria.
U.D.4 CA4.5: Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios previos ao desenvolvemento das terefas.
CA4.6: Realizéronse os procedementos de obtencién de elaboracidnssinxelas de cocifia en tempo e forma atendendo &s normas establecidas.
CA4.7: Desenvolvéronse os procesos intermedios de conservacion tendo en conta as necesidades das elaboracions e o seu uso posterior.
CA4.9.1: Realizaronse as operaciéns de posta a punto tendo en conta a normativa hixiénico- sanitaria.
CA4.9.2 : Realizéronse as operacions de preparacion tendo en conta a normativa hixiénico- sanitaria.
CA4.9.3 : Realizaronse as operacidns de conservacion tendo en conta a normativa hixiénico- sanitaria.
U.D.5 CA6.2; Interprtaronse correctamente os documentos asociados, asi como as instrucions recibidas e as normas establecidas.
CAB.4: Aplicaronse as operacions de preservicio adecuadas ao desenvolvemento posterior dos servicios, tendo en conta as instruciéns recibidas e/ ou normas establecidas.
CAGB.5: asistiuse ou realizaronse as técnicas de servicio, seguindo as instruciéns recibidas e/ ou normas establecidas.
CAB.6: Mantivose o lugar de traballo limpo e ordenado durante o desenvolvemento de todas as operacions de servicio.
CAB.9: Realizaronse todas as operacions tendo en conta a normativa de prevencion de riscos laborais.
U.D.6 CA5.2; Valorouse a importancia da iniciativa individual, da creatividade, da motivacion e da formacion no éxito na preparacion de alimentos e bebidas.
-CRITERIOS DE CUALIFICACION:
Na avaliacion das aprendizaxe terase en conta, ademais dos resultados das probas escritas, a realizacion das tarefas propostas, o progreso do alumnado na sta aprendizaxe, asi como, a participacion na aula.
O criterio xeral empregado para a cualificacion en cada unha das avaliacion sera o seguinte:
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1_60% corresponde &s probas de desempefio que se avalian por observacion directa, € dicir, no momento no que o alumnado realiza as accions, e por escrito, avaliando os documentos que o alumnado produce
como resultado da execucion dos procedementos.

a) A observacién directa realizase sobre diferentes subCAs (indicadores) dos que se compén o CA que se avalia, mediante tdboas de observacion do tipo lista de comprobacion. Cada taboa de observacion
valorarase de 0 a 10 puntos, nunha escala (si/non)ou valores nimericos (0 -non realizado ou erroneo, 1- incompleto, necesita mellorar 2 - ben, 3- moi ben ) facendo media ponderada) sobre un minimo de 10 items.
b) Os documentos que produce o alumnado avalianse mediante unha serie de indicadores de propiedades correctas do documento. Cada documento valdrase de 0 a 10 puntos, nunha escala de logro sobre 10
items.

2_40% corresponde as probas de cofiecememto, que se avalian por escrito. Estas probas realizanse o rematar cada unidade didactica. Cada proba escrita constara de varias preguntas, (tipo test o resposta curta,
min 20 preguntas) indicando en cada proba o valor das mesmas, sendo a nota de 0 a 10 puntos.

Realizaranse duas avaliacidns parciais nas datas que fixe o centro. Para obter unha cualificacién positiva resulta necesario superar os Cas fixados como minimos exixibles e obter unha cualificacion de 5 puntos.
A avaliacién realizarase ao longo de todo o proceso formativo do alumno ou da alumna, polo que ten un caracter continuo, sen esquecer que a cualificacion final do médulo obterase do resultado de aplicar as
porcentaxes asignadas a cada U.D.

Porcentaxe da cualificacion das UD's:

U.D.115%

U.D.2 15%

U.D.3 25%

U.D.4 20%

U.D.520%

U.D.6 5%

A cualificacion final debe expresarse en nimeros enteiros, polo tanto cando os decimais sexan iguais ou superiores a 0,5 a cualificacion farase a alza e a baixa en caso contrario.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

As probas de recuperacidn versaran sobre os contidos do bloque ou bloques tratados en cada un dos trimestres, independentemente de que o alumnado obtivera unha cualificacién positiva nas probas parciais
realizadas durante o mesmo. Esta proba realizarase despois de cada avaliacion.

A cualificacion desta proba sera a que se tome para o calculo da cualificacién final (sempre que se obtefia unha puntuacion de 4 ou superior).

O alumnado que non acade unha cualificacién final igual ou superior a 5, debera permanecer no centro educativo, no periodo en que o resto do grupo realiza o médulo de formacion en centros de traballo, para
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recuperar técnicas ou cofiecementos non adquiridos. Durante este periodo o alumnado repetird aquelas actividades que garantan a adquisicién de cofiecementos e habilidades que lles permitan realizar operacions
de preparacion e utilizacién dos materiais propios do bar; a preparacion e servizo de elaboracions culinarias e bebidas sinxelas e a realizacién de operacions de recepcion e almacenaxe de materias primas.

De ningunha forma posuira avaliacién positiva aquel alumnado que non asista s actividades de recuperacién no periodo estipulado para tal fin.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliacion extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a avaliacion continua

Atendendo ao artigo 25 da Orde de 12 de Xullo de 2011 "o alumnado que perdese o dereito & avaliacion continua co cal, por razéns de inasistencia reiterada, non sexa posible utilizar os instrumentos de avaliacion
previstos inicialmente para cada médulo profesional, tera dereito a realizar unha proba extraordinaria de avaliacién previa & avaliacion final de modulos correspondente”. A proba extraordinaria versara sobre 0s
contidos e os procedementos das unidades didacticas traballadas o longo do curso. Unha cualificacion positiva nesta proba require o cofiecemento global da materia, e dicir, farase un exame teorico e outro practico
de todo 0 mddulo no que o alumnado tera que demostrar que acadou os resultados de aprendizaxe propostos para este curso.

A cualificacion final da proba extraordinaria sera o resultado de aplicar as porcentaxes asociadas os resultados de aprendizaxe, sempre que se superen os criterios de avaliacién establecidos como minimos exixibles.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacidon da propia practica docente

- SEGUEMENTO DA PROGRAMACION

Esta levarase a cabo mediante un continuo proceso de Feed-back. Corrixindo e mellorando todos aqueles aspectos que a xuizo do docente no dan os resultados esperados e polas canles establecidas por normativa
legal.

- AVALIACION DA PROPIA PRACTICA DOCENTE

Para a avaliacion da propia practica docente, tras cada unidade didactica, farase unha reflexién sobre os seguintes aspectos:

1_Motivacion para o aprendizaxe: acciones concretas que invitan ao alumnado a aprender.

2_0Organizacion do momento de ensinanza: dar estrutura e cohesién as diferentes secuencias do proceso de ensinar do profesorado e de aprender do alumnado.

3_Orientacién do traballo do alumnado: axuda e colaboracion que se efectia para que o alumnado logren con éxito os aprendizaxes previstos.

4_Seguimento do proceso de aprendizaxe: acciéns de comprobacion e mellora do proceso de aprendizaxe (ampliacion, recuperacion, reforzo, etc.).
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8. Medidas de atencién a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacion inicial

A avaliacién inicial realizase para obter informacion sobre a situacién de cada alumno e alumna con fin de obter informacién que permita planificar a intervencion educativa atendendo as capacidades e necesidades
individuais e grupais, asi como, as caracteristicas do entorno.

O procedemento a seguir para a recollida de informacion terd unha duracién aproximada dun mes. As técnicas empregadas seran:

- Observacién: realizar un rexistro anecddtico tanto de feitos positivos como negativos da conducta do alumnado.

- Circulos restaurativos: tratando temas clave que permitan a obtencién da informacion buscada e onde o docente de a cofiecer informacidn propia (real ou ficticia) para crear un ambiente de confianza mutuo.

- O diario: realizar anotaciéns diarias sobre as tarefas planeadas e as que se fan, asi como, o interese que suscita unha tarefa determinada.

- Proba escrita sobre os contidos traballados durante periodo de recollida de informacién.

- Reunién do equipo docente, da xefatura de estudos e da orientadora do centro para a posta en comUn de toda a informacion recollida.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion esta pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario, irregularidade na disposicion de cara o traballo, etc.) polo que as actividades
plantexadas baséanse en métodos practicos (cun maior grado de aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxectivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades,
motivacions e intereses que presentan.

Ter en conta EDUCONVIVES, orde do 8 de setembro ou medidas de convivencia concretas viables para 0 médulo en funcion dos casosde NEAE presentes na aula.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacioén da educacion en valores

Un profesional da rama de hostaleria debe ser tamén unha persoa socialmente madura que participa na construcion da stiia comunidade, un cidadan protagonista no discurso pola paz e a no violencia, a tolerancia, o
respecto a diversidade, a sensibilizacion medioambiental, a vida saudable, o consumo intelixente, asi como, un cidadan formado no civismo imprescindible para a convivencia democratica.

0 traballo interdisciplinario pddese desenrolar en cada recuncho e en cada momento e, por iso, o tratamento que se daran os contidos transversais sera a integracion no médulo. Tamén seremos sensibles a un
conxunto de conmemoracions (dia da arbore, dia do medioambiente, etc.) que permitiranos reforzar a atencion e favorecera sensibilizacion de toda a comunidade educativa s mencionados contidos.

En conxunto ou por separado trataranse os seguintes temas transversais:
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- Educacion para o consumo responsable.

- Educacion para a satde, tendo en conta a alimentacién como factor de saude.

- Educacion medio ambiental, mostrando interese e respecto polo medio ambiente.

- Educacion en valores, tendo presente valores humanos e de convivencia.

- Educacién para a igualdade, respectando as persoas dende a igualdade.

- Educacién para a cooperacion, aprendendo a cooperar cos demais.

- Educacion para a integracién social, aprendendo a integrarse e convivir.

- Educacion para a interculturalidade, estando aberto a outras costumes e formas de vivir.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

A programacion das actividades complementarias e extraescolares deben contribuir o logro das capacidades terminais do mddulo, &s finalidades e obxectivos xerais dos ciclos formativos e & finalidade educativa da
Formacion Profesional, en ningln caso resultar de acciones arbitrarias, froito da improvisacion, ou inconexas co desefio curricular.

Tendo en conta o anteriormente mencionado e, que as actividades pretenden ser motivadoras, de cofiecemento do entorno, con aspectos Itdicos e de obxectivos propios do médulo; proponse as seguintes (sempre
que as condicidns sanitarias actuais o permitan nalgtin momento):

Ademais, relacionaransese cos obxectivos t), u), v), w), x), y), ), e coas competencias t), u), v), w), X), ), z), que se incluiran neste médulo profesional de xeito coordinado co resto dos mddulos profesionais.

As actividades extraescolares previstas no momento de realizar esta programacion son as que se citan a continuacion, si a lo longo del curso xurdira algunha que poida resultar interesante para los alumnos, 0
docente a sometera a valoracién do departamento, co fin de realizala si esa valoracion e positiva.

1_Visita a restaurantes e bares-cafetarias.

2_Visita a FPInnova.

3_Participar en charlas impartidas por profesionais do sector.

- Obxectivos transversais e de titoria:

1_Participar en actividades ludicas do centro educativo.

2_Participar en actividades programadas polo Departamento de Orientacion.

3_Participar en actividades programadas polo Departamento de Educacién Fisica.
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10.0utros apartados

10.1) Presentacién programacioén

thCIB

Realizéuse a presentacidn da programacion deste médulo na aula polivalente, mediante o resumo da mesma explicando todos os seus puntos.

-929.
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Codigo Centro Concello A|’10 :
académico
15025682 Fraga do Eume Pontedeume 202412025
Ciclo formativo
Cédigo -
da familia Familia profesional . Cistlr d? Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOT11 Cocifa e restauracion g:;lg zformatlvos de grao Réxime xeral-ordinario
Médulo profesional e unidades formativas de menor duracién (¥)
Cadigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3039 Preparacion e montaxe de materiais para colectividades e catering 2024/2025 3 90 90

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo

DANIEL SANCHEZ VAZQUEZ

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervisién inspector
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2. Concrecion do curriculo en relacidon coa stia adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

A presente programacion realizase para 0 médulo de "Preparacion e montaxe de materiais para colectividades e catering" pertencente ao segundo curso de "Formacion Profesional Basica de Cocifia e
Restauracion". Para a realizacion da mesma resulta necesario tomar como referencia o curriculo que se establece a partir do Anexo V do Decreto 107/2014, do 4 de setembro e a ORDE do 13 de xullo de 2015.

O médulo de P.M.M. contén a formacién asociada as funcions de aprovisionamento, producién, servizos, hixiene, calidade e prevencion, nas areas de colectiviades e catering. Ademais o médulo de P.M.M. esta
asociado a unidade de competencia UC1090_1: realizar as operacions de recepcion e lavado de mercadorias procedentes de servizos de catering da cualificacion incompleta HOT325_1 do Catalogo Nacional de
Cualificacions.

A formacion do médulo relacidnase cos obxectivos xerais do titulo a), d), e), h) do ciclo formativo, e coas competencias profesionais, persoais e sociais do titulo a), b), h), j). Ademais, relaciénase cos obxectivos t), u),
v), W), X), y), Z), e coas competencias t), u), v), w), X), y), ), que se incluiran neste médulo profesional de xeito coordinado co resto dos médulos profesionais.

As lifias de actuacién no proceso de ensino e aprendizaxe que permiten alcanzar as competencias do modulo han versar sobre:

- Preparacién de materiais, equipamentos e productos envasados necesarios na montaxe dos servizos de catering.

- Recepcién de mercadorias procedentes de servizos de catering para a sua clasificacion, o seu control e a stia posterior hixienizacion.

- Operaciéns de lavado de materiais e equipamentos.

- Colocacién e disposicién idéneas dos equipamentos e dos materiais nos seus lugares de almacenamento.

O posto de traballo que ocupan os alumnos unha vez superado o ciclo, en relacién co mddulo de P.M.M., é o de axudante de economato de unidades de producion e servizo de alimentos e bebidas, asi como,
axudante de camareiro en establecementos de restauracion tradicional, moderna ou colectiva. Atendendo ao anteriormente mencionado enocarei a sta aprendizaxe a adquisicién de cofiecementos e hablilidades que
lles permitan realizar con autonomia operacions de aprovisionamento de materiais € a recepcidén de mercadorias para servizos de catering. Tamén traballarei as operaciéns de limpeza a levar a cabo con esos
materiais, asi como os protocolos de seguridade e hixiene alimentaria necesarios que permitan cofiecer e aplicar as hormas de hixiénico-sanitarias de obrigado cumprimento relacionadas coas practicas de
manipulacion.

Nos ultimos anos produciuse unha importante perda de emprego practicamente en tédos os sectores produtivos agas no sector servicios, incluindo a hosteleria que experimentou un repunte. Por outra parte Galicia
ven de convertirse nun importante destino turistico, sendo a cuarta comunidade con maior oferta de establecemento de aloxamento e restauracion.

Tamén é destacable que o Camifio de Santiago acadou unha trascendencia internacional que fai que aumenten ano a ano os visitantes na nosa comunidade, salientando que a cidade de A Corufia forma parte
dunha ruta de transatlanticos, ademais dunha oferta comercial cuns dos maiores centros comerciais e de ocio de Europa, ofrecendo asi unha importante infraestructura hosteleira.

Tendo en conta que o sector turistico galego &, o que mais contrible ao PIB da nosa Comunidade, asi como & creacidn de emprego, é evidente a necesidade de seguir formando profesionais de calidade que ocupen
0s postos que seguira a demandar o mercado.
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3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional, xunto coa secuencia e o tempo asignado para o
desenvolvemento de cada unha

o)
:5 ___ | Resultados de aprendizaxe
3| =
u.D. Titulo Descricion = g
S| @ 303900
S| o
S RA [ RA | RA | RA
= 1 2 3 4
1 | Aprovisionamento de materiais para servizos de caterin Introducién 6 mundo do catering. Realizar a montaxe de xéneros, elaboracions culinarias 2 X
P P g envasadas, menaxe, utillaxe e materiais varios nos equipos destinados para o servizo e 25
catering.
2 Recepcion de mercadorias procedentes de servizos de Recepcionar a carga procedente o servizo de catering realizado e lavar os materiais e 23 | 25 X
catering equipos reutilizables
. L h Limpeza de materiais e equipamentos tendo en conta as caracteristicas de maquinaria
3 |Limpeza de materiais e equipamentos especifica e os materiais coas operacions de lavado. 28125 X
4 Aplicacion de protocolos de seguridade e hixiene Protocolos de seguridade e hixiene alimentaria identificando e valorando os perigos 2 | 25 X
alimentaria asociados a unhas practicas inadecuadas
Total: 90
4. Por cada unidade didactica
4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
1 Aprovisionamento de materiais para servizos de catering 22
4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Aprovisiona materiais para servizos de catering, identificando as suias caracteristicas e as suas aplicacions Sl
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4.1.c) Obxectivos especificos da unidade didactica

ANEXO Xl
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. - . o Duracién
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (sesiéns)
1.1 Cofiecer a diferenza entre as empresas de catering e outras empresas de hostaleria.
1 Identificacion das caracteristicas e aplicaciéns do aprovisionamento no servizo de catering 8,0
1.2 Cofiecer as fases de montaxe dun servizo de catering e as necesidades de aprovisionamento de
material
2.1 Planificar e levar a cabo a provision de materiais para un servizo de catering 2 Planificacién e execucién do aprovisionamento de materiais para un servizo de catering 12,0
3.1 Superar as probas propostas 3 Demostramos o aprendido 2,0
TOTAL 22
4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
o o T Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion exixibles cualificacion (%)
PE.1 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CA1.1 Describironse e caracterizaronse os establecementos de catering no contorno da restauracion colectiva ¢ Preg N 10
PE.2 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CA1.2 Identificaronse e analizaronse as estruturas organizativas e funcionais basicas deste tipo de empresas ¢ Preg N 10
CA1.3 Describiuse e clasificouse o material e 0 equipamento que conforma a dotacion para a montaxe de servizos | » PE.3 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. N 10
de catering
CA1.4 Caracterizaronse as aplicacions, as normas de uso e o mantemento de primeiro nivel de equipamentos e o PE.4 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. N 10
materiais
CA1.5 Describironse as operacions de preparacion de montaxes, as stias fases e as caracteristicas e peculiaridades| » PE.5 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. N 10
de cada unha
TO.1 - Lista de comprobacion sobre as tarefas realizadas no taller.
CA1.6 Interpretaronse correctamente as ordes de servizo ou instrucidns recibidas ¢ P N 8
, ” . ) o TO.2 - Lista de comprobacion sobre as tarefas realizadas no taller.
CA1.7 Executaronse as operacions de aprovisionamento interno en tempo e forma N 8
CA1.8 Prepararonse e dispuxéronse os materiais nas zonas de carga de acordo coas normas efou os protocolos de | » TO.3 - Lista de comprobacion sobre as tarefas realizadas no taller. N 8
actuacion establecidos
. A . - . - TO.4 - Memoria das tarefas.
CA1.9 Realizouse a formalizacidn de documentos asociados ao aprovisionamento e & preparacion de montaxes ¢ N 8
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o o T Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion exixibles cualificacion (%)
CA1.10 Recofiecéronse e aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias, de calidade, de seguridade laboral e de 0
proteccion ambiental
CA1.10.1 Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias, de calidade, de seguridade laboral e de proteccion o TO.5 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. S 9
ambiental
TO.6 - Lista de comprobacién sobre as tarefas realizadas no taller.
CA1.10.2 Aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias, de calidade, de seguridade laboral e de proteccién ambiental ° P S 9
TOTAL 100

4.1.e) Contidos

Contidos

Caracteristicas dos servizos de catering.

Areas de montaxe en establecementos de catering.

Material e equipamentos para os servizos de catering: aplicacions, normas de uso e mantemento basico.
Preparacion de montaxes: fases e caracteristicas.

Ordes de servizo.

Procesos de aprovisionamento interno.

Preparacion e disposicién das cargas.

Documentacién asociada.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado R Instrumentos e procedementos de (sesions)
esultados ou produtos Recursos L
; " tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
o Describir e Cofiecer as « Supostos escritos de « Saber identificar os distintos | e bibliografia de catering. apuntes do o PE.1- Cuestionario con preguntas
Caracteristicas dos servizos estructuras de tipos de catering asi como profesor. instalaciéns do centro. curtas da unidade.
de catering, as Areas de establecementos que as zoas de produccion, material audiovisual. presentacion o
montaxe en desenvolven o servizo do saida e recepcion de power point. « PE.2- Cuestionario con preguntas
establecementos de Catering tendo en conta a productos e levar a cabo curtas da unidade.
Identificacion das caracteristicas e catgring, 0 Material e §Ua tipolox_l’a. Croguis de unha correcta posta apunto o PE.3 - Cuestionario con preguntas
" e " equipamentos para 0s areas destinadas a de zoa e materiais e )
aplicacions do aprovisionamento no servizo ! L2 - : curtas da unidade.
de cétering - Describir caracterizar e servizos de catering: recepcion e sa|dal de . tratamento do producto. 80
identificar, establecementos de catering e aplicacions, normas deusoe productqs. Iqentlflcacpn real o PE.4 - Cuestionario con preguntas ,
colectividades e material e equipamento para mantemento basico, a ) de maquinaria e materiales curtas da unidade.
realizar un servizo de catering. Preparacion de montaxes: porpios para Catering, o
0as suas fases e interpretacion de ordes de o PE.5 - Cuestionario con preguntas
caracteristicas,Ordes de servizo. levar a cabo unha curtas da unidade.
servizo e Procesos de correcta posta a punto tanto
aprovisionamento interno. da zoa como de materiais,
maquinaria e productos para
a saida dos mesmos.
Describir e desenvolveras | o« Desenvolvemento de roles | e adquirir as destrezas basicas| e Aula Taller coa sua dotacién. Apuntes | e« TO.1 - Lista de comprobacion sobre as
acciéns de montaxe de na aula taller de montaxe de para unha correcta e Presentacions en P.P. tarefas realizadas no taller.
xeneros, elaboracions Xxeneros para a saida do manipulacion de materiais, ) B
culinarias, utensilios e producto, donde veran utillaje e maquinaria « TO.2 - Lista de comprobacion sobre as
material diverso nos técnicas aplicadas para o necesarias para desenvolver tarefas realizadas no taller.
recipientes e equipos manexo do distinto material un correcto servizo de Saida T03- Lista d bacion sob
Planificacién e execucion do establecidos para ofrecer os asi como manipular os de productos unha empresa ¢ t : ¢ - LS ‘?. %comprto"acwn sobre as
aprovisionamento de materiais para un servizos de catering. €quipos nenesarios para de catering. aretas fealizadas no taller. 120
servizo de cétering - Interpretar as ordes de levar a cabo un servizo o TO.4 - Memoria das tarefas. ’
servizo e executalas en tempo e forma optimo de Catering.
e TO.5 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.
o TO.6 - Lista de comprobacion sobre as
tarefas realizadas no taller.
Propofier unha proba escrita | e Facer unha proba escritae | e Probas feitas o Aula, taller. o PE.1 - Cuestionario con preguntas
e unha proba practica unha proba practica curtas da unidade.
Demostramos o aprendido - Realizacion de « PE.2 - Cuestionario con preguntas
proba escrita e practica para avaliar os 2,0

obxectivos alcanzados

curtas da unidade.

PE.3 - Cuestionario con preguntas

curtas da unidade.
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Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
o PE.4 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.
o PE.5 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.
e TO.1 - Lista de comprobacion sobre as
tarefas realizadas no taller.
e TO.2 - Lista de comprobacion sobre as
tarefas realizadas no taller.
e TO.3 - Lista de comprobacion sobre as
tarefas realizadas no taller.
o TO.4 - Memoria das tarefas.
e TO.5 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.
o TO.6 - Lista de comprobacion sobre as
tarefas realizadas no taller.
TOTAL 22,0
4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
2 Recepcion de mercadorias procedentes de servizos de catering 23
4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Recibe mercadorias procedentes de servizos de catering, caracterizando os procedementos de control, clasificacion e distribucion nas zonas de descarga Sl
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Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (Zl;;aig':sr;
1.1 Cofiecer como recpcionar e desenvolver o correcto tratamento de todo o material, maquinaria e utiles "
procedentes do servizo de catering. 1 O proceso de recepcidn e cargas 80
2.1 Executar correctamente os procesos de carga e descarga dun servizo de catering. 2 Realizacion da carga e descarga dos materiais dun servizo de catering 13,0
3.1 Superar as probas propostas 3 Demostramos o aprendido 2,0
TOTAL 23
4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion e e
exixibles cualificacion (%)
. " . ) . PE.1 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CA2.1 Identificaronse as zonas de descarga de materiais e equipamentos procedentes de servizos de catering ¢ Preg N 15
" - " ” . PE.2 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CA2.2 Describironse e caracterizaronse as operacions de recepcion de mercadorias nas zonas de descarga ¢ Preg N 15
CA2.3 Identificaronse e situdronse materiais, equipamentos e produtos na zona de descarga para o seu control e a | » PE.3 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. N 2
sta distribucion posteriores
CA2.4 Comprobouse o estado dos materiais e dos equipamentos e controlado documentalmente todas as « TO.1- Lista de comprobacion sobre as tarefas de clasificacion do material e o N 8
incidencias de roturas, deterioracions, etc equipamento.
. T0O.2 - Lista de comprobacion sobre as tarefas de clasificacion do material e o
CA2.5 Comprobouse a etiquetaxe dos produtos envasados para o seu traslado ao departamento correspondente ¢ equipamento. P N 8
CA2.6 Trasladaronse e distribuironse os materiais e os equipamentos das zonas de descarga s éreas de lavado, | e TO.3 - Lista de comprobacion sobre as tarefas de clasificacion do material e o N 8
en tempo e forma adecuados equipamento.
CA2.7 Aplicaronse os métodos de limpeza e orde nas zonas de descarga, segundo normas efou protocolos de « TOA4 - Lista de comprobacion sobre as tarefas de clasificacion do material e o N 8
actuacion equipamento.
CA2.8 Recofiecéronse e aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias e de calidade 0
TO.5 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CA2.8.1 Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias e de calidade ¢ preg S 8
TO.6 - Lista de comprobacion sobre as tarefas de clasificacion do material e o
CA2.8.2 Aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias e de calidade ‘ equipamento. P S 10
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TOTAL

100

4.2.¢e) Contidos

Contidos

Recepcion de equipamentos e materiais.

Zonas de descarga.

Identificacion de equipamentos, materiais e produtos.

Controis e distribucion a outras areas.

Controis documentais e administrativos.

Procedementos de limpeza das zonas de descarga.

Identificacion e formalizacién de documentos: funciéns.

4.2.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Actividad
ctividade Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de
Resultados ou produtos Recursos L
tarefas) (tarefas) avaliacion

(titulo e descricion)

Duracién
(sesions)

O proceso de recepcion e cargas - [dentificar
as zonas de descarga de materiais e
equipamentos procedentes de servizos de
catering e Describir e caracterizar as
operaciéns de recepcion de mercadorias nas
zonas de descarga

o Descripcién tedricas do que
supdn o proceso de
recepcion de equipamentos
e materiais asi como
cofiecer as zoas de
descarga, identificacién de

Identificacion de todo a
xestion do proceso de
recepcion de recepcion de
materiais utilizados en
Catering mediante suposto
escrito.

o Cofiecer 0 proceso completo
de recepcion dos productos
que foron utilizados no
proceso de Catering, saber
xestionar todas as entradas
de materiais, equipos e

o Presentacion en P.P. Apuntes do

profesor. Material audiovisual. Aula
taller coa stia dotacion.

o PE.1- Cuestionario con preguntas

curtas da unidade.

o PE.2 - Cuestionario con preguntas

curtas da unidade.

8,0
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Que e para que

Como

Con que

Como e con que

se valora
Duracion
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produt R Instrumentos e procedementos de (sesiéns)
’ ., tarefas) (tarefas) produitos ecursos avaliacion
(titulo e descricion)
equipamentos, materiais e Roles reales na aula taller do]  desperdicios dende que se o PE.3 - Cuestionario con preguntas
produtos propios da zoa de desenvolvemento do reciben. curtas da unidade.
recepcion de materias proceso.
utilizados asi como os
ontrois e distribucion a
outras areas.
Procedementos de limpeza
das zonas de descarga.
Identificacion e formalizacion
de documentos: funcidns.
Desenvolver na aula Taller | o Roles en aula taller onde o Adquirir o cofiecemento o Aula Taller coa sua dotacién. Apuntes | « TO.1 - Lista de comprobacion sobre as
cal é a maquinaria e teran que xestionar un necesario asi como as e Presentacions en P.P. Material tarefas de clasificacion do material e o
equipamento especifico nas correcto lavado e destrezas basicas para audiovisual. equipamento.
e | | (oot ot o + 102 Lsta d compacn s
) ; , Ve . : . tarefas de clasificacion do material e o
de limpeza para o lavado de asi como a sUa clasificacion equipos e materias asi como ’
S e . . equipamento.
materiais sistemas de e distribucion unha vez unha axeitada xestion de
Realizacion da carga e descarga dos operacions de lavado como limpo. residuos. » TO.3- Lista de comprobacion sobre as
materiais dun servizo de catering - sefaia _qlasmca_mon e . tarefas de clasificacion do material e 0
Comprobar o estado dos materiais e colocacion previa do material equipamento. 13,0
equipamentos e a etiquetaxe dos produtos desenvolver o lavado do o TO.4 - Lista de comprobacion sobre as
envasados para o seu traslado. material o uso e control da tarefas de clasificacion do material € 0
maquinaria en funqon (_10” equipamento.
tipo de material, disposicion,
distribucién e colocacion dos « TO.5 - Cuestionario con preguntas
materiais limpos nas areas curtas da unidade.
;gr;%?%()ansdggtgrses ;ngﬁaé o e TO.6-Lista de_ gom_probacién so_bre as
riscos laborais tarefas de clasificacion do material e 0
equipamento.
Propofier unha proba escrita | e Facer unha proba escritae | e Probas feitas o Aula, taller. o PE.1 - Cuestionario con preguntas
e unha proba préactica unha proba practica curtas da unidade.
o PE.2 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.
o PE.3 - Cuestionario con preguntas
Demostramos o aprendido - Realizacion de curtas da unidade.
proba escrita e practica para avaliar os 2,0

obxectivos alcanzados

TO.1 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas de clasificacion do material e o
equipamento.

TO.2 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas de clasificacion do material e o
equipamento.

-10-
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Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
o TO.3 - Lista de comprobacion sobre as
tarefas de clasificacion do material e o
equipamento.
e TO.4 - Lista de comprobacion sobre as
tarefas de clasificacion do material e o
equipamento.
e TO.5 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.
o TO.6 - Lista de comprobacion sobre as
tarefas de clasificacion do material e o
equipamento.
TOTAL 23,0
4.3.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
3 Limpeza de materiais e equipamentos 23
4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA3 - Limpa materiais e equipamentos, recofiecendo e relacionando as caracteristicas da maquinaria especifica e os materiais coas operacions de lavado Sl
4.3.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Dura_t':lon
(sesions)
1.1 Cofiecer a maquinaria de limpeza asi como os productos de limpeza para o lavado de materiais 1 Caracteristicas do material e a maquinaria para realizar unha correcta limpeza 8,0
2.1 Executar as operacions de lavados segun protocolos de actuacion 2 Desenvolvemento das operacions de lavados segun protocolos de actuacion 13,0
3.1 Superar as probas propostas 3 Demostrar o aprendido 2,0

-11-
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TOTAL 23
4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucion dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion M'.n imos . _Pespl 0
exixibles cualificacion (%)
4 . - - ) . - PE.1 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CA3.1 Describironse e caracterizaronse as maquinarias especificas para a limpeza de equipamentos e materiais ¢ Preg N 15
CA3.2 Caracterizaronse as normas de uso e mantemento de primeiro nivel de maquinaria e equipamento para o o PE.2 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. N 15
lavado
CA3.3 Identificaronse os produtos de limpeza para o lavado de materiais, asi como as normas e os coidados na stia| » PE.3 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. N 10
manipulacion
" L L ) . PE.4 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CA3.4 Describironse as operacions de lavado de materiais e equipamentos, caracterizando fases e procedementos ¢ Preg N 10
- ) ) TO.1 - Lista de comprobacion sobre as tarefas realizadas no taller.
CAZ3.5 Clasificouse o material previamente ao seu lavado, en tempo e forma adecuados ¢ P N 7
CA3.6 Desenvolvéronse as operacions de lavado de equipamentos e materiais segundo normas e/ou protocolos de |  TO.2 - Lista de comprobacion sobre as tarefas realizadas no taller. N 7
actuacion
CA3.7 Controlaronse os resultados finais e avaliouse a stia calidade final conforme a normas ou instrucions o TO.3 - Lista de comprobacion sobre as tarefas realizadas no taller. N 7
preestablecidas
CA3.8 Dispuxéronse, distribuironse e situronse os equipamentos e materiais limpos nas areas destinadas ao seu |  TO.4 - Lista de comprobacion sobre as tarefas realizadas no taller. N 7
almacenamento
. L ) . L ) TO.5 - Lista de comprobacion sobre as tarefas realizadas no taller.
CA3.9 Formalizouse a documentacién asociada conforme instrucions ou normas preestablecidas ¢ P N 7
CA3.10 Recoriecéronse e aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias e de prevencion de riscos laborais 0
- L . . . TO.6 - Lista de comprobacion sobre as tarefas realizadas no taller.
CA3.10.1 Recoriecéronse as hormas hixiénico-sanitarias e de prevencion de riscos laborais ¢ P S 7
- L - - ' ) TO.7 - Lista de comprobacion sobre as tarefas realizadas no taller.
CA3.10.2 Aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias e de prevencion de riscos laborais ¢ P S 8
TOTAL 100

-12 -
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Contidos

Maquinaria e equipamento especifico nas areas de lavado.

Produtos de limpeza para o lavado de materiais.

Operaciéns de lavado.

Clasificacion e colocacion previa do material. Caracterizacion das operacions.

Lavado do material. Uso e control da maquinaria en funcién do tipo de material.

Disposicion, distribucion e colocacion dos materiais limpos nas areas correspondentes.

Normas de prevencion de riscos laborais.

4.3.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificacién de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e 0os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

ue e para que Como Con que
Q parag q se valora
Duracion
Actividade sesions
Profesorado (en termos de Alumnado R Instrumentos e procedementos de ( )
esultados ou produtos Recursos L
5 N tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
o Explicar os productos de o |dentificar os productos de | e Desenvolver corectamente | o Aula taller coa sua dotacién o PE.1- Cuestionario con preguntas
limpeza para o lavado de limpeza para o lavado de as operacions de lavado de curtas da unidade.
materiais e posterior materiais e posterior equipamentos e materiais. o
execucion. execucion. o PE.2 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.
Caracteristicas do material e a maquinaria o PE.3 - Cuestionario con preguntas
para realizar unha correcta limpeza - curtas da unidade.
Identificar e caracterizar os diferentes o 8,0
produtos de limpeza para cada material e » PE.4 - Cuestionario con preguntas
magquina curtas da unidade.
o TO.1-Lista de comprobacion sobre as
tarefas realizadas no taller.
o TO.5 - Lista de comprobacion sobre as
tarefas realizadas no taller.
Desenvolvemento das operacions de lavados | o Explicar as operacions de | » Faceras operacions de o Saber realizar as diferentes | o Aula taller coa sua dotacion o TO.2 - Lista de comprobacion sobre as
segln protocolos de actuacion - Desenvolver | javado. lavado. operacions de lavado seguin tarefas realizadas no taller. 130

as operacions de lavados segun protocolos
de actuacion

os protocolos de actuacion

-13-
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Que e para que

Como

Con que

Como e con que
se valora

Actividade

(titulo e descricion)

Profesorado (en termos de
tarefas)

Alumnado
(tarefas)

Resultados ou produtos

Recursos

Instrumentos e procedementos de
avaliacion

Duracién
(sesions)

TO.3 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

TO.4 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

TO.5 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

TO.6 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

TO.7 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

Demostrar o aprendido - Realizar probas
escritas e practicas para evaluar o aprendido

« Propofier unha proba escrita
e unha proba préactica

o Facer unha proba escrita e
unha proba practica

o Probas feitas

o Aula, taller.

PE.1 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

PE.2 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

PE.3 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

PE.4 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

TO.1 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

TO.2 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

TO.3 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

TO.4 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

TO.5 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

TO.6 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

TO.7 - Lista de comprobacién sobre as
tarefas realizadas no taller.

2,0

TOTAL

23,0

-14 -
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N. Titulo da UD Duracion
4 Aplicacion de protocolos de seguridade e hixiene alimentaria 22
4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA4 - Aplica protocolos de seguridade e hixiene alimentaria, identificando e valorando os perigos asociados a unhas practicas inadecuadas Sl
4.4.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
. - . o Duracién
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (sesiéns)
1.1 Cofiecer os perigos asociados a unhas practicas inadecuadas 1 Protocolos de seguridade e hixiene alimentaria 5,0
2.1 Executar os protocolos de seguridade e hixiene alimentaria 2 Aplicacion de protocolos de seguridade e hixiene alimentaria 15,0
3.1 Superar as probas propostas 3 Demostramos o aprendido 2,0
TOTAL 22
4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion e e
exixibles cualificacion (%)
CA4.1 Identificaronse e clasificaronse os tipos de residuos xerados de acordo coa stia orixe, 0 seu estado e as stias| » PE.1 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. N 10
necesidades de reciclaxe, depuracion ou tratamento
PE.2 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CA4.2 Describironse as técnicas de recollida, seleccion, clasificacién e eliminacion ou vertedura de residuos ¢ Preg N 10
CA4.3 Identificaronse os riscos para a satde derivados dunha incorrecta manipulacion dos residuos e o seu posible | » PE.3 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. s 10
impacto ambiental
PE .4 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CA4 .4 Describironse os parametros obxecto de control asociados ao nivel de limpeza ou desinfeccién requiridos ¢ Preg N 10
PE.5 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CA4.5 Avaliaronse os perigos asociados & manipulacion de produtos de limpeza e desinfeccion ¢ Preg S 10
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o o T Minimos Peso
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion exixibles cualificacion (%)
PE.6 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade.
CAA4.6 Identificaronse as medidas de hixiene persoal asociadas & manipulacion de alimentos ¢ Preg S 15
CA4.7 Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias de obrigado cumprimento relacionadas coas practicas de o PE.7 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. S 15
manipulacion
CA4 8 Clasificaronse e describironse os principais riscos e toxiinfeccions de orixe alimentaria en relacion cos o PE.8 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. S 10
axentes causantes
CAA.9 Participouse na melora da calidade o PE.9 - Cuestionario con preguntas curtas da unidade. N 10
TOTAL 100

4.4.¢) Contidos

Contidos

Técnicas de recollida, clasificacion e eliminacion ou vertedura de residuos.

OAnalise de perigos e puntos de control criticos (APPCC), e guias de practicas correctas de hixiene (GPCH).
Protocolos de control e mellora da calidade.

Ferramentas na xestion ambiental. Normas ISO.

Medidas de prevencion e proteccién ambiental.

Aforro hidrico e enerxético.

Riscos para a satde derivados dunha incorrecta manipulacion de residuos.

Limpeza e desinfeccion: sistemas e métodos.

Perigos sanitarios asociados a practicas de limpeza e desinfeccion inadecuadas.

Perigos sanitarios asociados a practicas de manipulacion inadecuadas.

Normativa xeral de hixiene aplicable 4 actividade.
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4.4.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

ue e para que Como Con que
Que e para q q se valora

Duracion
Activi sesions
ctividade Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de ( )
Resultados ou produtos Recursos L
tarefas) (tarefas) avaliacion

(titulo e descricion)

« Explicar os Protocolos de « Atender a explicacion « Saber recofiecer as normas | e bibliografia de catering. apuntes do o PE.1- Cuestionario con preguntas
seguridade e hixiene de obrigado cumprimento profesor. instalaciéns do centro. curtas da unidade.
alimentaria relacionadas coas practicas material audiovisual. presentacion o
de manipulacion power point. o PE.2 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.3 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.4 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

Protocolos de seguridade e hixiene
alimentaria - identificar e valorar os perigos
asociados a unhas practicas inadecuadas

o PE.5 - Cuestionario con preguntas

curtas da unidade. 5,0

o PE.6 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.7 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.8 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.9 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o Explicar a Aplicacion de « Aplicacién de protocolos de | e Realizar servizos de o Aula taller coa sua dotacion. o PE.1- Cuestionario con preguntas
protocolos de seguridade e seguridade e hixiene cateringo seguindo os curtas da unidade.

hixiene alimentaria alimentaria protocolos o
o PE.2 - Cuestionario con preguntas

curtas da unidade.

o PE.3 - Cuestionario con preguntas
Aplicacion de protocolos de seguridade e curtas da unidade.
hixiene alimentaria - Aplicar os L
protocolos de seguridade e hixiene o PE.4 - Cuestionario con preguntas
alimentaria curtas da unidade.

15,0

o PE.5 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.6 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.
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Como e con que

r m n
Que e para que Como Con que se valora

Duracién

ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de ( )
Resultados ou produtos Recursos

f f liaci6
(titulo e descricion) B (tarefas) avaliacion

o PE.7 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.8 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.9 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

« Propofier unha proba escrita | e Facer unha proba escritae | e probas feitas o Aula, taller. o PE.2 - Cuestionario con preguntas
e unha proba préactica unha proba practica curtas da unidade.

o PE.3 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.4 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.5 - Cuestionario con preguntas

Demostramos o aprendido - Realizar probas curtas da unidade. ’0

escritas e practicas para evaluar o aprendido o PE.6 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.7 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.8 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

o PE.9 - Cuestionario con preguntas
curtas da unidade.

TOTAL 22,0

5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

Os minimos exixibles para alcanzar unha evaluacién positiva consistiran na superacion dos criterios de evaluacién marcados como tales no punto 4 desta programacion.

Os criterios de cualificacion que se seguiran para obter unha evaluacién positiva do modulo, consistiran en conseguir unha nota igual ou superior a cinco na evaluacion final do curso ademas de superar todos os
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criterios de evaluacion marcados como minimos exixibles.

Avaliarase cos instrumentos de avaliacion reflexados no punto 4: coas probas escritas nunha proba conxunta ao final de cada unidade cun peso do 50% e as tdboas de observacién nunha proba de desempefio ao
final de cada unidade cun peso do 50%.
As notas parciais de cada evaluacién serén o resultado da nota media obtida da puntuacion lograda en cada unidade en dita evaluacién.

A nota final do mddulo se obtendra realizando unha media ponderada de todas as unidades didacticas segun o peso que recibe cada unha delas, reflexado no punto 3.

Os MINIMOS EXIXIBLES son os indicados no punto 4.c para cada unha das unidades didacticas:

CA1.10.1 - Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias, de calidade, de seguridade laboral e de proteccion ambiental
CA1.10.2 - Aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias, de calidade, de seguridade laboral e de proteccion ambiental

CA2.8.1 - Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias e de calidade

CA2.8.2 - Aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias e de calidade

CA3.10.1 - Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias e de prevencién de riscos laborais

CA3.10.2 - Aplicaronse as normas hixiénico-sanitarias e de prevencién de riscos laborais

CA4.3 - Identificaronse os riscos para a saude derivados dunha incorrecta manipulacién dos residuos e o seu posible impacto ambiental
CA4.5 - Avalidronse os perigos asociados a manipulacion de produtos de limpeza e desinfeccién

CA4.6 - Identificaronse as medidas de hixiene persoal asociadas & manipulacion de alimentos

CA4.7 - Recofiecéronse as normas hixiénico-sanitarias de obrigado cumprimento relacionadas coas practicas de manipulacion
CA4.8 - Clasificaronse e describironse os principais riscos e toxiinfeccions de orixe alimentaria en relacién cos axentes causantes

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

o0 alumnado que non obtefia unha avaliacion positiva xa sexa nun criterio de avaliacién, unha unidade didactica ou a totalidade do médulo, tefien dereito a un procedemento de recuperacion.
Se durante o curso, alguin alumno/a non conseguise superar algun criterio de avaliacién illado, realizaseselle unha actividade especifica adecuada para a stia recuperacién durante o normal funcionamento das
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clases.

No caso de non superar unha ou mais unidades didacticas, éstas avaliaranse durante as tres semanas de xufio destinadas as recuperaciéns mediante unha proba escrita cun peso do 50 % e unha taboa de
observacion nunha proba de desempefio cun peso do 50%.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliacion extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a avaliacion continua

todo 0 alumnado que acumule mais un 10% de faltas de asistencia do total de sesiéns deste modulo perdera o dereito & avaliacion continua (Un 15% no caso de ter un 5% de faltas debidamente xustificadas
segundo os supostos recollidos na normativa do centro).

Poderan seguir asistindo a clase se non dificultan o seu normal funcionamento. Recibiran un apercibimento ao alcanzar 0 6% de faltas de asistencia de acordo ao establecido na orde do 12 de xullo de 2011.

Isto supdn que teran que someterse unha proba final extraordinaria durante as tres semanas de xufio destinadas as recuperacions, e que se realizarase co mesmo procedemento que as demais recuperacions,
realizando unha proba escrita cun peso do 50% e unha proba de desempefio cun valor do 50%.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacién e a avaliaciéon da propia practica docente

SEGUEMENTO DA PROGRAMACION

Esta levarase a cabo mediante un continuo proceso de Feed-back. Corrixindo e mellorando todos aqueles aspectos que a xuizo do docente no dan os resultados esperados e polas canles establecidas por normativa
legal.

AVALIACION DA PROPIA PRACTICA DOCENTE

Para a avaliacion da propia practica docente, tras cada unidade didactica, farase unha reflexién sobre os seguintes aspectos:

- Motivacion para o aprendizaxe: acciones concretas que invitan ao alumnado a aprender.

- Organizacion do momento de ensinanza: dar estrutura e cohesion as diferentes secuencias do proceso de ensinar do profesorado e de aprender do alumnado.

- Orientacion do traballo do alumnado: axuda e colaboracion que se efecttia para que o alumnado logren con éxito os aprendizaxes previstos.

- Seguimento do proceso de aprendizaxe: acciéns de comprobacién e mellora do proceso de aprendizaxe (ampliacién, recuperacion, reforzo, etc.).
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8. Medidas de atencién a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacion inicial

A avaliacién inicial realizase para obter informacion sobre a situacién de cada alumno e alumna con fin de obter informacién que permita planificar a intervencion educativa atendendo as capacidades e necesidades
individuais e grupais, asi como, as caracteristicas do entorno.

O procedemento a seguir para a recollida de informacion terd unha duracién aproximada dun mes. As técnicas empregadas seran:

- Observacién: realizar un rexistro anecddtico tanto de feitos positivos como negativos da conducta do alumnado.

- Circulos restaurativos: tratando temas clave que permitan a obtencién da informacion buscada e onde o docente de a cofiecer informacidn propia (real ou ficticia) para crear un ambiente de confianza mutuo.

- O diario: realizar anotaciéns diarias sobre as tarefas planeadas e as que se fan, asi como, o interese que suscita unha tarefa determinada.

- Proba escrita sobre os contidos traballados durante periodo de recollida de informacién.

- Reunién do equipo docente, da xefatura de estudos e da orientadora do centro para a posta en comUn de toda a informacion recollida.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion esta pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario, irregularidade na disposicion de cara o traballo, etc.) polo que as actividades
plantexadas baséanse en métodos practicos (cun maior grado de aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxectivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades,
motivacions e intereses que presentan.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacioén da educacion en valores

Un profesional da rama de hostaleria debe ser tamén unha persoa socialmente madura que participa na construcion da stiia comunidade, un cidadan protagonista no discurso pola paz e a no violencia, a tolerancia, o
respecto a diversidade, a sensibilizacion medioambiental, a vida saudable, o consumo intelixente, asi como, un cidadan formado no civismo imprescindible para a convivencia democratica.

0 traballo interdisciplinario pddese desenrolar en cada recuncho e en cada momento e, por iso, o tratamento que se daran os contidos transversais sera a integracion no médulo. Tamén seremos sensibles a un
conxunto de conmemoracions (dia da arbore, dia do medioambiente, etc.) que permitiranos reforzar a atencion e favorecera sensibilizacion de toda a comunidade educativa s mencionados contidos.

En conxunto ou por separado trataranse os seguintes temas transversais:
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- Educacion para o consumo responsable.

- Educacion para a satde, tendo en conta a alimentacién como factor de saude.

- Educacion medio ambiental, mostrando interese e respecto polo medio ambiente.

- Educacion en valores, tendo presente valores humanos e de convivencia.

- Educacién para a igualdade, respectando as persoas dende a igualdade.

- Educacién para a cooperacion, aprendendo a cooperar cos demais.

- Educacion para a integracién social, aprendendo a integrarse e convivir.

- Educacion para a interculturalidade, estando aberto a outras costumes e formas de vivir.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

A programacion das actividades complementarias e extraescolares deben contribuir o logro das capacidades terminais do mddulo, &s finalidades e obxectivos xerais dos ciclos formativos e & finalidade educativa da
Formacion Profesional, en ningln caso resultar de acciones arbitrarias, froito da improvisacion, ou inconexas co desefio curricular.

Tendo en conta o anteriormente mencionado e, que as actividades pretenden ser motivadoras, de cofiecemento do entorno, con aspectos ludicos e de obxectivos propios do mddulo; proponse as seguintes:

- Obxectivos do mddulo:

As actividades extraescolares previstas no momento de realizar esta programacion son as que se citan a continuacion, si a lo longo del curso xurdira algunha que poida resultar interesante para los alumnos, 0
docente a sometera a valoracién do departamento, co fin de realizala si esa valoracion e positiva.

1_Visita a unha empresa de catering.

2_Visita a FPInnova.

- Obxectivos transversais e de titoria:

1_Participar en actividades ludicas do centro educativo.

2_Participar en actividades programadas polo Departamento de Orientacién.

3_Participar en actividades programadas polo Departamento de Educacién Fisica.
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Cédigo Centro Concello Apo .
académico
15025682 Fraga do Eume Pontedeume 202472025
Ciclo formativo
Codigo -
da familia Familia profesional . Cedigo dc_> Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
HOT Hostalaria e turismo CBHOT11 Cocifia e restauracion g;(‘élic;zformativos de grao Réxime xeral-ordinario
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP3037 Técnicas elementais de servizo 2024/2025 6 157 157

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo

GONZALO PEREZ SAAVEDRA

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervision inspector
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2. Concrecion do curriculo en relacidon coa stia adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

A presente programacion realizase para 0 médulo de "Técnicas elementais de servizo" pertencente ao segundo curso de "Formacion Profesional Basica de Cocifia e Restauracion”. Para a realizacion da mesma
resulta necesario tomar como referencia o curriculo que se establece a partir do Anexo V do Decreto 107/2014, do 4 de setembro e a ORDE do 13 de xullo de 2015.

O modulo de T.E.S. contén a formacion necesaria para desempefiar funciéns de aprovisionamento e distribucion interna de materiais e xéneros, asi como as operacions de preservizo e postservizo en sala, a
aplicacion de técnicas ou asistencia durante a prestacion dos servizos, e a atencién a clientela. Ademais o0 médulo de T.E.S. esta asociado a unidade de competencia ¢ UC0257_1: asistir no servizo de alimentos e
bebidas, da cualificacion ;HOT092_1; do Catalogo Nacional de Cualificacions.

A formacion do médulo relacidnase cos obxectivos xerais do titulo a), d), e), h) do ciclo formativo, e coas competencias profesionais, persoais e sociais do titulo b), ), h). Ademais, relaciénase cos obxectivos t), u), v),
w), X), ¥), Z), e coas competencias t), u), v), w), X), ¥), ), que se incluiran neste modulo profesional de xeito coordinado co resto dos mddulos profesionais.

As lifias de actuacién no proceso de ensino e aprendizaxe que permiten alcanzar as competencias do modulo han versar sobre:

- Descricion, preparacion e utilizacion de moblaxe, utensilios, ferramentas e materiais propios do restaurante.

- Fases de execucion efou asistencia dos procedementos elementais de servizo e atencion a clientela.

- Execucidn de procesos de postservizo.

O posto de traballo que ocupan os alumnos unha vez superado o ciclo, en relacién co médulo de T.E.S., é o de axudante de camareiro/a en sala e polo tanto a stia aprendizaxe a enfocarei & adquisicién de
cofiecementos e habilidades que lles permitan realizar con autonomia operacions de limpeza e repaso de equipamentos, utensilios e enxoval, operacions de montaxe do comedor, operacions sinxelas de servizo de
alimentos e bebidas e operacions de recollida e remontaxe da sala.

3. Relacién de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional, xunto coa secuencia e o tempo asignado para o
desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) Peso (%)
1 O Restaurante. Esrsr;z ;Jb[;s ?Cr;r:réie:;: ;Gi}t::g;iﬁcar os distintos departamentos, omaterial e as funcions do persoal do restaurante, asi como as 30 19
2 Posta a punto da sala. Nesta U.D. aprenderase a identificar e a realizar as operacions previas ao desenvolvemento dos tipos de servizo. 50 32
3 Servizo de alimentos e bebidas na sala. rNei?et:J rLZJi.nIZ:é‘aprenderase a identificar e a realizar os procedementos e as técnicas de servizo de alimentos e bebidas na area de 50 3
4 Recolida e peche da sala. g::éi\%leé;%rr?tgdggass:rvl}’zlg.nzp;(?ggzreasr:s?a\igfanr:itz(?ar e a realizar os procedementos e as técnicas posteriores ao 97 17
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4. Por cada unidade didactica

4.1.a) Identificaciéon da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracion
1 O Restaurante. 30
4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Aprovisiona e distrible internamente xéneros e material na zona de restaurante, interpretando documentos afins as operaciéns de aprovisionamento interno e instrucions recibidas NO
RA2 - Prepara os equipamentos, os utensilios e o enxoval propios da area de restaurante, recofiecendo e relacionando as slas aplicacions basicas e/ou o seu funcionamento NO

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.4 Trasladaronse os xéneros e os materiais aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos

CA1.4.1 Identificaronse as funcions dos distintos departamentos implicados no servizo de alimentos e bebidas.

CA1.6 Executéronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de seguridade laboral e de proteccién ambiental

CA1.6.1 Identificaronse as normas de aseo e seguridade laboral, asi como, as caracteristicas que debe cumprir o uniforme.

CA1.7 Realizouse o plano de distribucién dos departamentos do restaurante seguindo as instrucions recibidas.

CA2.1 Describironse e caracterizaronse os equipamentos, os utensilios e o enxoval propios desta zona de consumos de alimentos e bebidas

CA2.2 Recorecéronse as aplicacions de equipamentos, utensilios e enxoval propios da area de restaurante

CA2.6 Realizouse a infografia seguindo as instruciéns recibidas.

CA2.7 Identificaronse e describironse as funcions do persoal do restaurante.
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Criterios de avaliacion

CA2.8 Comprendeuse a importancia de atender as instruciéns dos mandos superiores.

CA2.9 Realizouse o organigrama seguindo as instrucions recibidas.

4.1.e) Contidos

RA3 - Realiza operacions de preservizo previas ao desenvolvemento dos tipos de servizo, identificando e aplicando os procedementos e as técnicas basicas

Contidos
Prevencién de riscos laborais.
Organigrama e funcions do persoal.
Relaciéns interdepartamentais.
Area de restaurante: descricion e caracterizacion.
Moblaxe e equipamentos para o servizo de alimentos e bebidas: descricion e clasificacion.
Lexislacion hixiénico-sanitaria.
4.2.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
2 Posta a punto da sala. 50
4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Aprovisiona e distrible internamente xéneros e material na zona de restaurante, interpretando documentos afins as operaciéns de aprovisionamento interno e instrucions recibidas NO
RA2 - Prepara os equipamentos, os utensilios e o enxoval propios da area de restaurante, recofiecendo e relacionando as slias aplicacions basicas e/ou o seu funcionamento NO
Sl
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4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Identificaronse e interpretaronse correctamente os documentos asociados ao aprovisionamento, asi como as instrucions recibidas

CA1.1.1 Interpretéronse os documentos asociados ao aprovisionamento.

CA1.1.2 Interpretéronse as instrucions recibidas asociadas ao aprovisionamento.

CA1.2 Cubrironse as follas de solicitude seguindo as normas preestablecidas

CA1.3 Comprobouse cuantitativamente e cualitativamente o solicitado co recibido

CA1.4 Trasladaronse os xéneros e os materiais aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos

CA1.4.2 Trasladaronse os materiais aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos.

CA1.4.3 Trasladaronse os xéneros aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos.

CA1.5 Distribuironse os xéneros e os materiais nos lugares idéneos atendendo &s stias necesidades de conservacion e colocacion, conforme normas establecidas e instrucions recibidas

CA1.5.1 Distribuironse os materiais nos lugares idéneos atendendo &s stas necesidades de colocacion, conforme normas establecidas e instrucions recibidas.

CA1.5.2 Distribuironse o mobiliario € a maquinaria nos lugares idéneos atendendo &s suas necesidades de colocacion, conforme normas establecidas e instrucions recibidas.

CA1.5.3 Distribuironse os xéneros nos lugares idéneos atendendo &s suas necesidades de conservacion e colocacion, conforme normas establecidas e instrucions recibidas.

CA1.6 Executéronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de seguridade laboral e de proteccién ambiental

CA1.6.2 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de seguridade laboral e de proteccién ambiental.

CA1.8 Identificaronse as necesidades de conservacion dos distintos xéneros de uso habitual no restaurante.

CA2.3 Efectuaronse as operacions de posta en marcha de equipamentos, verificando a sia adecuacion e a dispofiibilidade para usos posteriores, seguindo normas establecidas e instruciéns recibidas

CA2.4 Efectuouse o mantemento de equipamentos, utensilios e enxoval propios da area de restaurante, manténdoos en condicions de uso durante o desenvolvemento das operacions de servizo, seguindo os procedementos establecidos
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Criterios de avaliacion

CA2.4.1 Efectuouse 0 mantemento dos utensilios e enxoval propios da area de restaurante, manténdoos en condiciéns de uso durante o desenvolvemento das operacions de servizo, seguindo os procedementos establecidos.

CA2.4.2 Efectuouse 0 mantemento do mobiliario e a maquinaria propia da area de restaurante, manténdoos en condicions de uso durante o desenvolvemento das operacions de servizo, seguindo os procedementos establecidos.

CA2.5 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de prevencion de riscos laborais

CA2.5.1 Realizéronse as operacions de repaso e colocacion do material, asi como, as de traslado e distribucion, tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de prevencién de riscos laborais.

CA2.5.2 Realizéronse as operacions de preparacion do mobiliario e da maquinaria tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de prevencion de riscos laborais.

CA3.1 Describironse e caracterizaronse as operacions de preservizo mais significativas, tendo en conta as tipoloxias e 0 ambito da stia execucion

CA3.2 Relacionaronse as operacions de preservizo coas suas especificidades e a sua funcionalidade posterior, segundo o tipo de servizo que se vaia desenvolver

CAZ3.3 Relacionaronse e determinaronse as necesidades previas ao desenvolvemento das técnicas

CA3.3.1 Determinaronse as necesidades previas de material atendendo o tipo de servizo a desenvolver.

CA3.3.2 Determinaronse as necesidades previas de xénero atendendo o tipo de servizo a desenvolver.

CA3.4 Identificaronse as fases e as formas de operar para o desenvolvemento idéneo dos procedementos de preservizo

CA3.5 Realizéronse as operacions de preservizo mais significativas en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as instrucions recibidas

CA3.5.1 Realizéronse as operacions de repaso e colocacion do material, asi como, as de traslado e distribucion, mais significativas en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as instrucions recibidas.

CA3.5.2 Realizéronse as operacions de preparacion do mobiliario e da maquinaria en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as instruciéns recibidas.

CA3.5.3 Realizéronse as operacions de montaxe de mesas en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as instrucions recibidas.

CA3.6 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CA3.7 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e a de prevencion de riscos laborais

CA3.8 Realizouse o mapa conceptual seguindo as instrucions recibidas.
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Criterios de avaliacion

CA3.8.1 Realizouse o mapa conceptual da mise-en-place seguindo as instrucions recibidas.

CA3.8.2 Realizouse o mapa conceptual da montaxe de mesas seguindo as instrucions recibidas.

CA3.8.3 Realizouse o mapa conceptual da reposicion de xéneros seguindo as instrucions recibidas.

CA3.9 Realizouse a memoria das practicas seguindo as instrucions recibidas.

CA3.9.1 Realizouse a memoria das practicas de repaso e colocacién do material seguindo as instruciéns recibidas.

CA3.9.2 Realizouse a memoria das practicas de preparacion do mobiliario € da maquinaria seguindo as instruciéns recibidas.

CA3.9.3 Realizouse a memoria das practicas de reposicion de xéneros seguindo as instrucions recibidas.

4.2.¢e) Contidos

Contidos

Documentos relacionados co aprovisionamento interno: identificacion, caracterizacion e formalizacion de formularios.
Procesos de aprovisionamento interno e distribucién de xéneros e material na zona de restaurante.

Procedementos de uso, aplicacions, distribucion e mantemento.

Normativa de proteccidn ambiental.

Tipos de servizo propios dos establecementos hostaleiros.

Operacidns de preservizo: identificacion e caracteristicas; fases e procesos mais significativos.

Procedementos de preparacidn e montaxe de moblaxe, equipamentos e material.

4.3.a) Identificacion da unidade didactica

N.° Titulo da UD

Duracion

3 Servizo de alimentos e bebidas na sala.

50
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4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
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Resultado de aprendizaxe do curriculo

Completo

RA4 - Asiste ou realiza operacions sinxelas de servizo de alimentos e bebidas propias da area de restaurante, identificando e aplicando as técnicas de organizacion e servizo desta area de consumo

Sl

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucion dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA4.1 Interpretouse a documentacion e as instrucions relacionadas cos requisitos do servizo

CA4.1.1 Interpretouse a documentacion e as instrucions relacionadas cos requisitos do servizo.

CA4.1.2 Elaboraronse comandas sinxelas.

CA4.2 Describironse e caracterizaronse as técnicas de servizo basicas, tendo en conta os tipos de servizo e o0 ambito da stia execucion

CA4.2.1 Describironse as técnicas basica de servizo de alimentos, tendo en conta os tipos de servizo e 0 ambito da sta execucion.

CA4.2.2 Caracterizaronse as técnicas basica de servizo de alimentos, tendo en conta os tipos de servizo e o ambito da sta execucion.

CA4.2.3 Describironse as técnicas basica de servizo de bebidas, tendo en conta os tipos de servizo e o dmbito da sta execucion.

CA4.2.4 Caracterizaronse as técnicas basica de servizo de bebidas, tendo en conta os tipos de servizo e 0 ambito da stia execucion.

CA4.3 Identificaronse e seleccionaronse os equipamentos, os utensilios e 0 enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior das operaciéns de servizo

CA4.3.1 Identificaronse os equipamentos, os utensilios e 0 enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior das operacions de servizo de alimentos.

CA4.3.2 Identificaronse os equipamentos, os utensilios e 0 enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior das operacions de servizo de bebidas.

CA4.3.3 Seleccionaronse os equipamentos, 0s utensilios e o enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior das operacidns de servizo de bebidas.

CA4 .4 Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios, previamente ao desenvolvemento das tarefas

CA4.5 Aplicaronse e desenvolvéronse as técnicas e os procedementos sinxelos de servizo, tendo en conta as instrucions recibidas e/ou as normas establecidas
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CA4.6 Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria

CA4.7 Valorouse a necesidade de atender a clientela con cortesia e eficacia, potenciando a boa imaxe da entidade que presta o servizo

CA4.8 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CA4.9 Describironse os procesos de acollida, atencion e seguimento, atendendo os principios xerais de atencion ao cliente.

4.3.e) Contidos

Contidos
Marcaxe de pratos.
Servizo en sala: definicion, tipos e caracterizacion.
Normas xerais do servizo en sala e técnicas bésicas de atencion & clientela. Protocolo bésico do servizo de mesa.
Documentacion de uso nos procesos de servizo: identificacién, caracteristicas e interpretacion.
Formalizacién de comandas sinxelas de pedidos.
Procedementos de execucion de operacions basicas de servizo en sala. Xantares e ceas. Transporte, servizo e retirada do servizo.
Procedementos de execucion en servizos especiais (bufete, habitacions, colectividades, etc.).
Normativa hixiénico-sanitaria.
4.4.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
4 Recollida e peche da sala. 27
4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RAS5 - Realiza operacidns de postservizo, identificando e aplicando os procedementos e as técnicas basicas posteriores ao desenvolvemento dos tipos de servizo Sl
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4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

thCIB

Criterios de avaliacion

CAA5.1 Describironse e caracterizaronse os procedementos e as etapas habituais que deben realizarse ao pechamento das areas de servizo

CAb.2 Identificaronse e comunicaronse as necesidades de reposicion de xéneros e material para a adecuacion ao seguinte servizo

CA5.2.1 Identificaronse as necesidades de reposicion de xéneros e material para a adecuacion ao seguinte servizo.

CA5.2.2 Comunicaronse as necesidades de reposicion de xéneros e material para a adecuacion ao seguinte servizo.

CAA5.3 Relacionaronse as operacions de postservizo coas stas especificidades e coa funcionalidade posterior, atendendo & orde de realizacién, a instrucions recibidas e/ou a normas establecidas

CAb5.4 Realizéronse as operacions de postservizo en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as instruciéns recibidas

CA5.4.1 Realizaronse as operacions de postservizo en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos.

CAb5.4.2 Realizaronse as operacions de postservizo en tempo e forma, atendendo &s instrucions recibidas.

CA5.4.3 Realizaronse as operacions de postservizo en tempo e forma, identificando e aplicando as técnicas basicas posteriores ao desenvolvemento dos tipos de servizo.

CAA5.5 Determinaronse as posibles medidas de correccion en funcién dos resultados obtidos

CAb5.6 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa de prevencion de riscos laborais

CAb5.7 Realizéronse todas as operacions tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria e de proteccién ambiental.

CAA5.8 Analizouse a importancia da reciclaxe para 0 medio ambiente.

CA5.9 Expuxéronse os argumentos baseados na analise de informacién e aceptaronse os distintos tipos de vista.

4.4.e) Contidos

Contidos

Normativa de protecciéon ambiental.

-10-
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Contidos

Operacions de postservizo: identificacion e caracteristicas; fases e procesos mais significativos.
Procedementos de recollida, adecuacion a servizos posteriores e pechamento.
Medidas de prevencion de riscos laborais.

Lexislacion hixiénico-sanitaria.

5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacién positiva e os criterios de cualificacién

MINIMOS EXIXIBLES:

Para acadar a avaliacion positiva deberase obter unha puntuacion de 5 puntos como resultado da suma das porcentaxes das unidades didacticas. En cada unidade didactica debera superar cada un dos criterios de
avaliacién fixados como minimos. No caso de non superar unha proba con criterios minimos, a nota desa avaliacion sera de 4 ou se a media fora inferior, seria a nota media.

Os criterios de avaliacién establecidos como minimos exixibles na presente programacién son os seguintes:

u.D.1

CA1.6.1:- Identificaronse as normas de aseo e seguridade laboral, asi como, as caracteristicas que debe cumprir o uniforme.

CA2.2:- Recofiecéronse as aplicacions de equipamentos, utensilios e enxoval propios da area de restaurante

CA2.6: - Realizouse a infografia seguindo as instrucions recibidas.

CA2.8:- Comprendeuse a importancia de atender as instrucions dos mandos superiores.

ubD.2:

CA1.4; - Trasladaronse os xéneros e os materiais aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos

CA1.4.3. - Trasladaronse os xéneros aos lugares de traballo seguindo os procedementos establecidos.

CA1.5.1. - Distribuironse os materiais nos lugares iddneos atendendo as stas necesidades de colocacion, conforme normas establecidas e instrucidns recibidas.

CA1.5.2: - Distribuironse o mobiliario e a maquinaria nos lugares idéneos atendendo &s stias necesidades de colocacion, conforme normas establecidas e instrucions recibidas.

CA1.5.3: - Distribuironse os xéneros nos lugares idoneos atendendo as stias necesidades de conservacion e colocacidn, conforme normas establecidas e instrucions recibidas.

CA1.6.2: - Executaronse as tarefas tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de seguridade laboral e de proteccion ambiental.

CA1.8: - Identificaronse as necesidades de conservacion dos distintos xéneros de uso habitual no restaurante.

CA2.4.1; - Efectuouse o mantemento dos utensilios e enxoval propios da area de restaurante, manténdoos en condicions de uso durante o desenvolvemento das operaciéns de servizo, seguindo os procedementos
establecidos.

CA2.4.2; - Efectuouse 0 mantemento do mobiliario e a maquinaria propia da area de restaurante, manténdoos en condiciéns de uso durante o desenvolvemento das operacidns de servizo, seguindo os
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procedementos establecidos.

CA2.5.1; - Realizaronse as operacions de repaso e colocacion do material, asi como, as de traslado e distribucién, tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de prevencion de riscos laborais.

CA2.5.2; - Realizaronse as operacions de preparacion do mobiliario e da maquinaria tendo en conta a normativa hixiénico-sanitaria, de prevencion de riscos laborais.

CA3.3.1; - Determinaronse as necesidades previas de material atendendo o tipo de servizo a desenvolver.

CA3.3.2; - Determindronse as necesidades previas de xénero atendendo o tipo de servizo a desenvolver.

CA3.5.1; - Realizéronse as operacions de repaso e colocacidn do material, asi como, as de traslado e distribucion, mais significativas en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as
instrucions recibidas.

CA3.5.2; - Realizéronse as operacions de preparacion do mobiliario e da maquinaria en tempo e forma, seguindo os procedementos establecidos e atendendo as instruciéns recibidas.

CA3.9.1; - Realizouse a memoria das practicas de repaso e colocacién do material seguindo as instruciéns recibidas.

CA3.9.3- Realizouse a memoria das practicas de reposicion de xéneros seguindo as instrucions recibidas.

Uu.D.3:

CA4.3.1;- Identificaronse os equipamentos, os utensilios e 0 enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior das operacidns de servizo de alimentos.
CA4.3.2; - Identificaronse os equipamentos, os utensilios e o enxoval necesarios € acordes para o desenvolvemento posterior das operacions de servizo de bebidas.
CA4.3.3; - Seleccionaronse os equipamentos, os utensilios e 0 enxoval necesarios e acordes para o desenvolvemento posterior das operacions de servizo de bebidas.
CA4.4; - Verificouse a dispofiibilidade de todos os elementos necesarios, previamente ao desenvolvemento das tarefas

CA4.5;- Aplicaronse e desenvolvéronse as técnicas e os procedementos sinxelos de servizo, tendo en conta as instrucions recibidas e/ou as normas establecidas
CA4.7- Valorouse a necesidade de atender a clientela con cortesia e eficacia, potenciando a boa imaxe da entidade que presta o servizo

U.D.4:
CA5.3; - Relacionaronse as operacions de postservizo coas suas especificidades e coa funcionalidade posterior, atendendo & orde de realizacion, a instrucions recibidas e/ou a normas establecidas
CA5.4.3- Realizaronse as operacions de postservizo en tempo e forma, identificando e aplicando as técnicas basicas posteriores ao desenvolvemento dos tipos de servizo.

CRITERIOS DE CUALIFICACION:

A cualificacion de cada unidade didactica sera o resultado de aplicar a porcentaxe establecida, para cada un dos criterios de avaliacion, aos instrumentos de avaliacidn empregados. Deste xeito, a cualificacion da 12
avaliacion obtense de aplicar as porcentaxes establecidas aos instrumentos avaliados e ponderados sobre 10. A cualificacion da 22 avaliacion sera o resultado de aplicar a porcentaxe asignada a cada U.D.

Na avaliacion das aprendizaxe terase en conta os resultados das probas escritas e os resultados das taboas de observacion e das listas de cotexo.

En cada unha das avaliaciéns:

- 0s desempefios, se avalian por observacion directa, é dicir, no momento no que o alumnado realiza as accions, e por escrito, avaliando os documentos que o alumnado produce como resultado da execucién dos
procedementos.

a) A observacion directa realizase sobre diferentes subCAs (indicadores) dos que se compén o CA que se avalia, mediante tAboas de observacion do tipo lista de comprobacion. Cada taboa de observacion
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valorarase de 0 a 10 puntos, nunha escala (si/non) sobre de 10 items.

b) Os documentos que produce o alumnado avalianse mediante unha serie de indicadores de propiedades correctas do documento. Cada documento valérase de 0 a 10 puntos, nunha escala de indicadores de logro
(rabrica).

Os desempefios sen avaliar, ben sexa pola falta de asistencia sen xustificar, ou, no caso dos documentos, pola falta de entrega dos mesmos, terén unha cualificacién no instrumento correspondente de 1 punto.
U.D.1: L.C. 40%

U.D.2: T.0. 51%; L.C. 19%

U.D.3: T.0. 42%; L.C. 15%

U.D.4: T.0.49%; L.C. 1%

- 0s cofiecementos, se avalian por escrito. Estas probas realizanse antes de cada avaliacidn. Cada proba escrita constara de unha ou varias preguntas asociadas aos criterios de avaliacién, indicando o peso se lle
corresponde a cada criterio e se € ou non minimo exixible. As preguntas asociada a cada criterio se punttian sobre 10 puntos e a cualificacién da proba obtense de aplicar as porcentaxes asignadas a cada criterio
avaliado na mesma.

U.D.1: P.E. 60%

U.D.2: P.E. 30%

U.D.3: P.E. 43%

U.D.4: P.E. 40%

Realizaranse duas avaliaciéns parciais nas datas que fixe o centro.

A avaliacién realizarase ao longo de todo o proceso formativo do alumno ou da alumna, polo que ten un caracter continuo, sen esquecer que a cualificacion final do modulo obterase do resultado de aplicar as
porcentaxes asignadas a cada U.D.

Porcentaxe da cualificacion das UD's:

U.D.119%

U.D.2 32%

U.D.3 32%

U.D.417%

A cualificacion final debe expresarse en nimeros enteiros, polo tanto cando os decimais sexan iguais ou superiores a 0,5 a cualificacion farase a alza e a baixa en caso contrario.a cualificacion farase a alza e a baixa
en caso contrario.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas
6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

0 alumnado que non acade unha cualificacién igual ou superior a 5 na segunda avaliacion, debera realizar unha proba final de recuperacion que versara sobre os criterios de avaliacidn establecidos como minimos
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exixibles na presente programacion e non superados ao longo do curso.

Esta proba realizarase despois da segunda avaliacion, nas datas que fixe o centro.

A cualificacién desta proba serd a que figure na cualificacién final do médulo.

O alumnado que non acade unha cualificacién final igual ou superior a 5, non acadaré a avaliacién positiva e debera permanecer no centro educativo, no periodo en que o resto do grupo realiza 0 médulo de
formacién en centros de traballo. Durante este periodo o alumnado debera recuperar as técnicas e os cofiecementos non adquiridos €, para iso, repetira aquelas actividades que garantan a adquisicion de
cofiecementos e habilidades que lles permitar superar os criterios de avaliacién establecidos como minimos exixibles.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliacion extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a avaliacion continua

Atendendo ao artigo 25 da Orde de 12 de Xullo de 2011 "o alumnado que perdese o dereito & avaliacion continua co cal, por razéns de inasistencia reiterada, non sexa posible utilizar os instrumentos de avaliacion
previstos inicialmente para cada médulo profesional, tera dereito a realizar unha proba extraordinaria de avaliacién previa & avaliacion final de modulos correspondente”. A proba extraordinaria versara sobre 0s
contidos e os procedementos das unidades didacticas traballadas o longo do curso. Unha cualificacion positiva nesta proba require o cofiecemento global da materia, e dicir, farase un exame teorico e outro practico
de todo 0 mddulo no que o alumnado tera que demostrar que acadou os resultados de aprendizaxe propostos para este curso.

A cualificacion final da proba extraordinaria sera o resultado de aplicar as porcentaxes asociadas os resultados de aprendizaxe, sempre que se superen os criterios de avaliacién establecidos como minimos exixibles.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliaciéon da propia practica docente

- SEGUEMENTO DA PROGRAMACION

Esta levarase a cabo mediante un continuo proceso de Feed-back. Corrixindo e mellorando todos aqueles aspectos que a xuizo do docente no dan os resultados esperados e polas canles establecidas por normativa
legal.

- AVALIACION DA PROPIA PRACTICA DOCENTE

Para a avaliacion da propia practica docente, tras cada unidade didactica, farase unha reflexién sobre os seguintes aspectos:

1_Motivacion para o aprendizaxe: acciones concretas que invitan ao alumnado a aprender.

2_Organizacion do momento de ensinanza: dar estrutura e cohesion as diferentes secuencias do proceso de ensinar do profesorado e de aprender do alumnado.

3_Orientacién do traballo do alumnado: axuda e colaboracion que se efectia para que o alumnado logren con éxito os aprendizaxes previstos.

4_Seguimento do proceso de aprendizaxe: acciéns de comprobacion e mellora do proceso de aprendizaxe (ampliacidn, recuperacion, reforzo, etc.).
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8. Medidas de atencidn a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacién da avaliacién inicial

A avaliacién inicial realizase para obter informacion sobre a situacién de cada alumno e alumna con fin de obter informacién que permita planificar a intervencion educativa atendendo as capacidades e necesidades
individuais e grupais, asi como, as caracteristicas do entorno.

O procedemento a seguir para a recollida de informacion tera unha duracién aproximada dun mes. As técnicas empregadas seran:

- Observacién: realizar un rexistro anecdatico tanto de feitos positivos como negativos da conducta do alumnado.

- Circulos restaurativos: tratando temas clave que permitan a obtencién da informacion buscada e onde o docente de a cofiecer informacidn propia (real ou ficticia) para crear un ambiente de confianza mutuo.

- O diario: realizar anotacions diarias sobre as tarefas planeadas e as que se fan, asi como, o interese que suscita unha tarefa determinada.

- Proba escrita sobre os contidos traballados durante periodo de recollida de informacion.

- Reunion do equipo docente, da xefatura de estudos e da orientadora do centro para a posta en comin de toda a informacién recollida.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Esta programacion estd pensada para un alumnado cun perfil moi concreto (falta de capacidade para seguir o ritmo dun grupo ordinario, irregularidade na disposicidn de cara o traballo, etc.) polo que as actividades
plantexadas baséanse en métodos practicos (cun maior grado de aceptacion por parte do alumnado) e instrumentais. Deste xeito tratase de dar respostas diferenciadas empregando actividades de aprendizaxe
variadas, con distintos graos de dificultade, que combinen o traballo individual co traballo en pequenos grupos.

Para o alumnado con dificultades concretas que no logren acadar os obxectivos propostos en cada unidade didactica prepararanse actividades de apoio e reforzo, tendo en conta as diferentes capacidades,
motivaciéns e intereses que presentan.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacioén da educacion en valores

Un profesional da rama de hostaleria debe ser tamén unha persoa socialmente madura que participa na construcion da stiia comunidade, un cidadan protagonista no discurso pola paz e a no violencia, a tolerancia, o
respecto a diversidade, a sensibilizacion medioambiental, a vida saudable, o consumo intelixente, asi como, un cidadan formado no civismo imprescindible para a convivencia democratica.
0 traballo interdisciplinario pddese desenrolar en cada recuncho e en cada momento e, por iso, o tratamento que se daran os contidos transversais sera a integracion no médulo. Tamén seremos sensibles a un
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conxunto de conmemoracions (dia da arbore, dia do medioambiente, etc.) que permitiranos reforzar a atencién e favorecera sensibilizacion de toda a comunidade educativa s mencionados contidos.
En conxunto ou por separado trataranse os seguintes temas transversais:

- Educacion para o consumo responsable.

- Educacion para a salde, tendo en conta a alimentacién como factor de satde.

- Educacion medio ambiental, mostrando interese e respecto polo medio ambiente.

- Educacion en valores, tendo presente valores humanos e de convivencia.

- Educacion para a igualdade, respectando as persoas dende a igualdade.

- Educacion para a cooperacion, aprendendo a cooperar cos demais.

- Educacion para a integracion social, aprendendo a integrarse e convivir.

- Educacion para a interculturalidade, estando aberto a outras costumes e formas de vivir.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

A programacion das actividades complementarias e extraescolares deben contribuir o logro das capacidades terminais do mddulo, &s finalidades e obxectivos xerais dos ciclos formativos e & finalidade educativa da
Formacion Profesional, en ningln caso resultar de acciones arbitrarias, froito da improvisacion, ou inconexas co desefio curricular.

Tendo en conta o anteriormente mencionado e, que as actividades pretenden ser motivadoras, de cofiecemento do entorno, con aspectos Itdicos e de obxectivos propios do médulo; proponse as seguintes (sempre
que as condicidns sanitarias actuais o permitan nalgtin momento):

- Obxectivos do mddulo:

As actividades extraescolares previstas no momento de realizar esta programacion son as que se citan a continuacion, si a lo longo del curso xurdira algunha que poida resultar interesante para los alumnos, 0
docente a sometera a valoracién do departamento, co fin de realizala si esa valoracion e positiva.

1_Visita a restaurantes e bares-cafetarias.

2_Visita a FPInnova.

3_Participar en charlas impartidas por profesionais do sector.

- Obxectivos transversais e de titoria:

1_Participar en actividades ludicas do centro educativo.

2_Participar en actividades programadas polo Departamento de Orientacion.

A realizacion de actividades complementarias e extraescolares se levara a cabo sempre que a situacién sanitaria da Covid19 asi o permita.
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10.0utros apartados

10.1) 10.1 Informacién sobre a aprogramacion

thCIB

O profesor do médulo informaré ao seu alumnado durante a primeira semana do curso escolar da programacion didactica e en particular dos seguintes aspectos:
1. Distribucion e explicacién das Unidades didacticas e temporalizacion aproximada.Obxetivos de forma xenérica

2. Criterios de cualificacién. Forma de avaliacion.

3. Normas de convivencia na aula.

3. Proceso de recuperacion.Explicacién da proba por P.D. de avaliacion continua.

4. Funcionamento da aula virtual do médulo.

Se lle comunicara ao alumnado que esta programacion (version alumnado) queda ao seu dispor na aula virtual, na cortiza da aula ou na paxina web do centro.

Esta comunicacion realizarase oralmente na aula e o alumnado firmara un documento de evidencia que se comunicou esta informacion.
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