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CALENDARIO DE PROBAS FINAIS
EXTRAORDINARIAS PARA O ALUMNADO
DO REXIME ORDINARIO E MODULAR CON
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EA XUNTA
8¢l DE GALICIA

CONSELLERIA DE CULTURA,
EDUCACION, FORMACION
PROFESIONAL E UNIVERSIDADES

B

DE FORMACION
PROFESIONAL

CENTROS INTEGRADOS

CICLO MEDIO HOTO01 COCINA E GASTRONOMIA ORDINARIO
. . : LUGAR DE
CURSO cODIGO MODULO PROBA P. PRACTICA .,
REALIZACION
) 13 DE XURO PROBA TEORICA:
PREELABORACI(?N Aula 208
19 MP0046 E CONSERVACION Hora: L
DE ALIMENTOS 9:00-12:00 PROBA PRAC:rICA.
Cuarto frio
- PROBA TEORICA:
) 12 DE XUNO a—
TECNICAS
1° MP0047 Hora: ,
CULINARIAS PROBA PRACTICA:
10:00-14:00 .
Cocifa quente 1
- PROBA TEORICA:
PROCESOS BAsicos | 11 DE XUNO
! Aula 208
1° MP0026 DE PASTELARIA E Hora: .
REPOSTARIA 11:00.15:25 PROBA PRA’CTICA.
Pastelaria 2
. PROBA TEORICA:
SEGURIDADE E 10 DE XUNO Al 208
HIXIENE NA
o o
1 MPOO31 | anipuLAcioN DE Hora: PROBA PRACTICA:
09 DE XUNO | 10 DE XUNO
10 INGLES Hora: Hora: PROBA TEORICA:
) 3 PROBA TEORICA:
ouavoll Bk
1° MP0049 ora: A
PROBA PRACTICA:
LABORAL 12:25-14:25
11 DE XUNO
Hora: A .
10 SUSTENTABILIDADE 09:00-10:30 PROBAlTEORICA'
= : ' Aula 208




CENTROS INTEGRADOS
DE FORMACION
PROFESIONAL

ai» CONSELLERIA DE CULTURA,
ey XUNTA EDUCACION, FORMACION FP
8¢ DE GALICIA | PROFESIONAL E UNIVERSIDADES

- PROBA TEORICA:
11 DE XUNO Aula 215
SOBREMESAS EN
9 .
2 MP0028 RESTAURACION O PROBA PRACTICA:
12:25-14:25 ,
Pastelaria 1
N PROBA TEORICA:
12 DE XUNO Aula 215
OFERTAS ula
9 .
2 MP0045 GASTRONOMICAS Hora: PROBA PRACTICA:
13:25-15:25
- PROBA TEORICA:
09 DE XUNO Aula 215
PRODUCTOS
© P0048 Hora: <
2 i CULINARIOS PROBA PRACTICA:
10:00-12:00 L
Cocifa quente 1
N PROBA TEORICA:
EMPRESA E 10 DE XUNO 715
29 MPOO50 INICIATIVA Hora: . .
EMPRENDEDORA | 09:00.11:00 PROBA PRACTICA:
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DE GALICIA

CONSELLERIA DE CULTURA,
EDUCACION, FORMACION
PROFESIONAL E UNIVERSIDADES

B

CENTROS INTEGRADOS
DE FORMACION
PROFESIONAL

CICLO MEDIO HOTO02 SERVICIOS DE RESTAURACION ORDINARIO
CURSO CODIGO MODULO PROBA P.PRACTICA | LUGAR DE REALIZACION
. PROBA TEOGRICA:
SEGURIDADE E 10 DE XUNO Aula 203
HIXIENE NA die
. .
1 MPOOST | \ranipuLACION DE Hora: PROBA PRACTICA:
. 12:25-14:25
. 8 PROBA TEOGRICA:
OPERACIONS 11 DE XUNO 18 DE XUNO P
ula
10 MPO150 | BASICASENBARE Hora: Hora: PROBA PRACTICA:
CAFETERIA 11:00-13:00 = 09:00-12:00 o
Cafeteria
. N PROBA TEORICA:
OPERACIONS 12 DE XUNO | 19 DE XUNO
) Comedor carta
12 MP0151 BASICAS EN Hora: Hora: PROBA PRACTICA:
RESTAURANTE 11:00-13:25 & 11:00-15:25 '
Comedor Carta
. PROBA TEORICA:
) 11 DE XUNO Aula 203
TECNICAS EN e
. .
1 MPO1S5 | o eACION Hora: PROBA PRACTICA:
09:00-11:00
N PROBA TEORICA:
FORMACIONE | 06 DE XUNO
\ Aula 203
10 MPO0157 ORIENTACION Hora: PROBA PRACTICA:
LABORAL 12:25-14:25 '
. PROBA TEOGRICA:
09 DE XUNO ”
10 DE XUNO Aula 208
19 MPO156 INGLES Hora: A
Hora: PROBA PRACTICA:
09:00-11:00
09:00-11:00
13 DE XUNO
Hora: ;
1¢ SUSTENTABILIDADE PROBA TEORICA:
09:00-11:00 Aula 203




EA XUNTA
8¢l DE GALICIA

CONSELLERIA DE CULTURA,
EDUCACION, FORMACION
PROFESIONAL E UNIVERSIDADES

DE FORMACION
PROFESIONAL

B

CENTROS INTEGRADOS

. . PROBA TEORICA:
13 DE XUNO | 18 DE XUNO Aula 201
SERVIZOS EN BAR ula
29 MPO0152 i Hora: Hora: .
EN CAFETERIA PROBA PRACTICA:
09:00-11:00 | 11:00-15:25 Cafeteria
. PROBA TEORICA:
12 DE XUNO g
OFERTAS ula
o .
2 MPOO4S | GasRoNGMmICAS Hora: PROBA PRACTICA:
13:25-15:25
06 DE XURO PROBA TEORICA:
SERVIZOS EN Aula 201
29 MPO0O153 RESTAURANTE E Hora: .
EVENTOS ESPECIAIS 11:25 - 14:25 PROBA PRACTICA:
Comedor
10 DE XUNO PROBA TEORICA:
EMPRESA E Aula 201
20 MP0158 INICIATIVA Hora: <
EMPRENDEDORA | 09:00.11:00 PROBA PRACTICA:
. PROBA TEORICA:
) 09 DE XUNO Aula Cat
O VINO E O SEU ula Cata
29 MPO0154 Hora: ,
SERVIZO PROBA PRACTICA:
12:25-15:00
Aula Cata




EA XUNTA
8¢l DE GALICIA

CONSELLERIA DE CULTURA,
EDUCACION, FORMACION
PROFESIONAL E UNIVERSIDADES

B

CENTROS INTEGRADOS
DE FORMACION
PROFESIONAL

CICLO MEDIO INAO1 REPOSTARI'A, PANADARIA E CONFEITARIA ORDINARIO
CURSO cODIGO MODULO PROBA P. PRACTICA | LUGAR DE REALIZACION
. PROBA TEORICA:
SEGURIDADE E 10 DE XUNO P
HIXIENE NA ula
o o
1 MPOO31 | \iaNiPULACION DE Hora: PROBA PRACTICA:
. . PROBA TEORICA:
ELABORACIONEDE | 11 DEXUNO | 18 DE XUNO -
1¢° MP0025 PANADERIA E Hora: Hora: .
SOLERIA PROBA PRACTICA:
12:25-14:25 | 11:00-14:25 )
Panaderia
- PROBA TEORICA:
06 DE XUNO P
MATERIAS PRIMAS ula
1¢ MP0024 Hora: ,
E PROCESOS ora PROBA PRACTICA:
09:00-11:00
. PROBA TEORICA:
OPERACIONS E 09 DE XUNO
Aula 205
12 MP0030 CONTROL DE Hora: PROBA PRACTICA:
ALMACEN 12:25-14:25 '
. . PROBA TEORICA:
PROCESOS BASIcos | 09 DE XUNO ' 20 DE XUNO N
. ula
12 MPO0026 DE PASTELARIA E Hora: Hora: PROBA PRACTICA:
REPOSTARIA 09:00-11:00  09:00-12:25 L
Pasteleria 1
’ 06 DE XUKO PROBA TEORICA:
FORMACIOItl E Aula 205
12 MPOO0O33 ORIENTACION Hora: PROBA PRACTICA'
LABORAL 12:25-14:25 '
s 09 DE XUNO | 11 DE XUNO LB Tl
12 Hora: Hora: Aula 208
09:00-11:00 | (09:00-11:00




CENTROS INTEGRADOS
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PROFESIONAL
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11 DE XUNO PROBA TEORICA:
SUSTENTABILIDADE Hora: Aula 205

11:00-12:00
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DE FORMACION
PROFESIONAL

B

CENTROS INTEGRADOS

. PROBA TEORICA:
) 11 DE XUNO Aula 110
ELABORACIONS DE ula
o .
2 MP0O27 CONFEITARIA Hora: PROBA PRACTICA:
09:00-11:00 )
Pasteleria 2
- PROBA TEORICA:
16 DE XUNO .
PRODUCTOS DE ula
29 MP0029 Hora: ,
OBRADOIRO PROBA PRACTICA:
09:00-11:00 )
Pasteleria 2
) 12 DE XURO PROBA TEORICA:
PRESENTACION E Aula 112
29 MPO0032 VENDA DE Hora: PROBA PRACTICA:
PRODUCTOS 12:25-14:25 ° CTICA:
10 DE XURO PROBA TEORICA:
EMPRESA E Aula 205
20 MP0158 INICIATIVA Hora: <
EMPRENDEDORA | 09:00.11:00 PROBA PRACTICA:
. . PROBA TEORICA:
12 DE XUNO {20 DE XUNO Aula 112
SOBREMESAS EN ula
29 MP0028 ) Hora: Hora: ,
RESTAURACION PROBA PRACTICA:
09:00-11:00 | 09:00-12:25 )
Pasteleria 2




EA XUNTA
8¢l DE GALICIA

CONSELLERIA DE CULTURA,
EDUCACION, FORMACION
PROFESIONAL E UNIVERSIDADES

B

CENTROS INTEGRADOS
DE FORMACION
PROFESIONAL

CICLO SUPERIOR HOTO04 DIRECCION DE COCINA ORDINARIO
CURSO cODIGO MODULO PROBA P. PRACTICA LUGAR DE REALIZACION
PROBA TEORICA:
CONTROL DO 06 DE XUNO Aula 214
1° MP0496 | APROVISIONAMIENTO Hora: PROBA PRACTICA:
DE MATERIAS PRIMAS 09:00-11:00
. PROBA TEORICA:
PROCESOS DF 11 DE XUNO Al 214
PREELABORACION E
o -
s MIAORT CONSERVACION DE ACIER PROBA PRACTICA:
ALIMENTOS 09:00- 11:00 Cuarto frio
. PROBA TEORICA:
PROCESOS DE 13 DE XUNO
; Aula 214
1° MP0499 ELABORACION Hora: . .
CULINARIA 11:00.15:25 PROI.Bf\ PRACTICA:
Cocifa quente 2
XESTION DE . PROBA TEORICA:
CALIDADE, E DA 12 DE XUNO
Aula 214
1° MP0O501 SEGURIDADE E Hora: ,
PROBA PRACTICA:
HIXIENE 09:00-11:00
ALIMENTARIAS
- PROBA TEORICA:
FORMACION E 06 DE XUNO
) Aula 205
1@ MPO506 ORIENTACION Hora: PROBA PRACTICA:
LABORAL 12:25-14:25 ’
- PROBA TEORICA:
09 DE XUNO
; Aula 214
19 MP0179 INGLES Hora: .
PROBA PRACTICA:
11:00-13:00
10 L 202 S PROBA TEORICA:
SUSTENTABILIDADE Hora:
Aula 214
09:00- 10:00




CENTROS INTEGRADOS
DE FORMACION

PROFESIONAL E UNIVERSIDADES PROFESIONAL

) CONSELLERIA DE CULTURA, |
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PROBA TEORICA:

) 12 DE XUNO P
GASTRONOMIA E ula
1° MP0502 . Hora: .
NUTRICION PROBA PRACTICA:
12:25-14:25
: - PROBA TEORICA:
ELABORACIO,NS DE 12 DE XUNO Aula 217
PASTELERIA E ula
29 MP0498 . Hora: .
REPOSTARIA EN 16:00-18:00 PROBA PRACTICA:
COCINA ’ ’ Pasteleria 2
PROBA TEORICA:
XESTION DA 11 DE XUNO Aula 217
20 MP0500 PRODUCCION NA Hora: PROBA PRACTICA:
COCINA 11:25-13:25 Aula Cocifia
; . PROBA TEORICA:
XESTION 10 DE XUNO Aula 217
ADMINISTRATIVA E ula
29 MP0503 Hora: .
COMERCIAL EN PROBA PRACTICA:
RESTAURACION 11:00-13:00
10 DE XUKO PROBA TEORICA:
EMPRESA E Aula 205
2° MP0O158 INICIATIVA Hora: L,
EMPRENDEDORA 09:00.11:00 PROBA PRACTICA:
- PROBA TEORICA:
RECURSOS Hl:|MANOS 06 DE XUNO Aula 217
E DIRE DE ula
20 MP0504 IRECCION Hora: 5
EQUIPOS EN PROBA PRACTICA:

RESTAURACION 11:00-12:25



EA XUNTA
8¢l DE GALICIA

CONSELLERIA DE CULTURA,
EDUCACION, FORMACION
PROFESIONAL E UNIVERSIDADES

B

CENTROS INTEGRADOS
DE FORMACION
PROFESIONAL

CICLO SUPERIOR HOTO05 DIRECCION DE SERVICIOS DE RESTAURACION ORDINARIO
CURSO coDpIGO MODULO PROBA P. PRACTICA LUGAR DE REALIZACION
PROBA TEORICA:
CONTROL DO 06 DE XUNO Aula 210
1° MP0496 | APROVISIONAMIENTO Hora: PROBA PRACTICA:
DE MATERIAS PRIMAS 09:00-11:00
. - PROBA TEORICA:
09 DE XUNO = 18 DE XUNO Ja—
PROCESOS EN BAR E
1° MPO509 P Hora Hora ,
CAFETERIA PROBA PRACTICA:
09:00-11:00  09:00-13:0 )
Cafeteria
11 DE XURO PROBA TEORICA:
PROCESOS DE Aula 210
19 MPO510 SERVIZOS EN Hora: L
RESTAURANTE 11:00-13:00 PROBA PRACTICA:
Comedor
XESTION DE . PROBA TEORICA:
CALIDADE E DA 12 DE XUNO
Aula 214
1¢° MP0O501 SEGURIDADE E Hora: L
HIXIENE PROBA PRACTICA:
09:00-11:00
ALIMENTARIAS
. PROBA TEORICA:
FORMACION E 06 DE XUNO
. Aula 214
1° MPO0506 ORIENTACION Hora: PROBA PRACTICA
2oL 12:25-14:25 '
. PROBA TEORICA:
09 DE XUNO
: Aula 214
1° MP0179 INGLES Hora: .
PROBA PRACTICA:
11:00-13:00




CENTROS INTEGRADOS
DE FORMACION

PROFESIONAL E UNIVERSIDADES PROFESIONAL

XUNTA | cisesmase oy FP)

) 12 DE XUNO P
GASTRONOMIA E ula
MP0502 . Hora: ,
NUTRICION PROBA PRACTICA:
12:25-14:25
11 DE XUNO PROBA TEORICA:
SUSTENTABILIDADE Hora:
Aula 214
09:00-10:00
- PROBA TEORICA:
10 DE XUNO
; Aula 210
MPO180 FRANCES Hora: ,
PROBA PRACTICA:
13:25-15:25
. PROBA TEORICA:
11 DE XUNO
Aula cata
MPO511 SOMMELIER Hora: L,
PROBA PRACTICA:
12:00-14:00
Aula cata
. . PROBA TEORICA:
XESTION 10 DE XUNO Aula 217
ula
MPO503 ADMINISTRATIVA E Hora: ;
COMERCIAL EN PROBA PRACTICA:
RESTAURACION 11:00-13:00
10 DE XURO PROBA TEORICA:
EMPRESA E Aula 217
MPO515 INICIATIVA Hora: L
EMPRENDEDORA 09:00.11:00 PROBA PRACTICA:
- PROBA TEORICA:
RECURSOS Hl:|MANOS 06 DE XUNO Aula 217
E DIRECCION DE ula
MP0O504 Hora: .
EQUIPOS EN PROBA PRACTICA:
RESTAURACION | 11:00-12:25
: . PROBA TEORICA:
PLANIFICA’CION E 12 DE XUNO Aula 206
ula
MP0512 DIRECCION DE Hora: )
SERVIZOS E EVENTOS PROBA PRACTICA:
16:00-18:00

EN RESTAURACION

PROBA TEORICA:

Comedor



EA XUNTA
8¢l DE GALICIA

CONSELLERIA DE CULTURA,
EDUCACION, FORMACION
PROFESIONAL E UNIVERSIDADES

B

DE FORMACION
PROFESIONAL

CICLO MEDIO HOTO01 COCINA E GASTRONOMIA

CENTROS INTEGRADOS

MODULAR
, , , LUGAR DE
CURSO CODIGO MODULO PROBA P. PRACTICA ,
REALIZACION
. PROBA TEORICA:
PREELABORACION | 06 DE XUNO Aula 214
1¢° MPO046 E CONSERVACION Hora: PROBA PRACTICA
DE ALIMENTOS o :
17:00-22:00 Cuarto frio
. PROBA TEORICA:
) 10 DE XUNO s 21
TECNICAS
1¢ MP0O047 Hora: .
CULINARIAS PROBA PRACTICA:
17:00-22:00 o
Cocifia quente 1
- PROBA TEORICA:
PROCESOS BAsicos | 13 DE XUNO Aula 214
12 MP0026 DE PASTELARIA E Hora: p
REPOSTARIA 17:00.22:00 PROBA PRACTICA:
Pastelaria 2
- PROBA TEORICA:
SEGURIDADE E 09 DE XUNO oo o1
HIXIENE NA
o .
1 MPOOS1 1 \antpuLACION DE Hora: PROBA PRACTICA:
MP0049 FORMACION E 11 DE XURO PROBA TEORICA:
1° ; Aula 214
ORIENTACION Hora: :
LABORAL PROBA PRACTICA:
19:00-22:00
Aula 214




CENTROS INTEGRADOS
DE FORMACION
PROFESIONAL
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ey XUNTA EDUCACION, FORMACION FP
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- PROBA TEORICA:
12 DE XUNO Aula 215
SOBREMESAS EN ula
MP0028 P Hora: L
RESTAURACION PROBA PRACTICA:
17:00-22:00 ,
Pastelaria 1
N PROBA TEORICA:
17 DE XUNO Aula 215
OFERTAS ula
MP0045 GASTRONOMICAS Hora: PROBA PRACTICA:
19:00-22:00 Aula 215
- PROBA TEORICA:
19 DE XUNO Aula 215
PRODUCTOS ula
MP0048 Hora: .
CULINARIOS PROBA PRACTICA:
17:00-22:00 L
Cocifa quente 1
N PROBA TEORICA:
EMPRESA E 11 DE XUNO 715
MPOO50 INICIATIVA Hora: .
EMPRENDEDORA | 17:00.19:00 PROBA PRACTICA:
215




